
DZIŚ W NUMERZE AŻ 48 STRON!

Pożar na Dworcowej w Tucholi Str. 11
Pierwszy raz jarmarku borowiackiego na rynku Str. 20-21

Świąteczny dodatek kulinarny! Gotuj z naszymi gospodyniami Str. 32-39
Reklama

R
ek

la
m

a

1 0 0 %  P O L S K I E G O  K A P I T A Ł U

nr 51 (1711) 19 grudnia 2024 cena 5,10 zł (w tym 5% VAT)

ISSN 1234-6314

A P I T A ŁŁŁŁŁŁŁ U
K

oc
ha

ne
 L

ud
zi

e!
N

aŬ
te

 G
od

y 
ży

cz
ym

 W
am

, c
ob

yŬ
po

ta
ni

ał
 g

az
 iŬ

sz
tr

om
, m

as
ło

, r
yb

y 
iŬm

ia
ns

o 
iŬn

al
ep

i, 
co

Ŭb
yŬ

ni
c 

ni
e 

dr
oż

ał
o.

 Ż
yc

zy
m

, b
yŬ

ni
e 

by
ło

 k
ol

ej
kó

w
 d

oŬ
do

kt
or

ów
 

iŬn
al

ep
i, 

co
by

Ŭn
as

 c
ho

ro
śc

i o
m

ija
ły

. N
o 

iŬm
ni

 b
ija

do
le

ni
a!

W
as

z 
B

or
ow

y 
G

w
iz

do
r 

iŬc
ał

ka
 k

ol
on

a 
�T

yg
od

ni
ka

 T
uc

ho
ls

ki
eg

o�

CENY ZA GRÓB, LIST DO BISKUPA, 
PYTANIA DO PROBOSZCZA

DROGI WIECZNY 
ODPOCZYNEK...

Alina Sass organizując pogrzeb ojca dowiedziała się, że poza tzw. pokładnym musi uregulować zaległości za miejsce 
– sięgające 26 lat wstecz. Proboszcz parafii w Wielkiej Kloni, ks. Piotr Stoltmann wyliczył, że będzie to razem 4600 zł, 
w przeliczeniu 100 zł za rok. Z czego wynika tak wysoka stawka (nawet kilkukrotnie wyższa niż w innych parafiach 
w naszym regionie) i kto ma na nią wpływ? Odpowiedzi na te pytania próbujemy uzyskać od wspomnianego probosz-
cza i biskupa diecezji pelplińskiej. Zresztą nie chodzi tutaj tylko o finanse, ale i traktowanie wiernych w czasie żałoby.

Str. 4, 6

APTEKI W TUCHOLI. Co z dyżurami? Wszystkie drogi prowadzą do Chojnic. Pytamy powiat o spełnienie obietnicy  Str. 29

Gmina Cekcyn. 
Życie zawdzięczają 
Bogu i... choince! 

Akurat tej nocy spali na dole

SONDA. 
Hej tucholanie! 

Czego życzycie na święta 
mieszkańcom Tucholi i powiatu?

ąąąą
Str. 15 Str. 2-3
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SONDA „KOPERNICZKA” WE WSPÓŁPRACY Z „TYGODNIKIEM TUCHOLSKIM”

„Koperniczek” – to gazeta, którą prowadzi Szkoła Podstawowa nr 3 w Tucholi. Jej zespół redakcyjny wyruszył w miasto tuż przed świętami. 
Misja – wykonanie sondy ulicznej z konkretnymi pytaniami. Do dziennikarskiej pracy zabrały się Antonia Kolczyk, Maria Lebioda, Klaudia 
Klinger, Nina Błażejewska, Zuzanna Altmann wspólnie z opiekunką Iwoną Biesek. W temat wtajemniczony był „Tygodnik Tucholski”... 
To na nasze łamy tuż przed świętami trafiają rozmowy z mieszkańcami! Ale podkreślamy – całą, świetną dziennikarską robotę odwalił za nas 
„Koperniczek” z Trójki. Dziennikarki pytały o świąteczne marzenia czy o życzenia, które ich rozmówcy złożyliby tucholanom. A przy okazji 
o popisową świąteczną potrawę... Efekty? Czytajcie, bo warto. Odpowiedzi są konkretne, zaskakujące, bardzo ciekawe. (pp)

Reklama

Andrzej Giemza – emeryt

Najważniejsze jest zdrowie 
i oby nie było gorzej niż teraz.

Wszystkie potrawy robię sam, 
gotowanie to moja pasja. Na sto-
le nie może zabraknąć białego 
barszczu na zakwasie z kapustą. 
Mieszkańcom życzę zdrowia, 
spełnienia marzeń, o jakich każdy 
śni. Miastu, by się rozwijało jak 
najlepiej pod każdym względem, 
przede wszystkim gospodarczym.

Natalia Klinger 
– opiekunka medyczna

Moja popisowa i uwielbia-
na potrwa to krokiety z kapustą 
i grzybami. Największe marzenie 
to nowy samochód pod choinkę. 

Chciałabym, by w mieście było 
więcej świątecznych dekora-
cji, piękniej błyszczącej choinki 
na rynku. A mieszkańcom życzę 
uśmiechu, zdrowia i spokoju.

Zofi a Kwaśniewska 
– fryzjerka

Moim marzeniem jest szybkie 
zdanie egzaminu na prawo jazdy. 
Ulubiona potrawa to pierogi i bigos. 
A mieszkańcom życzę, by bardziej 
uważali na przejściach dla pieszych, 
natomiast kierowcom, by trochę 
zwolnili. A poza tym spokoju.

Grażyna Czerwińska 
– emerytka

Lubię tradycyjną kolację wigi-
lijną z rodziną. Moje dania popi-

Reklama

Hej, tucholanie! Jakie są Wasze świąteczne marzenia? Czego życzycie 

– Jakie ma Pan/Pani świąteczne marzenia?
– Jakie jest Pana/Pani ulubione lub popisowe danie świąteczne?
– Czego życzyłby Pan/Pani mieszkańcom Tucholi/gminy?

sowe to oczywiście karp, pierogi 
i barszcz. Moje marzenie to przede 
wszystkim zdrowie. Mieszkańcom 
życzę dobrego gospodarza, by lu-
dziom się lepiej wiodło, a młodzie-
ży, by miała jakiś wybór na przy-
szłość i by stąd nie uciekła, ktoś 
nas musi zastąpić.

Barbara Resmer 
– opiekunka szkolna

O prezentach nie myślałam, 
ale przydałaby się jakaś wyciecz-

ka do ciepłych krajów. Ulubiona 
potrawa wigilijna to zdecydowa-
nie pierogi z kapustą i grzybami, 
a ciasto koniecznie kremowe. 
Mieszkańcom życzę zdrowych, 
radosnych świąt pełnych miłości 
z rodziną, bliskimi, bo to chyba 
najważniejsze. No i chyba bia-
łych.

Katarzyna Grynda 
– właścicielka 
„Tucholskiej Spiżarni”

Chciałabym, by na świecie 
zapanował pokój.

Kocham zupę z gąsek, któ-
re zbieram, czyszczę i sama 
przygotowuję. Mieszkańcom 
życzę życzliwości w tej małej 
społeczności, więcej uśmiechu 
i świadomości ochrony naszej 
przyrody.

Damian Urbański 
– restaurator
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mieszańcom Tucholi i okolic? Mnóstwo ciekawych odpowiedzi
Marzeniem jest więcej odpo-

czynku w przyszłym roku.
W mojej  pracy jest  tak 

wiele wspania łych potraw, 
ale na pierwszym miejscu 
są śledzie w każdej postaci, 
np. z whisky. Mieszkańcom 
życzę spokoju, radości i żeby 
się wszyscy przyjaźnili; mniej 
zwady, konfliktów, więcej luzu 
i uśmiechu.

Paweł Berndt
– pasjonat wędkarstwa

Marzeniem jest bycie ra-
zem z całą rodziną w święta 
i to się właśnie spełnia. Sa-
mych udanych połowów. Ulu-
biona potrwa wigilijna to kluski 
z makiem. Gotuje moja żona, 
a ja stroję choinkę. Mieszkań-
com życzę, by chodzili bardziej 
uśmiechnięci, pogodni i milsi 
dla siebie oraz zdrowych, ra-
dosnych świąt.

Aneta Brzezińska
– sprzedawczyni

Moje ulubione potrawy 
to karp, pierogi z kapustą , 

grzybami i barszcz z uszkami. 
Najlepszym prezentem jest 
spędzenie czasu wolnego z bli-
skimi.. cisza, spokój i zdrowie. 
Mieszkańcom życzę zdrowia, 
pogody ducha, bożego błogo-
sławieństwa i mniej znieczulicy, 
ogólnej zgody.

Ewa Pilich – emerytowana 
bibliotekarka

Marzę, żeby święta były spo-
kojne, spędzone w zdrowiu, 
przyjemnie. A prezenty zado-
woliły obdarowanych.

Ulubiona potrawa to karp 
w piwie z rodzynkami, przepis 
tradycyjny w rodzinie. Miesz-
kańcom życzę zdrowia, świąt 
spędzonych rodzinnie, by nikt 
nie był samotny.

Dagmara Kolczyk 
– fryzjerka

Moje marzenie to, by moi 
bliscy byli zdrowi i szczęś l i-
wi. Dużo pieniędzy też by się 
przyda ło.  Ulubiona potra-
wa to pierogi z ziemniakami 
i twarogiem, kapustą i grzy-

bami. Rodzina lubi moje cy-
namonki. Mieszkańcom życzę, 
żeby byli spokojniejsi i dobrze 
im się żyło.

Anna Michalak
– nauczycielka

Moim marzeniem jest śnieg 
i nowa torebka. Ulubione i po-
pisowe danie to oczywiście pie-
rogi. Mieszkańcom życzę luzu, 
więcej radości, by nie byli tacy 
spięci, żeby nie uciekali przed 
tym, co nowe, większej empatii, 
żebyśmy się do siebie uśmiechali 
i byli uprzejmi.

Barbara Grzesiak 
– przyrodniczka, 
pracowniczka TPK

Moim marzeniem jest pokój 
na świecie, spokojne i rodzinne 
święta. Ulubioną potrawą pie-
rogi ze słodką kapustą. Niech 
te święta będą czasem pojedna-
nia, odpoczynku, radości i wy-
baczania. Pragnę, by wszyscy 
mądrze korzystali z zasobów 
przyrody.

Izabela Zienkiewicz
– nauczycielka

Marzę o pokoju, spokoju i od-
poczynku. W moim domu od lat 
królują faszerowane jajka zapie-
kane w skorupkach, oczywiście 
nie zabraknie karpia. A wszystkim 
państwu życzę świąt w gronie ro-
dzinnym i więcej uśmiechu.

Danuta Borowa
– kierowniczka sklepu

Okres przedświąteczny jest 
dla mnie bardzo pracowity, po-
nieważ sprzedaję ryby. Marzę 
więc o odpoczynku w gronie 
najbliższych. Na naszym stole 
królują ryby w każdej postaci. 
A mieszkańcom życzę zdrowia 
i uśmiechu.

Małgorzata Grabowicz
– sprzedawczyni

Mam bardzo wielkie ma-
rzenie, podróż do Korei Połu-
dniowej. Kocham ten klimat, 
chciałabym poznać azjatycką 
kuchnię. W święta królować 
będą pierogi z kapustą i grzy-
bami .  Mieszkańcom życzę 
więcej uśmiechu, życzliwości 
oraz zrozumienia.

Redakcja „Koperniczka” 
Reklama
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Ogłoszenie płatne

Wykupienie pojedynczego gro-
bu na okres 20 lat na cmentarzu 
parafialnym w Tucholi kosztuje 
600 zł, na cmentarzu komunalnym 
1100 zł, a na nekropoliach w Go-
stycynie i Wielkim Mędromierzu 
500 zł (prolongata na kolejnych 
10 lat � 200 zł). Tyle samo � 500 zł 
trzeba zapłacić za grób na 20 lat 
na położonym w ościennym po-
wiecie cmentarzu parafialnym 
w Chojnicach. W przeliczeniu 
na rok daje to składkę w wysoko-
ści 25, 30 lub 55 zł. To stosunkowo 
niewiele w porównaniu z wysoko-
ścią opłaty, z którą muszą liczyć się 
chcący pochować swoich bliskich 
na cmentarzu parafialnym w Wiel-
kiej Kloni. Tam opłata za grób 
na okres 20 lat, jeszcze we wrze-
śniu br., wynosiła 2000 zł, czyli 
100 zł za rok.

Kwestia opłat za miejsce 
na cmentarzu, tak mocno odbie-
gających wysokością od pozo-
stałych, wybrzmiała w przestrze-
ni publicznej za sprawą Aliny 

Sass. Uważniejszym czytelnikom 
na pewno nie umknęło ogłosze-
nie, jakie lekarka opublikowała 
na łamach �Tygodnika� w nume-
rze z 31 października br. Zawie-
rało ono skan �dowodu wypłaty� 
na kwotę 4600 zł, wystawionego 
przez ks. Piotra Stoltmana, wraz 
z wiadomością do księdza (zdjęcie 
przy artykule). O tym dość nieco-
dziennym ogłoszeniu i tym, jaka 
historia się za nim kryje, porozma-
wialiśmy z jego autorką. Natomiast 
kontaktując się z proboszczem pa-
rafii Narodzenia Najświętszej Marii 
Panny w Wielkiej Kloni i diecezją 
pelplińską próbowaliśmy dociec, 
kto odpowiada za wysokość cmen-
tarnych opłat.

Dlaczego akurat teraz 
i aż tyle?

Alina Sass ojca straci ła 
we wrześniu br. Decyzją rodziny 
trumna z ciałem Jana Juszczyka 
spoczęła w miejscu grobu jego 
teścia na cmentarzu w Wielkiej 

Kloni. Przy regulowaniu opłaty 
za pogrzeb (tutaj nie było wyzna-
czonej stawki, ale tzw. �co łaska�), 
pani Alina wraz z mamą miały 
usłyszeć od księdza Piotra Stolt-
mana, że poza pokładnym (opła-
ta za grób na okres 20 lat) muszą 
jeszcze uiścić zaległe opłaty za da-
ne miejsce, sięgające 26 lat wstecz. 
Przy stawce rocznej wynoszącej 
100 zł dało to sumę 4600 zł.

� Mama zapłaciła księdzu 
1000 zł za pogrzeb i kolejne 

2600 zł za grób. Więcej pieniędzy 
nie miałyśmy przy sobie. Od księ-
dza usłyszałyśmy, że jeszcze tego 
samego dnia mamy dowieźć 
2000 zł. Uprzedziłyśmy, że tego 
nie zrobimy, bo jesteśmy zmęczo-
ne całodziennym załatwianiem 
spraw związanych z pogrzebem 
� relacjonowała pani Alina.

Zapytana, na jakiej podstawie 
opłata została naliczona, przyznała, 
że sama nie wie, bo z tego co się 
orientuje poprzedni proboszczo-

Alina Sass organizując pogrzeb ojca dowiedziała się, że poza tzw. pokładnym musi uregu-
lować zaległości za miejsce – sięgające 26 lat wstecz. Proboszcz parafii w Wielkiej Kloni, 
ks. Piotr Stoltmann wyliczył, że będzie to razem 4600 zł, w przeliczeniu 100 zł za rok. 
Z czego wynika tak wysoka stawka (nawet kilkukrotnie wyższa niż w innych parafiach 
w naszym regionie) i kto ma na nią wpływ? Odpowiedzi na te pytania próbujemy uzyskać 
od wspomnianego proboszcza i biskupa diecezji pelplińskiej. Zresztą nie chodzi tutaj tylko 
o finanse, ale i traktowanie wiernych w czasie żałoby.

Screen ogłoszenia z gazety. Wydanie z 31.10.2024 r., strona 9.

Fragment cmentarza parafialnego w Wielkiej Kloni. Fot. (aw)

Ciąg dalszy na str. 6

Drogi wieczny odpoczynek...
wie nie prowadzili księgi wpłat, nie 
dawali pokwitowań. Jej mama na-
tomiast nie pamięta, kiedy ostatnio 
uiszczała opłatę za groby rodziców, 
o które � zaznaczmy � rodzina cały 
czas dba. Dla naszej rozmówczyni 
niezrozumiałe było też, dlaczego 
ksiądz wyszedł ze sprawą zaległych 
wpłat dopiero teraz i to przy okazji 
pogrzebu.

W związku z niezapłace-
niem pełnej kwoty, państwo Sass 
(w pewnym momencie do roz-
mów z księdzem włączył się mał-
żonek pani Aliny � Marek Sass) 
mieli problem z uprzątnięciem gro-
bu przed dniem Wszystkich Świę-
tych. Jak wynika z ich relacji, takiej 
możliwości miał odmówić im pro-
boszcz, do momentu aż zapłacą 
resztę kwoty i zwrócą wystawione 
wcześniej przez niego pokwitowa-
nie. Jednak już firmie zewnętrznej 
(zakładowi kamieniarskiego z Ra-
ciąża), która w międzyczasie prze-
jęła administrowanie cmentarzem.

Koniec końców zakład ten, 
po uiszczeniu opłaty przez Sassów 
� nie za grób, a jego uprzątnięcie 
(350 zł) � wykonał związane z tym 
prace przed listopadowym świętem.

� Dla nas ten temat jest dalej 
otwarty, ponieważ pomimo otrzy-
mania pokwitowania na kwotę 
4600 zł, wedle księdza grób jest 
nieopłacony. Pieniądze, które 
daliśmy, biorąc pod uwagę cen-
niki w innych parafiach, powinny 
wystarczyć na 100 lat do przodu, 
tymczasem w Wielkiej Kloni dalej 
jesteśmy na minusie. Dobrze, żeby 
obowiązujący cennik w tej parafii 
był ogólnie znany, żeby ludzie wie-
dzieli jakiej kwoty się spodziewać. 
My po pogrzebie usłyszeli-
śmy, że jak było nam za drogo, 
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GĘŚ PIECZONA Z JABŁKAMI 
I CZERWONĄ KAPUSTĄ
Składniki:
• cała gęś,

• jabłka,

• przyprawy: sól, pieprz, majeranek, liść laurowy,

• olej,

• czerwona kapusta,

• cebula.

Przygotowanie: 

Z półtuszki odciąć łapy i  skrzydła. Półtuszkę nasolić, dodać trochę pie-

przu i natrzeć majerankiem również jagła. Gęś wypełnić jabłkami i obierka-

mi z jabłek. Półtuszkę włożyć do gorącej brytfanki. Przez pierwsze pół godzi-

ny piec gęś w temperaturze 250 stopni, kolejne 2 godziny w 190 stopniach. 

Podawać na półmisku, pokrojoną lub w całości. 

Czerwoną kapustę pokroić w  paski, cebulę zeszklić na  oleju rzepa-

kowym (tym z Gruczna). Na  to wrzucić kapustę – chwilę zeszklić i  podlać 

wodą, dodać sól, pieprz i ziele angielskie – dusić, aż zmięknie. Na 20 minut 

przed końcem dodać listek laurowy oraz obrane i posiekane jabłko. Poda-

wać na gorąco.

PIERNIKI WEDŁUG PRZEPISU 
MOJEJ MAMY SABINY
Składniki:
• 16 szklanek mąki wrocławskiej,

• 3,5 szklanki cukru – proporcje cukier/miód można zmienić na korzyść miodu,

• 1 kostka margaryny palmy,

• ½ kg miodu,

• 4 jajka,

• 3 paczki korzeni,

• 3 dkg sody oczyszczonej lub proszku do pieczenia (można to i to),

• 4 łyżki cukru na karmel + ½ szklanki wody (dla ciemnego ciasta więcej kar-

melu – nawet x2).

Przygotowanie:

Mąkę, cukier, całe jajka i sodę/proszek do pieczenia dobrze wymieszać (naj-

pierw mąkę z cukrem i sodą, a następnie dodać jajka). Miód, margarynę i korzenie 

zagotować. Przygotować karmel (cukier przypalony i woda).

Karmel i miód zagotować, odstawić do ostudzenia – dodać do mąki, dobrze 

wygnieść. Ciasto odstawić w chłodne miejsce na 2 dni.

Ciasto rozwałkować, wyciąć z foremki, piec w rozgrzanym piekarniku. Uwa-

żać, aby nie spalić. Pierniki są najlepsze jeszcze ciepłe lub po tygodniu.

Lukier: cukier z wodą mieszać na gorąco, aż będzie biały, dodawać octu, moż-

na także zmieszać z kakao.

PIERNIKI I GĘŚ PIECZONA Z JABŁKAMI 
I CZERWONĄ KAPUSTĄ
Piotra Całbeckiego, 
marszałka województwa
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Ofiarą oszustwa z ostatnich dni 
jest 78-letnia mieszkanka powiatu 
tucholskiego. Oszuści zastosowali 
słynny sposób manipulacji, o któ-
rym społeczeństwo ostrzegane jest 
od dawna. Niestety nie zawsze sku-
tecznie. 

78-latka odebrała telefon od ob-
cej osoby. Mężczyzna przedstawił się 
jako �adwokat jej syna�. Opowie-
dział, że syn spowodował wypadek 
drogowy, zapewniał, że jest w stałym 
kontakcie z policją. 

� Oszust dodał, że musi wpłacić 
funkcjonariuszom 30 tysięcy złotych, 
aby jej syn nie trafił do więzienia � 

relacjonuje najnowsze wydarzenie 
oficer prasowy Komendy Powia-
towej Policji w Tucholi Łukasz To-

maszewski. Kobieta połknęła ha-
czyk, a nawet przyznała oszustowi, 
że ma w mieszkaniu 15 tys. zł. Oszust 
więc nakazał jej przygotować pienią-
dze, bo tylko te mogą pomóc w jego 
sytuacji. Zapowiedział, że przyjdzie 
do niej... inny mężczyzna i mu 
ma przekazać całą kwotę. Zma-
nipulowana 78-latka dostosowała 
się do wszystkich instrukcji. Zjawił 
się mężczyzna, któremu oddała 
15 tys. zł. 

Sprawa trafiła na policję. 
A tucholska komenda od razu ko-
rzysta z okazji: apeluje i alarmuje. 
Zwłaszcza, że w okresie przedświą-
tecznym liczba różnego rodzaju 
współczesnych oszustw z wykorzysta-
niem telefonów czy internetu rośnie. 

� Policjanci nigdy nie proszą 
o przekazywanie pieniędzy. Jeśli 
ktoś informuje nas o jakimś wyda-
rzeniu w rodzinie, prosimy zadzwo-
nić i potwierdzić taką informację. 
W razie jakichkolwiek wątpliwości 
należy natychmiast poinformować 
jednostkę Policji � namawia rzecznik 
prasowy mundurowych.

(pp)

78-latka oszukana na 15 tys. zł. Nie dajcie się nabrać!
Znany scenariusz. Dzwoni „syn” lub „wnuczek”, który właśnie miał wypadek 
samochodowy. Potrzebuje dużych pieniędzy. Przerażeni rodzice lub dziadkowie 
są w stanie zrobić wszystko, niekiedy oddają oszczędności. Tylko już nie synowi 
lub wnuczkowi, a oszustowi żerującemu na ufności osób starszych. W przypadku 
najnowszego, odnotowanego oszustwa, proceder ewoluował. Do starszej kobiety 
zadzwonił „adwokat syna”. Straciła 15 tys. zł.

to przecież mogliśmy pochować 
tatę gdzie indziej. Wiemy, że po-
dobne słowa usłyszeli też inni wier-
ni, ale jeszcze przed pogrzebem � 
przyznała Alina Sass.

� Chciałabym, aby już nikogo 
więcej nie spotkało ze strony księ-
dza to, co spotkało moją rodzinę, 
aby ksiądz nie ważył się więcej sto-
sować tego procederu. Oczekuję 
przeproszenia mojej rodziny oraz 
innych osób potraktowanych w po-
dobny sposób w żałobie. Oddania 
mojej mamie oraz innym osobom 
nienależnie pobranych pieniędzy. 
Mówię o sprawach normalnych dla 
chrześcijaństwa: żal, postanowienie 
poprawy, zadośćuczynienie � doda-
ła nasza rozmówczyni.

Przy opłacie 
uwzględniana m.in. 
sytuacja materialna 
rodziny

Marek Sass w sprawie wy-
sokości opłat za rezerwowanie 
miejsc na cmentarzach, których 
administratorami są kapłani die-
cezji pelplińskiej, napisał do bi-
skupa. W swym piśmie pytał m.in. 
czy w tej materii istnieje niczym 
nieograniczona dobrowolność 
proboszczów, a w razie zaistnie-
nia takiej potrzeby, wyraził chęć 
spotkania u biskupa z księdzem 
Piotrem Stoltmanem. Nasza redak-
cja skierowała również zapytania 
do diecezji.

�W sprawie opłat cmentarnych 
w diecezji pelplińskiej nie ma wy-
znaczonych stawek diecezjal-
nych. Najczęściej administratorzy 
cmentarzy parafialnych ustala-
jąc wysokość opłat, porównują 
stawki z opłatami na najbliższych 
cmentarzach komunalnych oraz 
biorą pod uwagę zarówno sytua-
cję materialną konkretnej rodziny, 
jak i koszty utrzymania cmentarza� 
� brzmi odpowiedź dla �Tygodni-
ka�, jakiej udzielił rzecznik prasowy 
diecezji pelplińskiej, ks. Ireneusz 

Smagliński. Jest ona praktycznie 
tożsama z pierwszą częścią odpo-
wiedzi, jaką od biskupa otrzymał 
Marek Sass. Tak z kolei przedsta-
wia się jej dalsza treść: �Z wyja-
śnień złożonych przez Księdza 
Proboszcza Kanclerzowi Kurii 
wynika, że sprawa grobu Pana 
teścia na cmentarzu w Wielkiej 

Kloni dotyka również dobrej woli 
administratora cmentarza, który 
nie zlikwidował nieopłaconego 
grobu, a kwestia ewentualnych 
dodatkowych opłat w rozmowie 
z Księdzem Proboszczem zosta-
ła zaakceptowana przez Żonę 
Zmarłego oraz Pana z Małżonką. 
Pomimo wielu emocji proponuję, 
aby spotkał się Pan z ks. Piotrem 
Stoltmanem w celu wyjaśnienia 
wszelkich nieporozumień i nieja-
sności�.

Rzecznika diecezji poprosiliśmy 
o doprecyzowanie, w jaki sposób 
przy naliczaniu opłaty za grób we-
ryfikowana jest sytuacja material-
na danej rodziny, ale i czy do die-
cezji docierały uwagi związane 
z administrowaniem cmentarza 
w Wielkiej Kloni przez obecnego 
proboszcza. Zainteresowało nas 
też to, czy ksiądz może odmówić 
pochówku na parafialnej nekro-
polii, a jeśli tak, w jakich przypad-
kach ma to miejsce. Do momentu 
przygotowania gazety do druku 
nie otrzymaliśmy odpowiedzi.

Marek Sass zamierza pisać 
do biskupa do skutku. Jak wyja-
śnił, rozumie przez to wprowa-
dzenie na cmentarzu w Wielkiej 
Kloni opłat zbliżonych do pozo-
stałych w regionie. W jego od-
czuciu proboszcz dopuszcza się 
wręcz szantażowania wiernych, 
kiedy mówi, że mogą pochować 
swoich bliskich gdzie indziej, jeśli 
nie podobają im się kwoty. 

Stawki niczym infl acja 
i historia, o której się 
nie rozmawia

Przy realizacji publikacji skon-
taktowaliśmy się także z ks. Pio-
trem Stoltmanem. Duchowny nie 
przystał na zaproponowane przez 
nas spotkanie. W trakcie rozmo-
wy telefonicznej usłyszeliśmy, 
że od 28 października nie zajmuje 
się już administracją cmentarza, 
robi to zakład z Raciąża.

� Trzeba się kontaktować 
z tą firmą, ale ona nie udziela 
żadnych wywiadów, tylko wyko-
nuje swoją pracę. Jak coś, to jest 
rzecznik kurii, w takich sprawach 
tam się można zwrócić. Ja z ad-
ministrowaniem cmentarzem 
nie mam już nic wspólnego. 
To też na kanwie tych wydarzeń 

jakby co. Jest firma zewnętrz-
na, która będzie odprowadzać 
podatek do państwa, wszystko 
będzie legalnie, nikt nie będzie 
miał żadnych pretensji. Tak jak 
to funkcjonuje na cmentarzach 
komunalnych, tak też tutaj będzie 
funkcjonowało � powiedział pro-
boszcz.

Pytanie czy to decyzja samego 
duchownego, czy kurii, pozostało 
bez odpowiedzi. Ksiądz stwierdził 
za to, że z usług wspomnianej fir-
my mogą korzystać ci klienci, któ-
rzy chcą, a jeśli komuś warunki nie 
odpowiadają, może wybrać inny 
cmentarz.

� Bo to jest tak, jak pani przy-
chodzi do instytucji, to pani nie 
narzuca swoich warunków, pani 
przyjmuje te warunki, które ta in-
stytucja ma. A jak się pani z tym 
nie zgadza, to nie musi pani sko-
rzystać z danych usług. Cmentarz 
parafialny nie jest zwolniony z róż-
nych opłat, które funkcjonują też 
na na innych tego typu obiektach 
� wyjaśniał proboszcz.

Tutaj dopytaliśmy o mieszkań-
ców Wielkiej Kloni, mając na my-
śli tych, którzy chcieliby zostać 
pochowani w swojej miejscowo-
ści, ale zwyczajnie może być ich 
na to nie stać.

� A mieszkańcy jaki mają udział 
w tym, że ten cmentarz funkcjonu-
je? Żaden. Oni do niczego się nie 
dokładają, nic nie robią, nie wy-
konują żadnej pracy na rzecz tego 
cmentarza � odparł proboszcz.

Wracając do stawek ks. Piotr 
Stoltman przyznał, że jest to �kwe-
stia zmienna, tak jak inflacja� oraz, 
że o ich wysokości decyduje ad-
ministrator, czyli teraz firma ze-
wnętrzna. Dociekaliśmy jeszcze, 
czy nowemu administratorowi 
została przekazana dokumentacja 
dotycząca chociażby terminów 
opłat.

� A kim pani jest, że ja muszę 
pani takich informacji udzielać? 
A co pani realizuje? Chce pani być 
klientem tego cmentarza? Trzeba 
do tej firmy się zgłosić, tam wszyst-
kiego się pani dowie czego chce 
� zareagował ksiądz.

Proboszcz z Wielkiej Kloni 
odmówił udzielenia informacji 
dotyczących okresu, w którym 
to on pełnił funkcję administra-
tora. Jak się wyraził �o historii 
nie rozmawia, bo to nie są lekcje 
historii�. A w pewnym momencie 
po prostu uciął z nami rozmowę. 
Po kilku dniach próbowaliśmy po-
nownie dodzwonić się do księdza. 
Bez efektu.

S łuchawkę  podnies iono 
za to w Zakładzie Kamieniarskim 
Grzegorza Kobusa z Raciąża. 
Ze względu na to, że �ksiądz 
proboszcz ustala jeszcze wyso-
kość opłat� odmówiono nam 
informacji w tym zakresie.

Policja na cmentarzu

Z racji tego, że dotar ły 
do nas sygnały o wzywaniu 
przez proboszcza policji na te-
ren cmentarza w Wielkiej Kloni, 
zweryfikowaliśmy je na komen-
dzie.

�  O d  p o c z ą t k u  r o k u  
na cmentarzu w Wielkiej Klo-
ni odnotowaliśmy dwie inter-
wencje. Pierwsza była 12 lipca 
i miała dotyczyć wyrzucania 
śmieci w rejonie cmentarza. 
Policjanci nie potwierdzili jej 
ostatecznie, a osoba zgłaszająca 
została pouczona. Druga była 24 
września i miała dotyczyć nisz-
czenia pomnika. W tym przy-
padku nie stwierdzono, aby do-
szło do wskazanego niszczenia 
mienia. Jednak osoby będące 
na cmentarzu głośno się zacho-
wywały i zostały pouczone � po-
dał Łukasz Tomaszewski, oficer 
prasowy KPP w Tucholi.

Agata Wiśniewska 
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Kurier Powiatowy

Starostwo Powiatowe w Tucholi
ul. Pocztowa 7, 89-500 Tuchola

tel. 52 55 90 700, fax 52 55 90 701 
e-mail: starostwo@tuchola.pl 

www.tucholski.pl

Most w liwicach oficjalnie otwarty

Odbiór ko cowy 4 odcinków 
dróg powiatowych

6 grudnia br. odbył się odbiór końcowy 4 odcinków dróg po-
wiatowych. W  ramach jednej dużej inwestycji pn. „Moderni-
zacja dróg powiatowych na terenie Gmin Cekcyn, Gostycyn, 
Lubiewo i Śliwice” wykonano następujące zadania:

1. Modernizację drogi powiatowej nr 1043C w Małej Kloni 
od km 7+700 do km 8+030.

2. Rozbudowę drogi powiatowej nr 1030C relacji Cekcyn 
– Sokole Kuźnica w miejscowości Sucha od km 19+510 
do km 20+000.

3. Modernizację drogi powiatowej nr 1024C Zalesie – Stary 
Sumin od km 3+328 do km 4+828.

4. Modernizację drogi powiatowej nr 1007C Byłyczek – Śli-
wice od km 0+000 do km 1+500.

Na zmodernizowanych łącznie 3,83 km wykonano nową na-
wierzchnię, zjazdy, oznakowanie i utwardzono pobocza. Naj-
większy zakres rzeczowy obejmowało zadanie w  m. Sucha, 
gdzie dodatkowo poszerzono jezdnię, przebudowano oświe-
tlenie, wybudowano kanalizację deszczową i nowe chodniki.

Wartość całkowita zadania wyniosła 5.438.813,91  zł, w  tym 
do� nansowanie z Rządowego Funduszu Polski Ład: Program 
Inwestycji Strategicznych 4.940.000,00  zł i  wkładu własnego 
Powiatu Tucholskiego 498.813,91 zł. Wykonawcą zadania była 
Firma REDON NAKŁO Sp. z o.o.

 Inwestycja zrealizowana została w ramach zadania pn.,, Przebu-
dowa mostu JNI01006738 w ciągu drogi powiatowej nr 1006C 
w Śliwicach”. Przebudowa miała na celu poprawę bezpieczeń-
stwa uczestników ruchu drogowego poprzez zwiększenie pa-
rametrów użytkowych drogi oraz nośność obiektu mostowego. 

Nagrody i wyró nienia dla przedstawicieli powiatowych jednostek organizacyjnych

W ramach inwestycji na obiekcie mostowym wykonano m.in.
nową nawierzchnię drogi, chodnik, bariery stalowe oraz ozna-
kowanie. Całkowita wartość zadania wyniosła 1.198.625,29  zł.
Powiat pozyskał na  ten cel środki w  wysokości 599.227,00  zł
z rezerwy subwencji ogólnej budżetu państwa, pozostała kwo-
ta w wysokości 599.398,29 zł to wkład własny powiatu. Inwesty-
cja zrealizowana została przez � rmę WANT Sp. z o.o. z Tczewa. 

W uroczystości odbioru i otwarcia mostu, uczestniczyli między
innymi starosta Andrzej Urbański, wicestarosta Jerzy Kowalik,
wójt Gminy Śliwice Daniel Kożuch, zastępca wójta Katarzyna
Daszkiewicz, sekretarz gminy Piotr Spica, sołtysi sołectw Śliwice
Krzysztof Targaczewski i Rosochatka Janusz Kędzierski, dyrektor
Zarządu Dróg Powiatowych Arkadiusz Malinowski oraz przed-
stawiciele wykonawcy i inspektor nadzoru.

Wyróżnienie Wojewody Kujawsko-Pomorskiego dla osób szczegól-
nie zasłużonych w działaniach na rzecz wsparcia i znoszenia barier 
dla osób z niepełnosprawnościami otrzymała Pani Anna Goźlińska 
– Dyrektor Powiatowego Centrum Pomocy Rodzinie w Tucholi. 

fot. AG; Kujawsko-Pomorski Urząd Wojewódzki w Bydgoszczy

Nagrodę Marszałka Wo-
jewództwa Kujawsko-
-Pomorskiego dla osób 
wyróżniających się w  dzia-
łalności pomocy społecz-
nej na  rzecz mieszkańców 
województwa kujawsko-
-pomorskiego „Stalowy 
Anioł” otrzymała Pani 
Agata Fröhlke, dyrektor 
Placówek Opiekuńczo-Wy-
chowawczych nr 1 w  Go-
stycynie i nr 2 w Żalnie.

fot. Szymon Zdziebło/taran-

toga.pl dla UMWKP

Nagrodę Zarządu Województwa Kujawsko – Pomorskie-
go w  konkursie organizowanym przez ROPS w  Toruniu 
pn. „Pracownik Socjalny Kujaw i Pomorza” otrzymała Pani 
Anna Szwinkowska – starszy specjalista pracy socjalnej 
w Powiatowym Centrum Pomocy Rodzinie w Tucholi.

fot. Szymon Zdziebło/tarantoga.pl dla UMWKP 

KOMUNIKAT
Informujemy, e 24 grudnia 2024 r. 

Starostwo Powiatowe b dzie czynne do godz. 12:00.
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BURMISTRZ TUCHOLI INFORMUJE
Szanowni Mieszka cy Gminy Tuchola

Kończący się rok to dobra okazja do re� eksji i podsumowa-

nia mijających właśnie 12 miesięcy. Pozwólcie więc Państwo, 

że jako gospodarz gminy, a przede wszystkim Wasz przedsta-

wiciel, podzielę się informacjami z życia naszego samorządu.

Podobnie jak ubiegłe lata, tak i ten rok był bogaty w inwesty-
cje. Zapewne część z mieszkańców wskaże jeszcze dużo potrzeb 
w tym zakresie i będą mieli rację. Mam świadomość, że do zro-
bienia jest jeszcze sporo, zarówno w mieście, jak i na terenach 
wiejskich naszej gminy. Dlatego w przysłowiowy „krok po kroku”, 
rok po  roku staram się wychodzić naprzeciw Państwa potrze-
bom i  oczekiwaniom, zabiegając o  pozyskanie środków z  ze-
wnątrz na realizację poszczególnych zadań. Nasz gminny budżet 
wszystkich niestety nie pomieści. Zapewniam jednak i gołosłow-
ny w tym względzie nie pozostaję, że dokładam wszelkich starań, 
by nasza mała ojczyzna miała zrównoważony rozwój, aby nie tyl-
ko piękniała pod względem wyglądu, ale również oferowała jak 
najlepsze warunki do pracy i życia. Osiągnięcie takich celów wy-
maga czasu, cierpliwości i zaangażowania nie tylko samorządu, 
ale również przedsiębiorców i w jakiejś mierze także mieszkań-
ców. Ufam jednak, że naszą społeczność stać na taką postawę 
i wspólnymi siłami do wspomnianego celu dotrzemy.

Warto zauważyć, co już zostało zrobione i to całkiem nie-
dawno. W ubiegłym roku rozpoczęło działalność tak bardzo 
oczekiwane kino, a w obecnym termomodernizacji doczekał 
się budynek Tucholskiego Ośrodka Kultury wraz z  wyko-
naniem nowoczesnej elewacji. Teraz możemy szczycić się 
pięknym kompleksem obiektów, w  których prowadzimy 
działalność kulturalną. Przypomnę przy okazji, że w 2023 r. 
termomodernizacji był również poddany budynek OSiR-u.

Naszą chlubą jest też niewątpliwie promenada biegną-
ca nad taflą jeziora Głęboczek, która przykuwa uwagę nie 
tylko mieszkańców regionu, ale i  całego kraju, a  może 
i nawet zagranicy, czego wykluczyć nie można, bo temat 
naszej inwestycji pojawiał się niejednokrotnie w ogólno-
polskich mediach (m.in. Radio 357, Teleexpress).

Ważne jest też tworzenie miejsc dla tych osób, które chcą za-
dbać o swoją kondycję 	 zyczną czy też spędzić czas rekreacyjnie 
na świeżym powietrzu. W tym roku, po skateparku na terenie przy 
jeziorze Głęboczek i parku linowym znajdującym się w parku Zam-
kowym, doszedł też park do uprawiania kalisteniki. Powstał w na-
szym tzw. „Małpim gaju”, czyli w Miejskim Parku Rozrywki i Wypo-
czynku u zbiegu ulic Świeckiej i Przemysłowej w Tucholi.

Gros inwestycji dotyczy też budowy, przebudowy czy remon-
tów dróg i ulic, sieci wodociągowych, budowy kanalizacji sani-
tarnych i deszczowych. W planach jest także wyposażenie w in-
stalacje OZE budynków gminnych. W tym celu zlecono audyty
mające wykazać zasadność i zakres wykonania takich instalacji
na poszczególnych obiektach. Nasz samorząd będzie się starał
pozyskać środki zewnętrzne na te inwestycje.

Uwadze nie może umknąć także budowa ścieżek rowero-
wych, w tym dwóch w newralgicznych lokalizacjach – do Małe-
go Mędromierza oraz przez Bladowo aż do granicy gminy Tucho-
la z gminą Kęsowo (w kierunku Żalna).

A  to  jedynie niewielki wycinek z  całej listy inwestycji, które
zrealizowaliśmy lub realizujemy. O  tych tegorocznych i  zapla-
nowanych na  przyszły rok przeczytacie Państwo w  niniejszym
biuletynie.

Oczywiście nasz samorząd ma dużo więcej zadań, które jest
zobowiązany wypełniać, a przy tym także podejmować bardzo
trudne decyzje, jak chociażby te z  ostatniego czasu, związane
z projektami uchwał o likwidacji dwóch szkół.

Osobiście było to  dla mnie potężnym obciążeniem,
bo zdaję sobie sprawę, z jaką odpowiedzialnością wiążą się
takie kroki. Zanim więc poddałem tę  kwestię pod obrady
radnych, dokonałem dogłębnej analizy sytuacji. Dopiero
wówczas, będąc w pełni przekonanym o słuszności takiego
rozwiązania, mogłem podać je  do  publicznej wiadomości
i zmierzyć się z naprawdę ostrą momentami krytyką.

Jednego jestem jednak pewien i tym kieruję się przez wszyst-
kie kadencje jako burmistrz: od początku zależało mi na tym, aby
Tuchola równała do najlepszych i wśród nich już została. I to się
nie zmieniło.

Dziękuję tym z Państwa, którzy w tym roku zechcieli poświęcić
swój czas na rozmowy, proponowanie rozwiązań i współpracę
dla dobra naszej całej gminy.

Dziękuję za wszystkie uwagi i konstruktywną krytykę, które po-
zwoliły nam ulepszać nasze działania i osiągać pożądane efekty.

Dziękuję za kolejny, choć trudny, ale udany rok.
Z wyrazami szacunku

Burmistrz Tucholi

Tadeusz Kowalski

Przewodniczący Rady Miejskiej w Tucholi Burmistrz Tucholi
Paweł Cieślewicz Tadeusz Kowalski

INWESTYCJE 2024/2025
DROGI

Rozbudowa dróg publicznych kategorii gminnej: ul. Ko-

ściuszki, ul. Grunwaldzka (część) i ul. Piastowska w Tucholi

To jedna z największych inwestycji drogowych w tym roku. W jej 
ramach powstaną m.in. nowe jezdnie, chodniki, miejsca posto-
jowe, zjazdy indywidualne i  publiczne, oświetlenie drogowe, 
kanalizacja deszczowa, sieć wodociągowa, sieci elektroenerge-
tyczne i  sygnalizacja świetlna. Zadanie jest w  trakcie realizacji. 
Wykonawcą jest 	 rma PORR SA z siedzibą w Warszawie za kwotę 
8.870.560,68 zł. Inwestycja jest do	 nansowana ze środków Rzą-
dowego Funduszu Polski Ład: Program Inwestycji Strategicz-
nych w wysokości 8 427 032,65 zł. Pozostała kwota w wysokości 
443.529,03  zł płatna jest ze  środków własnych gminy Tuchola. 
Termin zakończenia inwestycji to marzec 2025 r.

Budowa dróg gminnych: ul. Strzelecka, ul. Jastrzębia i  ul. 

Orla w Tucholi wraz z budową sieci kanalizacji deszczowej

Budowa jezdni, placu do zawracania, sieci kanalizacji deszczo-
wej, zjazdów i dojść do posesji oraz wykonanie zieleni to po-
szczególne elementy zrealizowanej inwestycji. Jej wykonaw-
cą był Zakład Sprzętowo-Transportowy Czesław Pawłowski 
w Tucholi za kwotę:
1) Umowa podstawowa: 1.295.523,58  zł – której przedmiotem 
była budowa dróg gminnych: ul. Strzeleckiej (dł. 111,63 m) – odci-
nek przylegający do ul. Borowiackiej, ul. Jastrzębiej (dł. 137,82 m) 
i ul. Orlej (dł. 111,83 m) wraz z budową sieci kanalizacji deszczo-
wej oraz kanału technologicznego. Zadanie zostało do	 nanso-
wane ze środków Rządowego Funduszu Rozwoju Dróg w kwocie 
708.122,00 zł.
2) Umowa obejmująca roboty uzupełniające: 254.469,71 zł – któ-
rej przedmiotem była budowa drogi gminnej o długości 84,71 m 
stanowiącej ul. Strzelecką – odcinek przylegający do ul. Kniejo-
wej, wraz z budową sieci kanalizacji deszczowej, zjazdów i dojść 
do posesji.
Trwają też przygotowania do zawarcia umowy o do	 nansowanie 
ze środków Rządowego Funduszu Rozwoju Dróg wykonanego 
już odcinka ul. Strzeleckiej (dł. 84,71 m) oraz budowy ul. Bażanciej 
(dł. 78,79 m) w Tucholi wraz z budową sieci kanalizacji deszczo-
wej. Wniosek zakwali	 kował się do realizacji z  listy rezerwowej. 
Kwota do	 nansowania wynosi 322.072,00 zł.

Zadanie, oprócz zakresu opisanego w pkt. 2, obejmuje także bu-
dowę ul. Bażanciej (dł. 78,79 m) w Tucholi wraz z budową sieci 
kanalizacji deszczowej, zjazdów i dojść do posesji. Wartość inwe-
stycji wynosi 282.316,96 zł. Termin jej zakończenia mija 30 kwiet-
nia 2025 r.
Budowa dróg gminnych: ul. Akacjowa, ul. Jarzębinowa, 

ul. Modrzewiowa, ul. Topolowa w miejscowości Raciąż, gmi-

na Tuchola – I etap

Inwestycja objęła budowę ulic Akacjowej (dł. 203,81 m) i Jarzębi-
nowej (dł. 336,99 m) w Raciążu wraz z budową sieci kanalizacji 
deszczowej. Wykonawcą zadania było Przedsiębiorstwo Komu-
nalne w Tucholi Sp. z o. o. za kwotę 1.674.411,30 zł.
Zadanie uzyskało do	 nansowanie ze  środków Unii Europej-
skiej w ramach Programu Rozwoju Obszarów Wiejskich na lata 
2014-2020. Wysokość wnioskowanego do	 nansowania wynosi 
1.260.330,00 zł, jednak kwota ta może ulec zmianie po rozlicze-
niu do	 nansowania.
Budowa drogi gminnej – ul. Obrońców Polskości w Tucholi

Inwestycja objęła budowę jezdni o  szerokości 5,50  m i  na-
wierzchni z kostki betonowej. Wykonano również dwa łącz-
niki stanowiące połączenie ul. Obrońców Polskości z ul. Jana 
Pawła II o  szerokości 3,5 oraz 5,0  m i  nawierzchni z  kostki 
betonowej. W  celu poprawy bezpieczeństwa ruchu wyko-
nano także wyniesione skrzyżowanie. Wzdłuż ul. Obrońców 
Polskości po  prawej stronie wykonano utwardzenie terenu 
płytami ażurowymi. Do posesji zlokalizowanych wzdłuż dro-
gi wykonano zjazdy i dojścia.
Zadanie zostało zrealizowane w  ramach Tucholskiego Związku 
Powiatowo-Gminnego, który na projekt pn.: „Budowa, przebudo-
wa dróg na terenie Tucholskiego Związku Powiatowo-Gminne-
go” otrzymał do	 nansowanie ze środków Rządowego Funduszu 
Polski Ład: Program Inwestycji Strategicznych.
Wykonawcą inwestycji było Przedsiębiorstwo Komunalne 
w Tucholi Sp. z o. o. za kwotę 832.571,50 zł, z czego wkład gminy 
Tuchola, w ramach dotacji na rzecz Tucholskiego Związku Powia-
towo-Gminnego, wyniósł 110.239,74 zł.

Budowa pieszojezdni w m. Mały Mędromierz

Przedsięwzięcie swoim zakresem obejmowało budowę jezd-
ni, zjazdów i dojść do posesji o nawierzchni z kostki betonowej 

oraz wykonanie poboczy o nawierzchni z kruszywa. Długość pie-
szojezdni wynosi 496,77 m. Jest to droga wewnętrzna.
Zadanie zostało zrealizowane w  ramach Tucholskiego Związku
Powiatowo-Gminnego, który na projekt pn.: „Budowa, przebudo-
wa dróg na terenie Tucholskiego Związku Powiatowo-Gminne-
go” otrzymał do	 nansowanie ze środków Rządowego Funduszu
Polski Ład: Program Inwestycji Strategicznych.
Wykonawcą była 	 rma Roboty Ziemne Dariusz Sala z  Chojnic
za kwotę 636.325,00 zł, z czego wkład gminy Tuchola, w ramach
dotacji na  rzecz Tucholskiego Związku Powiatowo-Gminnego,
wyniósł 57.864,15 zł.
Budowa ulicy Kasztanowej w Tucholi

Zadanie objęło budowę jezdni w ulicy Kasztanowej o długości
208,59  m wraz z  przebudową istniejącej sieci elektroenerge-
tycznej. Inwestycja została zrealizowana w ramach Tucholskiego
Związku Powiatowo-Gminnego, który na projekt pn.: „Budowa,
przebudowa dróg na terenie Tucholskiego Związku Powiatowo
-Gminnego” otrzymał do	 nansowanie ze  środków Rządowego
Funduszu Polski Ład: Program Inwestycji Strategicznych.
Wykonawcą zadania była 	 rma Roboty Ziemne Dariusz
Sala z Chojnic za kwotę 636.958,00 zł, z czego wkład gminy
Tuchola, w  ramach dotacji na  rzecz Tucholskiego Związku
Powiatowo-Gminnego, wyniósł 54.797,74 zł.
Budowa stanowisk postojowych przy ul. Ogrodowej w Tucholi

Przedmiotem inwestycji była budowa stanowisk postojowych
na działkach o nr. ewid. 733/2 i 749/2 w Tucholi. Wykonano 10 sta-
nowisk o  nawierzchni z  kostki betonowej, w  tym 9 stanowisk
o wymiarach 2,5×5,0 m jako ogólnodostępne, natomiast jedno
o wymiarach 3,6×5,0 m przeznaczono dla osób niepełnospraw-
nych. Wykonawcą zadania było Przedsiębiorstwo Komunalne
w Tucholi Spółka z o. o. za kwotę 56.536,46 zł.

CIE KI ROWEROWE
Gmina Tuchola zleciła opracowanie dokumentacji projektowych
budowę ścieżek rowerowych.
Pierwsza to trakt pieszo-rowerowy przez miejscowość Blado-

wo aż do granicy gminy Tuchola z gmina Kęsowo (w kierun-
ku Żalna). Zadanie jest realizowane przez 	 rmę SPILUK Projekt
Sp. z o. o. z Chojnic za kwotę 123.000,00 zł i w całości 	 nansowane
ze środków własnych gminy Tuchola.
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W  związku z  rozbieżnością pomiędzy oczekiwaniami inwe-
stora (gminy Tuchola) a stanowiskiem zarządcy drogi (Zarzą-
du Dróg Wojewódzkich w  Bydgoszczy) w  zakresie lokaliza-
cji przebiegu projektowanej drogi dla rowerów względem 
projektowanego przebiegu obwodnicy Tucholi przesunięto 
termin wykonania umowy. Dokumentacja ma  być gotowa 
do 30 maja 2025 r.
Trwa też opracowanie dokumentacji projektowej na  budowę 
ścieżki rowerowej m.in. do Małego Mędromierza oraz łączą-
cej ścieżki rowerowe na terenie miasta: ul. Świecka – ul. Byd-
goska, ul. Świecka (od strony miasta – przed rondem) – ul. Ce-
gielniana.
Wykonawcą jest � rma PRO-DESIGNERS inż.  Dawid Kurszewski 
z Chojnic. Wartość zadania wynosi 319.800,00 zł.
W  związku z  przedłużającymi się ustaleniami koncepcji prze-
biegu ścieżki rowerowej do  miejscowości Mały Mędromierz 
– z  uwagi na  trójstronne zainteresowanie projektem zarówno 
Zamawiającego (gminy Tuchola), zarządcy drogi (Zarządu Dróg 
Wojewódzkich w  Bydgoszczy), jak i  jej właściciela, czyli woje-
wództwa kujawsko-pomorskiego, reprezentowanego przez 
marszałka województwa, a  także procedowanego równocze-
śnie porozumienia przebudowy fragmentu drogi wojewódzkiej 
nr 241 w mieście Tuchola – termin realizacji zamówienia został 
przedłużony do 30 maja 2025 r.

SIECI KANALIZACJI SANITARNEJ 
I WODOCI GOWE

Budowa sieci kanalizacji sanitarnej wraz z  przyłączami 
do  nieruchomości i  budową tłoczni ścieków z  zasilaniem 
energetycznym w  miejscowości Słupy, gmina Tuchola 
– II etap
W  ramach inwestycji wybudowano sieć kanalizacji sanitarnej 
grawitacyjnej o  łącznej długości 335,50  m oraz sieć kanalizacji 
sanitarnej grawitacyjnej o łącznej długości 626,50 m. Wcześniej 
– w I etapie – wykonano tłocznię ścieków wraz z zasilaniem elek-
troenergetycznym.
Wykonawcą inwestycji była � rma WIMAR Sp. z o. o. z Koronowa 
za kwotę 657.480,25 zł. Zadanie było do� nansowane ze środków 
Rządowego Funduszu Polski Ład: Program Inwestycji Strategicz-
nych w ramach projektu pn.: „Budowa sieci wodno-kanalizacyj-
nych na  obszarach funkcjonowania dawnych Państwowych 
Gospodarstw Rolnych na terenie gminy Tuchola”. Kwota do� nan-
sowania przypadająca na tę inwestycję wynosi 644 300,54 zł.

Budowa sieci kanalizacji sanitarnej w miejscowości Przy Szo-
sie Bydgoskiej, gmina Tuchola
Inwestycja obejmowała budowę sieci kanalizacji sanitarnej gra-
witacyjno-tłocznej oraz przyłączy kanalizacji sanitarnej. W  ra-
mach zadania wykonano  m.in.: tłocznię ścieków, sieć kanaliza-
cji sanitarnej grawitacyjnej, sieć kanalizacji sanitarnej tłocznej 
oraz przyłącza kanalizacji sanitarnej grawitacyjnej.
Wykonawcą była � rma SOLO DUO Sp. z o. o. z Bydgoszczy za kwo-
tę 1.281.471,20  zł. Zadanie zostało do� nansowane ze  środków 
Rządowego Funduszu Polski Ład: Program Inwestycji Strate-
gicznych w ramach projektu pn. „Budowa sieci wodno-kanaliza-
cyjnych na  obszarach funkcjonowania dawnych Państwowych 
Gospodarstw Rolnych na terenie gminy Tuchola”. Kwota do� nan-
sowania przypadająca na tę inwestycję wynosi 1.255.829,00 zł.

Opracowanie dokumentacji projektowej na budowę sieci ka-
nalizacji sanitarnej w miejscowości Przy Szosie Bydgoskiej, 
gmina Tuchola – II etap
Przedmiotem zamówienia jest wykonanie dokumentacji pro-
jektowo-kosztorysowej oraz uzyskanie wymaganych decyzji, 
uzgodnień i  zezwoleń na  budowę sieci kanalizacji sanitarnej 
w miejscowości Przy Szosie Bydgoskiej – II etap i w miejscowości 
Wysoka Wieś – I etap, gmina Tuchola. Termin wykonania doku-
mentacji – do listopada 2025 r.
Wykonawcą jest Konsorcjum Firm, którego Liderem jest BPIR 
Sp. z o. o. z Leszna, a Partnerem jest Biuro Projektów i Reali-
zacji Instalacje Sadowski Marcin z  Leszna. Wartośc zadania 
wynosi 86.469,00 zł.

Opracowanie dokumentacji projektowej na  budowę sie-
ci wodociągowej i  kanalizacji sanitarnej w  ul. Żonkilowej 
w Tucholi
Przedmiotem zadania jest opracowanie dokumentacji na  bu-
dowę sieci wodociągowej i kanalizacji sanitarnej dla poniższych 
lokalizacji:
– ul. Żonkilowej w Tucholi,
–  do  działki nr ewid. 1485/51 położonej przy ul. Przemysłowej 
w Tucholi.
Wykonawcą zadania jest p. Tomasz Góral za  łączną kwotę 
36.000,00 zł.

Opracowanie dokumentacji projektowej na  budowę sieci 
wodociągowych na terenie gminy Tuchola
Zakres zadania obejmuje opracowanie dokumentacji projekto-
wych na budowę sieci wodociągowych na terenie gminy Tucho-
la, w tym:

Część 1. Opracowanie dokumentacji projektowej na budowę 
rozdzielczej sieci wodociągowej Legbąd – Klocek, z rozpro-
wadzeniem sieci w miejscowości Klocek.
Część 2. Opracowanie dokumentacji projektowej na budowę 
rozdzielczej sieci wodociągowej Legbąd – Brody – Radonek.
Część 3. Opracowanie dokumentacji projektowej na  budo-
wę rozdzielczej sieci wodociągowej Legbąd – Barłogi – Rze-
piczna, z rozprowadzeniem sieci w miejscowościach Barłogi 
i Rzepiczna.
Część 4. Opracowanie dokumentacji projektowej na budowę 
rozdzielczej sieci wodociągowej Legbąd – Łosiny, z  rozpro-
wadzeniem sieci w miejscowości Łosiny.
Część 5. Opracowanie dokumentacji projektowej na budowę 
rozdzielczej sieci wodociągowej Barłogi – Koślinka.
Część 6. Opracowanie dokumentacji na budowę rozdzielczej 
sieci wodociągowej do  miejscowości Biała (z  miejscowości 
Rzepiczna).
Część 7. Opracowanie dokumentacji projektowej na rozbu-
dowę sieci wodociągowej w  miejscowości Kiełpin, gmina 
Tuchola.
Na  realizację zadania podpisano 7 umów z  jednym wyko-
nawcą. To  Pracownia Projektowo-Inwestycyjna Inżynieria 
Sanitarna mgr  inż.  Sławomir Matuszak z  Chełmna. Łączna 
kwota zawartych umów wynosi 277 980,00 zł. Termin zakoń-
czenia zadania – dla części od 1 do 6 to marzec 2025 r., nato-
miast część 7 zadania zakończy się w kwietniu 2025 r.

DOKUMENTACJE PROJEKTOWE 
NA BUDOW  DRÓG

Opracowanie dokumentacji projektowej przebudowy 
dróg publicznych: ul. Dmowskiego, 11 Listopada, ul. Bo-
haterów Westerplatte, ul. Żwirki i Wigury oraz część ul. 
Grunwaldzkiej.
W ramach zadania wykonana została dokumentacja na po-
trzeby przebudowy dróg na  os. Dmowskiego w  Tucholi. 
Obejmie ona swym zakresem  m.in. wymianę nawierzchni 
jezdni, chodników, zjazdów i podejść do nieruchomości oraz 
zatoki postojowej. W październiku br. uzyskano pozwolenie 
na  budowę wymienionych dróg. Wykonawcą zadania był 
Zakład Projektowania, Nadzoru i  Usług Consultingowych 
INŻDRÓG s.c. Krystyna i  Wiesław Łuszyńscy z  Grudziądza 
za kwotę 39.360,00 zł.

Trwa też opracowywanie dokumentacji projektowych 
dotyczących budowy i przebudowy dróg i ulic w gminie 
Tuchola. Są to zadania:
1. Projekt budowlany na  budowę drogi w  Stobnie (dz. nr 
ewid. 514/2) – odcinek od skrzyżowania z drogą powiatową 
do  skrzyżowania z  drogą powiatową. W  ramach projektu 
ma powstać również odwodnienie drogi.
2. Opracowanie dokumentacji projektowej na  przebudowę 
alei Ligi Ochrony Przyrody, ul. Sportowej i cz. ul. Grunwaldz-
kiej w Tucholi.
3. Opracowanie dokumentacji projektowej na budowę dal-
szego odcinka drogi publicznej nr 010774C, stanowiącej uli-
cę Nad Kiczą w Tucholi.
4. Opracowanie dokumentacji projektowej na budowę drogi 
gminnej stanowiącej ul. Zieloną w Tucholi.
5. Opracowanie dokumentacji projektowej na budowę drogi 
publicznej nr 010706C stanowiącej ul. Aleksandra Janta-Poł-
czyńskiego w Tucholi.
6. Opracowanie dokumentacji projektowej na budowę dro-
gi publicznej nr 010706C stanowiącej ul. Wojska Polskiego 
w Tucholi.
7. Opracowanie dokumentacji projektowej na budowę drogi 
publicznej nr 010782C – ul. Parkowa w Tucholi.
8. Opracowanie dokumentacji remontu drogi Stobno – Lu-
bierzyn.

TERMOMODERNIZACJA BUDYNKÓW
Renowacja elewacji budynku z  zachowaniem stylu ar-
chitektonicznego dawnego spichlerza zamkowego wraz 
z przebudową dachu
W  ramach zadania wykonano renowację elewacji i  stolar-
ki okienno-drzwiowej w  budynku dawnego spichlerza 
zamkowego, który obecnie stanowi siedzibę Tucholskiego 
Ośrodka Kultury. Renowacji poddano dwie ściany: fron-
tową i boczną od ul. Zamkowej oraz przebudowano dach 
budynku.
Zadanie zostało do� nansowane ze  środków Rządowego 
Programu Odbudowy Zabytków w wysokości 921 407,76 zł. 
W  ramach robót dodatkowych wykonano również prace 
konserwatorskie murów gotyckich (zgodnie z  dyspozycją 
Kujawsko-Pomorskiego Wojewódzkiego Konserwatora Za-
bytków) za kwotę 53.161,78 zł.
Wykonawcą inwestycji była � rma „ELMAL” Zakład Re-
montowy Budownictwa Adamczewski Eliasz za  kwotę 
940.212,00 zł.

Po  wykonaniu termomodernizacji obiekt zmienił się nie do  po-

znania.

Burmistrz Tadeusz Kowalski z  zadowoleniem przyjął końcowy

efekt prac.

Przygotowanie dokumentacji – termomodernizacja budyn-
ków Szkoły Podstawowej nr 2 w Tucholi
Zadanie obejmuje opracowanie audytu energetycznego wraz
z  raportem efektu ekologicznego, projekt termomodernizacji
w zakresie docieplenia przegród budowlanych i  robót ogólno-
budowlanych wewnątrz budynku związanych z nowo projekto-
wanymi elementami, projekt elewacji budynku, projekt instalacji
fotowoltaicznej, projekt magazynu energii elektrycznej, projekt
instalacji odgromowej, projekt przebudowy rozdzielni głównej
elektrycznej, projekt przebudowy przyłącza gazowego i  ze-
wnętrznej instalacji gazu.
Wykonawcą dokumentacji jest Biuro Usług Inżynierskich Sławo-
mir Gwizdała z Gołąbka za kwotę 18.000,00 zł.
Przygotowanie dokumentacji – Termomodernizacja Szkoły
Podstawowej nr 5 w Tucholi

W  ramach zadania opracowana zostanie dokumentacja
projektowa obejmująca inwentaryzację budowlaną zespo-
łu budynków szkoły, opracowanie audytu energetycznego
dla kompleksu budynków szkoły wraz z  raportem efektu
ekologicznego, projekt termomodernizacji w zakresie docie-
plenia przegród budowlanych i  robót ogólnobudowlanych
wewnątrz budynku związanych z nowo projektowanymi ele-
mentami, projekt elewacji budynku, projekt instalacji foto-
woltaicznej, projekt magazynu energii elektrycznej, projekt
instalacji odgromowej, projekt przebudowy rozdzielni głów-
nej elektrycznej, projekt przebudowy przyłącza gazowego
i zewnętrznej instalacji gazu.
Wykonawcą dokumentacji jest Biuro Usług Inżynierskich Sławo-
mir Gwizdała z Gołąbka za kwotę 11.000,00 zł.
Budowa parku z  infrastrukturą umożliwiającą uprawianie
kalisteniki
Zadanie obejmowało montaż zestawu umożliwiającego wy-
konywanie aktywności � zycznej polegającej na  treningu opo-
rowym opartym na  ćwiczeniach z  wykorzystywaniem własnej
masy ciała. Zestaw składa się z  następujących elementów: po-
ręczy wysokich i  niskich, drążków wysokich i  niskich, drabinek
poziomych i pionowych, kółek gimnastycznych, lin wspinaczko-
wych, worka bokserskiego, ławek skośnych, 2 tablic informacyj-
nych i ławki oraz kosza na odpady.
Wykonawcą była � rma 1Move Sp. z  o. o. z  Gdańska za  kwotę
152.433,38 zł. Zadanie uzyskało do� nansowanie ze środków Fun-
dacji LOTTO im. Haliny Konopackiej w wysokości 101.250,00 zł.

W  Tucholi pojawiło się kolejne miejsce dla aktywnych � zycznie

mieszkańców.

BURMISTRZ TUCHOLI INFORMUJE
Ogłoszenie płatne

nr 51/2024 9Tygodnik Tucholski

eprasa.pl 1b74f4c402



Ogłoszenie płatne10 nr 51/2024 Tygodnik Tucholski

eprasa.pl 1b74f4c402



Reklama

O trwające j  w sobotę 
(14 grudnia) akcji straży pożar-
nej na ul. Dworcowej w Tucholi, 
dowiedzieliśmy się od jednego 
z naszych czytelników. Po do-
tarciu na miejsce obserwowali-
śmy trwającą akcję służb i jed-
nocześnie dowiadywaliśmy się, 
z czym związane są ich działania 
na poddaszu budynku, w którym 
mieszczą się m.in. Gminny Ze-
spół Oświatowy w Tucholi i po-
mieszczenia mieszkalne.

Nieostrożność 
osób dorosłych 
w posługiwaniu się 
ogniem otwartym 
jako przypuszczalna 
przyczyna pożaru

Najnowszych informacj i  
w związku z sobotnim pożarem 
na ul. Dworcowej w Tucho-
li zaczerpnęliśmy u rzecznika 
prasowego Komendy Powia-
towej Państwowej Straży Po-
żarnej w Tucholi. Okazuje się, 
że pierwsze doniesienia o pre-
wencyjnej ewakuacji mieszkań-

ców budynku nie potwierdziły 
się.

� Około godziny 17:20 stanowi-
sko kierowania otrzymało zgłoszenie 
o zadymieniu na poddaszu budynku 
wielorodzinnego na ul. Dworcowej. 
Po przybyciu na miejsce zdarzenia 
zastano mieszkańców poza obiek-
tem, czyli nie było potrzeby ewa-
kuacji. Po wprowadzeniu ratowni-
ków do wnętrza budynku w celu 
dokonania rozpoznania przy użyciu 
kamery termowizyjnej, stwierdzono 
pożar ukryty w (...) jednej ze ścian 
pomieszczenia zlokalizowanego 
na poddaszu � poinformował nas 
Grzegorz Polok.

Aby ugasić pożar, niezbędne 
było przeprowadzenie prac roz-
biórkowych ściany, ponieważ była 
docieplona słomą. Po rozbiórce 
dogaszono pożar, przewietrzono 
pomieszczenia i zakończono dzia-
łania. Przypuszczalną przyczyną po-
żaru wewnątrz ściany podaną przez 
tucholską straż, jest �nieostrożność 
osób dorosłych w posługiwaniu się 
ogniem otwartym�.

Tekst i fot. 

Anna Lipska

Dworcowa w Tucholi. 
Pożar wewnątrz ściany 

Tucholska straż podaje, że przypuszczalną przyczyną pożaru jest nieostrożność 
osób dorosłych w posługiwaniu się ogniem otwartym.

Sobotnie działania strażaków.

Funkcjonariusze w piątkową 
noc (13/14.12) w Małym Gacnie 
zatrzymali do kontroli jadącego ci-
troena. Weryfikacja uprawnień kie-
rowcy to czynność, którą policjanci 
są zobowiązani wykonać podczas 
każdej kontroli drogowej. Nie ina-
czej było tym razem. Mundurowi, 
za pomocą policyjnych systemów, 
sprawdzili dane 52-latka.

� Funkcjonariusze ustalili, 
że mężczyzna nie powinien kiero-
wać autem, gdyż posiada sądowy 
zakaz kierowania pojazdami � po-
daje Łukasz Tomaszewski, oficer 
prasowy KPP w Tucholi. 

Nieodpowiedzialnym kierowcą 
okazał się mieszkaniec Grudziądza. 
Za popełnione przestępstwo będzie 
musiał tłumaczyć się przed sądem.

� Za złamanie sądowego zakazu 
mężczyźnie grozi mu kara pozba-
wienia wolności do lat 5 � dodaje 
Łukasz Tomaszewski. 

(aw)

Złamał 
sądowy 
zakaz
W miniony weekend po-
licjanci z Cekcyna zatrzy-
mali mężczyznę, który 
kierował samochodem 
pomimo sądowego zaka-
zu kierowania pojazdami. 
52-latkowi grozi do 5 lat 
pozbawienia wolności.

Jaka jest przypuszczalna przyczyna?

W sobotę (14 grudnia) przyglądaliśmy się z bliska wieczornym działaniom straży pożarnej na ul. Dwor-
cowej w Tucholi. Służby prowadziły tam działania w związku z pożarem ukrytym w ścianie wewnątrz 
jednego z pomieszczeń. Oficjalne informacje przekazuje nam rzecznik prasowy KP PSP w Tucholi.
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Radni Rady Gminy Gostycyn 
na sesji, która odbyła się 28 listopa-
da, jednogłośnie przyjęli projekty 
uchwał dotyczące opłat lokalnych. 
Wcześniej nad stawkami podatków 
dyskutowano na komisjach. W po-
siedzeniu komisji rolnictwa uczest-
niczyła delegacja rolników. Od razu 
dodajmy, że radni nie zdecydowa-
li si ę podnie ść ceny skupu żyta 
(za okres 11 kwartałów będących 
podstawą do ustalenia podatku rol-
nego na rok podatkowy 2024), tym 
samym będzie ona wynosić nadal 
69 zł za 1 dt.

– Choć jako samorząd mamy 
o wiele większe wydatki, bo koszty 
wszystkiego rosną, w tym wynagro-
dzeń, to podatek rolny zostawiamy 
bez zmian. Nie chcemy dodatkowo 
obciążać rolników. Na pewno bę-
dziemy obserwować, jak ta sytuacja 
na rynku rolnym będzie się kształto-
wać. Na ten moment źle wygląda 
sprzedaż płodów rolnych – przyznał 
w rozmowie z „Tygodnikiem” wójt 
Ireneusz Kucharski. 

Kolejny rok w gminie Gostycyn 
nie zmienią się także stawki podat-
ku od środków transportowych. 

– Chcemy w ten sposób zachę-
cić firmy, aby inwestowa ły u nas 
i tutaj te ż mia ły swoje siedziby 
– zdradził włodarz. 

W niektórych obszarach będzie 
jednak ciut drożej. To jakie podatki 
w gminie Gostycyn pójd ą w górę 
po Nowym Roku? Średnio o oko-
ło 5% wzrośnie podatek od nieru-
chomości. O 50 groszy więcej będą 
musieli zapłacić handlujący na ryn-
ku, za wyjątkiem rolników, którzy 
są ca łkowicie zwolnieni z op łaty 
targowej. Z kolei opłata śmieciowa 
od osoby wzro śnie z 29 do 30 z ł 
miesięcznie. 

– Za odbiór i wywóz odpa-
dów komunalnych w przysz łym 
roku b ędziemy musieli zap łacić 
o 200.000 z ł wi ęcej. Tak wysz ło 
z przetargu. Dlatego też musieliśmy 
podnieść nieco ceny, żeby zgodnie 
z ustawą bilansowało się to nam – 
powiedział wójt. 

Wracając do podatku od nie-
ruchomości, jego wcze śniejsza 
podwyżka miała miejsce w grud-
niu 2022 r. Zmiana stawek podat-
ku na 2025 rok ma spowodowa ć 
wzrost wpływów do budżetu gmi-
ny, w stosunku do 2024 roku o oko-
ło 105.000 zł. 

Agata Wiśniewska 

Chcą zachęcić firmy, 
aby inwestowały u nich
Od Nowego Roku w gminie Gostycyn o zło-
tówkę wzrośnie opłata śmieciowa, a o oko-
ło 5% stawki podatku od nieruchomości. 
– Podwyżki podatków są na takim pozio-
mie, aby nie były uciążliwe dla mieszkańców 
– mówi wójt Ireneusz Kucharski.

W gminie Gostycyn część podatków 
nieznacznie w górę. Ile za śmieci?

Stawki podatku 
od nieruchomości 
mające obowiązywać 
od 1 stycznia 2025 r.:
od gruntów:
– zw. z prowadzeniem dział. gosp. 
– 1,19 zł od 1 m2 (obecnie 1,10 zł)
– pod wodami powierzchniowymi 
stojącymi lub wodami powierzch-
niowymi płynących jezior i zbiorni-
ków sztucznych – 6,84 z ł od 1 m2 
(5,79 zł)
– pozostałych – 0,43 z ł od 1 m 2 
(0,40 zł)
– niezabudowanych obj ętych 
obszarem rewitalizacji – 4,51 z ł 
od 1 m2 (3,81 zł)
od budynków:
– mieszkalnych – 1,02 z ł od 1 m 2 
(obecnie 0,97 zł)
– mieszkalnych związanych z pro-
wadzeniem działalności gospodar-
czej – 22,12 zł od 1 m2 (20,48 zł)
– zw. z udzielaniem świadczeń 
zdrowotnych – 6,95 od 1 m 2 
(5,87 zł)
– na prowadzenie dzia łalności 
gosp. w zakresie obrotu materia-
łem siewnym – 15,92 z ł od 1 m 2 
(13,47 zł)
– pozostałych, w tym na pro-
wadzenie dzia łalności po żytku 
publicznego – 11,48 z ł od 1 m 2 
(9,71 zł)
– od budowli – 2 proc.

Dzienna stawka 
opłaty targowej 
mająca obowiązywać 
od 1 stycznia 2025 r. 
przy sprzedaży z:
– samochodu osobowego, straga-
nu, stołu – 8 zł (obecnie 7,50 zł)
– innych samochodów, przyczep, 
naczep – 8 zł (7,50 zł)
– z wózka ręcznego, roweru, ręki 
i kosza – 3 zł (3 zł)

Stawki opłat 
za gospodarowanie 
odpadami komunalnymi 
mające obowiązywać 
od 1 stycznia 2025.:
– opłata za gospodarowanie od-
padami komunalnymi zbieranymi 
i odbieranymi w sposób selektywny 
– 30 zł miesięcznie od osoby (obec-
nie 29 zł)
– podwyższona opłata za gospoda-
rowanie odpadami komunalnymi 
w przypadku, gdy właściciel nierucho-
mości nie wypełnia obowiązku zbiera-
nia odpadów komunalnych w sposób 
selektywny od osoby zamieszkującej 
daną nieruchomość – 90 zł miesięcz-
nie od osoby (87 zł)
– ryczałtowa stawka op łaty za go-
spodarowanie odpadami komu-
nalnymi zbieranymi i odbieranymi 
w sposób selektywny w przypadku 
nieruchomości, na której znajdu-
je się domek letniskowy lub innej 
nieruchomości wykorzystywanej 
na cele rekreacyjno-wypoczynkowe 
– 220 zł za rok (206 zł)
– podwyższona ryczałtowa stawka 
opłaty za gospodarowanie odpada-
mi komunalnymi w przypadku, gdy 
właściciel nieruchomości nie wypeł-
nia obowiązku zbierania odpadów 
komunalnych w sposób selektywny 
w przypadku nieruchomości, na któ-
rej znajduje się domek letniskowy, 
lub innej nieruchomo ści wykorzy-
stywanej na cele rekreacyjno-wy-
poczynkowe – 660 zł za rok (618 zł)
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Przypomnijmy. 22 kwietnia tego roku 
do Urzędu Gminy w Cekcynie wpłynął 
wniosek z prośbą do rady gminy, o utwo-
rzenie jednostki pomocniczej dla gminy 
Cekcyn w postaci sołectwa Cekcynek. 
Dokument podpisało 110 osób. Dodajmy, 
że całe sołectwo Cekcyn jest bardzo duże 
i liczy ponad 2900 mieszkańców.

Sekretarz gminy Halina Fryca tłumaczy-
ła wówczas �Tygodnikowi Tucholskiemu�, 
że na podstawie tego wniosku gmina zo-
bowiązana jest przeprowadzić konsultacje 
społeczne. Te trwały od 1 do 30 września 
i przeprowadzono je za pomocą ankiety za-
wierającej pytania oraz miejsca na uwagi 
i wnioski. Ankiety były dostępne w interne-
cie, urzędzie i podczas zebrania sołeckiego, 
które odbyło się w Cekcynie 13 września.

Po zakończonych konsultacjach na stro-
nie urzędu udostępniono protokół. Doku-
ment wskazywał, że swoje zdanie w tej 
sprawie wraziło jedynie 125 osób, choć 
jak już wspominaliśmy, całe sołectwo liczy 
ponad 2900 mieszkańców. To również dużo 

mniej osób, aniżeli miałoby być w nowym 
sołectwie. Na zebraniu wiejskim w Cekcy-
nie sołtyska Teresa Barwik przedstawiła 
podstawowe dane o sołectwie.

� Mamy w sołectwie 2935 mieszkań-
ców. Cekcynek, który chce być nowym 
sołectwem, liczy 528 mieszkańców. To jest 
stan na 13 września � informowała szefowa 
sołectwa. Jak zatem interpretować liczbę 
ankiet w stosunku do liczby mieszkańców?

Do tej kwestii na łamach �Tygodnika� 
odniosła się zastępczyni wójta w Cekcynie 

Monika Szczęsna. Mówiła nam wtedy, 
że małe zainteresowanie wyrażenia swojej 
opinii w ankietach �może pokazywać sła-
bość prowadzonych konsultacji�. Jedno-
cześnie zwracała uwagę na zainteresowa-
nie mieszkańców, którzy bardziej angażują 
się wtedy, gdy w danym sołectwie docho-
dzi do wyborów sołtysa. Zazwyczaj jednak 
z frekwencją i zaangażowaniem jest gorzej.

Wnioskodawcy nie wykorzystali okazji 
podczas zebrania 13 września do przedsta-
wienia na forum swojego stanowiska i ar-

gumentów przemawiających za wyodręb-
nieniem nowego sołectwa, a był to jeden 
z punktów zebrania. Wicewójt zwróciła 
uwagę, że jeżeli składającym dokument, 
w dodatku obecnym na zebraniu, zależy 
na tej sprawie, to powinni zabrać głos.

Potrzebne... kolejne 
zebranie wiejskie

Konsultacje w formie ankiety nie są wią-
żące dla organu uchwałodawczego, którym 
jest rada gminy, a jedynie pomogą podjąć 
decyzję. Kolejnym ważnym etapem jest 
rozpatrywanie na posiedzeniach komisji 
argumentów i uzasadnienia, którego jed-
nak nie uwzględniono w złożonym wnio-
sku. Najszybszym możliwym terminem, 
w którym podjęta mogła zostać uchwała 
w tej sprawie, był 19 listopada, pierwsza 
sesja przypadająca po zakończonych kon-
sultacjach. Fryca podkreślała w rozmowie 
z nami, że ten termin nie jest obligujący 
i decyzja podjęta przez radę gminy może 
zapaść w grudniu.

Przeglądając udostępniony materiał se-
syjny na najbliższe posiedzenie gminnego 
gremium, które odbędzie się 20 grudnia 
(piątek), zauważyliśmy, że zabrakło punktu 
poświęconego podjęciu decyzji przez Ra-
dę Gminy Cekcyn w sprawie utworzenia 
jednostki pomocniczej dla gminy Cekcyn 
w postaci sołectwa Cekcynek. O wyjaśnie-
nie tej sytuacji zwróciliśmy się do sekretarz 
gminy Haliny Frycy. Okazuje się, że wnio-
sek rozstrzygnięty zostanie w przyszłym 
roku.

� Dlatego, że jeszcze raz musi od-
być się zebranie wiejskie. (...) Będzie 
to w okresie wiosennym. Taką mamy 
interpretację wykonaną przez mecena-
sa. (...) Taka jest procedura konsultacji 
społecznych. Te muszą być jeszcze raz 
poddane pod obrady zebrania wiejskie-
go. Po raz drugi. Wtedy ewentualnie 
pojawi się projekt uchwały rady gmi-
ny (...) � dowiadujemy się w urzędzie 
w Cekcynie.

Tekst i fot. Anna Lipska

Od września piszemy o uruchomionej procedurze m.in. konsultacji 
społecznych, którą wywołał wniosek z prośbą do Rady Gminy Cekcyn, 
o utworzenie jednostki pomocniczej dla gminy Cekcyn w postaci sołectwa 
Cekcynek. Przypominamy najważniejsze wątki związane z tym tematem 
i podajemy to, czego udało nam się dowiedzieć w tej sprawie u sekretarz 
gminy. Okazuje się, że na rozstrzygnięcia poczekamy do wiosny.

Potrzebne jest... kolejne zebranie wiejskie

Dlaczego sprawa sołectwa 
Cekcynek wciąż trwa?
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To już trzecia edycja charyta-
tywnej imprezy bez alkoholu, którą 
organizuje Apostolstwo Trzeźwości 
w Żalnie. Tym razem całkowity do-
chód z balu zostanie przeznaczony 
na wsparcie rehabilitacji, Mariusza 

i Mateusza Domeradzkich z Kęso-
wa.

Niezdolni do samodzielnej 
egzystencji

Dorośli już bracia chorują 
na dziecięce porażenie mózgo-
we, któremu towarzyszy cały sze-
reg innych chorób i dolegliwości. 
34- i 29-latek nie mówią i nie widzą 
od urodzenia. Obydwaj też nie cho-
dzą i nie siedzą samodzielnie, są nie-
zdolni do samodzielnej egzystencji. 
Od jakiegoś czasu żywieni są dojeli-
towo przez PEG-a, a po ubiegłorocz-
nym pobycie w szpitalu, z powodu 
infekcji układu oddechowego, ko-
nieczne było też wdrożenie respi-
ratorów. Całodobową i niezwykle 
troskliwą opiekę Mariuszowi i Ma-
teuszowi zapewniają rodzice � Ewa 
i Czesław Domeradzcy. Choroba 
pierwszego z synów była dla nich 
ogromnym zaskoczeniem. Podobnie 
jak drugiego. Lekarze zapewniali pa-
nią Ewę, że Mateusz urodzi się zdro-
wy. Otrzymał nawet 10 punktów 
w skali Apgar.

Przez 20 lat bracia Dome-
radzcy byli pod opieką lekarzy 
z Gdańska. Z czasem ich leczenie 
kontynuowano w Bydgoszczy. 
Aktualnie lekarz i pielęgniarka, 
a także fizjoterapeutka odwiedza-
ją ich w domu. Kiedy chłopcy byli 
mniejsi, łatwiej było zorganizować 

Bal Charytatywny w Kęsowie 
na rzecz braci Domeradzkich

Apostolstwo Trzeźwości w Żalnie zaprasza 8 lutego na Bezalkoho-
lowy Bal Charytatywny. Wzorem lat ubiegłych zabawa odbędzie się 
w Wiejskim Domu Kultury w Kęsowie. Tegorocznej edycji wydarze-
nia towarzyszyć będzie zbiórka środków na rehabilitację Mariusza 
i Mateusza Domeradzkich z Kęsowa. 

Obaj bracia cierpi ą 
na podobne choroby. 
Mateusz w przyszłym 
roku skończy 30 lat. 
Fot. (aw)

Mariusz jest star-
szym z braci Dome-
radzkich. Fot. (aw)

Nieodzownym elementem 
balu są aukcje charytatyw-
ne. Na zdjęciu z wylicytowa-
nych przedmiotów cieszy się 
ks. Sławomir Kulczyk z parafii 
w Żalnie. Fot. (pp)

wyjazd. Teraz życie całej rodziny 
skupia się w domu, a wiosną i la-
tem również w ogrodzie, o który 
z niesamowitą starannością dbają 
małżonkowie. Mimo ogromnego 
zaangażowania, jakiego wyma-
ga opieka nad synami, pani Ewa 
podkreśla, że Mariusz i Mateusz 
to są naprawdę kochani chłopacy, 
ich oczka w głowie. 

� Choć nie mówią, to pokazu-
ją emocje, uśmiechają się i przy-
tulają � zdradza ich mama.

Tańce, loteria 
i dobra zabawa

III Bezalkoholowy Bal Cha-
rytatywny, kóry odbędzie się 
na rzecz braci Domeradzkich, 
zagości  ponownie w WDK 
w Kęsowie. Termin wydarze-
nia, sobota 8 lutego. Godzina 
19:00. Bilety w cenie 160 zł 
od osoby.

� Podczas balu przewidziana 
jest loteria i aukcja charytatywna. 
Zapewniamy konsumpcję i opra-
wę muzyczną � mówi Dariusz Si-

korski z Apostolstwa Trzeźwości 
w Żalnie, kóry już dzisiaj zachęca 
do wspólnej zabawy. 

Zapisy na wydarzenie już ru-
szyły i przyjmowane będą do 3 lu-
tego pod numerem telefonu 607 
568 720.

 Agata Wiśniewska
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Zgłoszenie o po żarze na pod-
daszu budynku jednorodzinnego 
w centrum Krzywogońca na stano-
wisko kierowania KP PSP w Tucholi 
wpłynęło o 6:23 w sobotę (14 grud-
nia). Po przybyciu na miejsce 
zdarzenia stra żacy zastali po żar 
na poddaszu z przeznaczeniem 
na pomieszczenia mieszkalne. Strop 
domu jest drewniany, a dach dwu-
spadowy.

– Zauważono pojedyncze p ło-
mienie wydobywają-
ce się spod pękające-
go eternitu w okolicy 
jednego z kominów. 
(...) Przyst ąpiono 
do gaszenia. (...) By-
ło bardzo silne zady-
mienie pomieszczeń 
poddasza (...) – s łyszymy od rzecz-
nika prasowego Komendy Powia-
towej Państwowej Straży Pożarnej 
w Tucholi Grzegorza Poloka.

Przedstawiciel tucholskich straża-
ków dodał, że gdy strażacy przybyli 
na miejsce zdarzenia mieszka ńcy 
płonącego budynku znajdowali się 
na zewn ątrz. Byli to w łaściciele 
z dwójką dzieci w wieku 4 i 8 lat.

Polok przekazał, że strażacy jako 
przypuszczalną przyczynę pożaru 
przyjęli nieszczelność przewodu ko-
minowego. Czas interwencji wynosił 
5 godzin i 38 minut. W akcji udzia ł 
wzięło 29 stra żaków z 7 zast ępów 
straży pożarnej, pogotowie ener-

getyczne i inne podmioty, czyli wójt 
gminy Cekcyn Jacek Brygman.

Gmina chce pomóc
Na pomoc poszkodowanej rodzi-

nie ruszyła gmina Cekcyn. Jak mówi 
w rozmowie z „Tygodnikiem” wójt, 
na rzecz rodziny Rydzkowskich 
z Krzywogo ńca w poniedzia łek 
(17 grudnia) uruchomiono odrębny 
rachunek bankowy, na który można 
dokonywać wp łat, aby wesprze ć 

rodzinę w remoncie 
zniszczonego domu. 
Numer rachunku do-
łączamy do artykułu.

– Proponowaliśmy 
poszkodowanym lo-
kal zast ępczy, ale ci 
oświadczyli, że będą 

mieszkać u rodziny – dodaje w ło-
darz.

Z inicjatywy w ładz gminy 
Cekcyn w najbli ższą niedziel ę 
(22 grudnia) przed mszami od-
będą się zbiórki do puszek w każ-
dej lokalnej parafii. Padł również 
apel do firm budowlano-remon-
towych i dekarskich, aby mog ły 
zadeklarować wykonanie części 
prac naprawczych u pogorzel-
ców.

Gdybyśmy spali u góry, 
to dziś byłby pogrzeb

Skontaktowaliśmy się z poszko-
dowaną rodziną, starając się dowie-

dzieć, jak czują się po tragedii, która 
ich dotknęła i czego najbardziej te-
raz potrzebują.

– Ciężko powiedzieć. Świat się 
zawalił, ale cieszymy się, że żyjemy 
– odpowiada nam nie bez emocji 
Kinga Rydzkowska.

Relacjonuje, że do pożaru doszło 
w bardzo wczesnych godzinach 
porannych, a więc gdy ona, jej mąż 
Krzysztof oraz dzieci: 8-letnia Hania 
i 4-letni Klemens spali.

– Mąż us łyszał trzaski. Wyj ąt-
kowo spaliśmy na dole, gdyby śmy 
spali u góry, to dzisiaj byłby pogrzeb. 
Na co dzie ń spaliśmy u góry, ale 
ubraliśmy choinkę. Syn tak si ę nią 
cieszył, że chciał, abyśmy tym razem 
spali na dole. I dlatego przeżyliśmy. 
Mąż w porę się obudził, próbował 
wejść na górę, ale była tylko ściana 
dymu, jak otworzy ł drzwi. Zszed ł 
na dół, obudzi ł nas i powiedzia ł, 

że się palimy – opowiada mieszkan-
ka Krzywogońca.

Dodaje, że obecnie rodzina 
mieszka u jej teściowej. Skala znisz-
czeń jest olbrzymia. Do odbudowy 
jest cały komin, dach równie ż jest 
do zmiany. Dach, mimo że załatany 
starymi płytami eternitowymi, prze-
cieka i deszcz zalewa pomieszczenia 
na parterze. Obecnie ma łżeństwo 
oczekuje na rzeczoznawc ę, aby 
mogło ruszyć z pracami porz ąd-
kowymi i odbudową zniszczonego 
domu. Rodzina spotyka si ę teraz 
z solidarnością i konkretnymi przy-
kładami wsparcia.

– Nie stać nas na odbudowę te-
go domu. Ludzie o wielkich sercach 

już nam pomagają, za co serdecz-
nie dziękujemy – słyszymy od Kingi 
Rydzkowskiej.

Rodzina od gminy otrzyma-
ła osuszacz powietrza, a z jej 
zakładu pracy nagrzewnice. 
Kobieta t łumaczy, że do domu 
w Krzywogońcu wejść nie moż-
na, bo wciąż panuje w nim silny 
zapach spalenizny. O próbie za-
mieszkania nie ma mowy.

– Najważniejsze, że żyjemy. 
To jest cud. (...) Cieszę się, że ży-
jemy. Będę dziękować za to Bogu 
i koniec – podsumowa ła Rydz-
kowska.

Anna Lipska

Na skutek sobotniego pożaru domu jednorodzinnego w Krzywogońcu mieszkająca w nim 
rodzina Rydzkowskich została bez dachu mad głową. Ogień strawił całe poddasze, znisz-
czeniu uległy dach, komin i pomieszczenia na parterze. Skala zniszczeń jest na tyle duża, 
że gmina Cekcyn uruchomiła zbiórkę, aby pomóc rodzinie. Udało nam się porozmawiać 
z właścicielką domu. Życie swoje i swojej rodziny zawdzięcza... Bogu i choince. – To cud 
– mówi. Zbieg okoliczności, który miał miejsce, faktycznie trudno nazwać inaczej.

Ogień strawił ca-
łe poddasze. Dół 
domu zalała nato-
miast woda. Fot. 
nadesłane

Mimo że przejeżdżając obok domu, 
wydawać się może, że nie uległ wiel-
kim stratom, to jego pomieszczenia 
są całkowicie zniszczone przez ogień 
lub wodę. Fot. Anna Lipska

Dom rodziny z Krzywogońca nie nadaje się do zamieszkania

Życie zawdzięczają Bogu i... choince. Na czym polega cud?

Gmina Cekcyn uruchomiła 
w celu pomocy rodzinie Rydz-
kowskich odrębny rachunek 
bankowy, na który można 
dokonywać wpłat: 53 8144 
0005 2120 0070 0245 0073
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Ogłoszenie płatne

Uroczysta zbiórka odby ła się 
12 grudnia w Komendzie Powia-
towej PSP w Tucholi. W jej trakcie 
miały miejsce ślubowania nowych 
funkcjonariuszy komendy, wręczo-
no akty nadania wy ższych stopni 
służbowych, czyli awansów. Na-
grody pieniężne trafiły do funkcjo-

nariuszy w uznaniu za szczególne 
zaangażowanie i wzorowe wyko-
nywanie obowiązków służbowych.

Nowymi stra żakami KP PSP 
Tuchola są str. Mikołaj Pasternac-

ki i str. Jan Kożuch. Ich ślubowa-
nie przyjął komendant powiatowy 
PSP Arkadiusz Kroll.

Awanse, nagrody, ślubowania. 12 grudnia ważne momenty dla swo-
jej służby mieli strażacy Komendy Powiatowej Państwowej Straży 
Pożarnej w Tucholi. Wymieniamy nazwiska strażaków, którzy ten 
dzień zapamiętają szczególnie. 

Kto awansował, a kto ślubował? 
Ważne chwile wśród strażaków w Tucholi

Awansowali
Komendant wojewódzki nadał wyż-
szy stopień oficerski:
1. sekc. Dawidowi Drewkowi stopień 
st. sekc.,
2. sekc. Marcie Wajnert stopień st. 
sekc.,
3. sekc. Tomaszowi Żmichowi sto-
pień st. sekc.
Pierwszy stopień podoficerski:
1. st. str. Tomaszowi Gumińskiemu 
stopień sekc.,
2. st. str. Łukaszowi Podgórskiemu 
stopień sekc.
Wyższy stopień w korpusie szere-
gowych:
1. str. Wojciechowi Nakielskiemu 
stopień st. str.,
2. str. Mateuszowi Rosie stopie ń 
st. str.

Zasłużyli na nagrody

Nagrody zostały przyznane przez Ku-
jawsko-Pomorskiego Komendantowi 
Wojewódzkiej Państwowej Stra ży 
Pożarnej za szczególne zaanga żo-
wanie i wzorowe wykonywanie obo-
wiązków służbowych:
1. asp. Rafałowi Wróblowi,
2. ogn. Kamilowi Ciepluchowi,
3. st. sekc. Tomaszowi Żmichowi.

Nowym, awansowanym i na-
grodzonym strażakom towarzyszyło 
podczas uroczystości wielu bliskich. 
Gratulacji i podziękowań za pełnio-

ną służbę wysłuchali m.in. od przed-
stawicieli władz samorządowych.

(pp), fot. Sylwia Lihs-Misiak, 

KP PSP Tuchola
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Weekend Cudów to wydarze-
nie, które jak co roku zwie ńczyło 
wytężony okres zdecydowanie 
dłuższej pracy setek wolontariuszy 
w całej Polsce, w tym w powiecie 
tucholskim. Ich dzia łania zaczęły 
się kilka miesięcy temu na prze-
łomie lata i jesieni, gdy rozpocz ął 
się skrupulatny proces weryfikacji 
rodzin zgłoszonych do Szlachetnej 
Paczki 2024.

W tym roku w naszym regio-
nie poddanych weryfikacji by ło 
41 rodzin, ale nios ący bezintere-

sowną pomoc dotarli do 31 z nich. 
Pozostałe 10 rodzin nie zmie ściło 
się w kryteriach pozwalaj ących 
na otrzymanie paczek. Jak t łu-
maczy nam liderka tucholskich 
wolontariuszy Wioletta Górska , 
rodziny nieobjęte akcją Szlachet-
nej Paczki wykazywa ły, np. zbyt 
wysokie dochody na jedną osobę. 
Innym razem zgłoszenie dotyczyło 
rodziny, która nie do końca potrze-
buje pomocy lub jej nie oczekuje. 
Dodajmy, że proces weryfikacyjny 
to minimum dwa spotkania dwójki 

wolontariuszy z każdą ze zg łoszo-
nych rodzin.

Praca wolontariuszy

Zaraz po zakończeniu procesu 
weryfikacyjnego tworzone i publi-
kowane są listy z rzeczami, które 
są najbardziej potrzebne ka żdej 
z rodzin. Jak wygląda ten czas dla 
wolontariuszy?

– (...) Każdy wolontariusz cze-
ka, czy jego rodzina jest już zaopie-
kowana. Potem ma dwa dni, aby 
zadzwonić do tej rodziny i omówić 
wszystkie sprawy z darczy ńcami. 

Wtedy jest ju ż tylko w kontakcie 
z darczyńcą i czekamy do Weeken-
du Cudów – usłyszeliśmy od lider-
ki Szlachetnej Paczki w powiecie 
tucholskim.

Oprócz tego wolontariusze od-
bywali szkolenia, np. z odpowied-
niego wypełniania arkuszy wery-
fikacyjnych. Czuwali również nad 
tym, aby do każdej z rodzin trafiły 
odpowiednie paczki. 

Jak przebiegał tucholski 
Weekend Cudów?

Magazyn Szlachetnej Paczki 
w naszym regionie zlokalizowano 
w tucholskim O środku Pomocy 
Społecznej. Skład działał od piątku 
do niedzieli.

Wioletta Górska wyja śniła, 
że ca ły weekend to logistyczne 
przedsięwzięcie. Gdy któryś z wo-

lontariuszy dysponuje większym au-
tem, w planie jest wyjazd do więk-
szej liczby rodzin. Pobyt w każdym 
domu to średnio od 1,5 do 2 go-
dzin. 13 wolontariuszy i ich liderka 
odwiedzali 10 rodzin dziennie. Nie 
zawsze jest tak, że wolontariusze 
pracują według opisanych rozwią-
zań.

– Są różne czynniki: paczki już 
dotarły albo jeszcze nie, w danym 
momencie nie ma auta... Są rzeczy, 
które zmieścimy we w łasne oso-
bówki, ale mamy towary wielko-
gabarytowe, jak pralki czy lodów-
ki. Potrzebne więc są busy. Wtedy 
prosimy o pomoc ludzi, którzy 
mają firmy. Zgłaszamy się do Po-
wiatu – opisała liderka tucholskich 
wolontariuszy.

Za nami finał Szlachetnej Paczki 2024 nazywany Weekendem Cu-
dów. Był to czas, w którym wolontariusze odwiedzali starannie 
wybrane rodziny w powiecie tucholskim ze specjalnie przygotowa-
nymi paczkami. O nie zadbali instytucje, firmy i ludzie dobrej woli. 
Pomocą udało się objąć 31 rodzin.

Każda paczka to wyjątkowy powód do radości. 

Jedną ze wskazanych przez liderk ę 
wyróżniających się osób była Monika 
Dończyk.

Wolontariusze Szlachetnej Paczki ze swoimi pociechami na uroczystym obiedzie 
w Panoramie Tucholi.

Weekend cudów

Ciąg dalszy na str. 18

Kawał dobrej roboty darczyńców i wolontariuszy
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W sobotę (14 grudnia) przez 
kilka godzin uda ło się „Tygodni-
kowi” towarzyszyć w pracy wo-
lontariuszy i poczu ć podniosłość 
Weekendu Cudów. Byliśmy świad-
kami, jak samochód ci ężarowy 
z Gdańska przyjechał załadowany 
„po brzegi” paczkami dla rodzin 
z powiatu tucholskiego. Opu-
blikowanie rodzin w rejestrach 
Szlachetnej Paczki poza miejscem 

ich pochodzenia, czyli tzw. „ma-
gazynach wspomagających”, daje 
większą szansę na to, że rodziny 
z powiatu tucholskiego zostan ą 
szybciej „zaopiekowane”.

Rzeczywistość jest trudna

Zróżnicowanie wśród rodzin 
i ich potrzeb w tegorocznej edy-
cji Szlachetnej Paczki by ło duże. 
Wśród 31 gospodarstw domowych 

były rodziny wielodzietne, które 
potrzebowały ubrań, pralki czy su-
szarki. W tym roku nie zabrak ło 
osób starszych i samotnych. Ci po-
trzebowali wsparcia, bo nie mają, 
np. na miejscu rodziny albo jest 
bardzo daleko. Szlachetna Pacz-
ka w powiecie tucholskim dotarła 

również do osób chorych i umie-
rających.

– Sytuacje s ą bardzo ró żne. 
Jest pani, która trzy lata temu 
straciła wzrok i nie ma na przykład 
toalety w domu. (...) Jest ktoś, kto 
przychodzi codziennie na par ę 
minut, aby j ą tam wspomóc. Te-

raz podarunek polega ł głównie 
na tym, że otrzymała bon do skle-
pu budowlanego, w którym będzie 
można kupi ć, a potem zamon-
tować, wszystko, co niezb ędne 
– opowiedziała nam przejmującą 
historię Wioletta Górska.

Tekst i fot. Anna Lipska

Reklama

 

Mimo przeszywające-
go chłodu, uśmiechy 
dzięki podniosłej idei 
nie schodziły z twarzy. 

Lista darczyńców 
Szlachetnej Paczki 
(przekazana od liderki 
wolontariuszy
z powiatu
tucholskiego):
1. Dariusz Rolbiecki

2. Piekarnia-Cukiernia Piotr Latzke

3. Aqua-Inpex

4. Dariusz Kotlenga

5. Piotr Szweda

6. Piotr Gwizdała
8. Piekarnia Zakryś
9. Netto Tuchola

10. Panorama Tucholi

11. Maltext

12. Gmina Tuchola

13. Powiat Tucholski

14. Zespół Szkół Licealnych i Agro-

technicznych im. Leona Janty-Poł-
czyńskiego

15. Liceum Ogólnokształcące im. 

Bar t łomieja Nowodworskiego 

w Tucholi

16. Szkoła Podstawowa im. Jana 

Pawła II w Gostycynie

17. Przedszkole nr 1 w Tucholi

18. Szkoła Podstawowa im. Janusza 

Korczaka w Bysławiu

19 Szkoła Podstawowa nr 1 w Tucholi

20. Niepubliczne Przedszkole Języko-

we Parrot � Chojnice

21. Akademia Marynarki Wojennej 

im. Bohaterów Westerplatte

Lista wolontariuszy 
Szlachetnej Paczki 
2024 w powiecie 
tucholskim:
� Monika Dończyk
� Maciej Dończyk
� Ines Dończyk
� Martyna Nizińska
� Magdalena Gac
� Rafał Guss
� Marta Górnowicz
� Mateusz Grabowski
� Lidia Grochowina
� Paulina Prondzyńska
� Joanna Kłosowska
� Katarzyna Nowacka
� Katarzyna Krupa
� Wioletta Górska � liderka
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Rozwiązanie krzyżówki świąteczno-noworocznej

1 2 7 114 9 133 8 125 10 146

..........................................................................................

..........................................................................................

..........................................................................................

..........................................................................................

Wyrażam zgodę na przetwarzanie moich danych osobowych, tj. imienia i nazwiska, adresu oraz numeru telefonu 
przez Jo! Media spółka z ograniczoną odpowiedzialnością z siedzibą w Tucholi 89-500, ul. dra Karasiewicza 3 w celu 
uczestnictwa w konkursie „Krzyżówka świąteczno-noworoczna”. Zgodę wyrażam dobrowolnie. Wiem, że w każdej 
chwili będę mógł/mogła odwołać zgodę przez pisemne oświadczenie dostarczone do redakcji „Tygodnika Tucholskiego”.

..........................................................................................

imię, nazwisko

adres

kupon ważny do 7 stycznia 2025 r. podpis

telefon

..........................

Krzyżówka świąteczna-noworoczna z nagrodą w postaci bonu to zabawa, którą proponujemy Ci wspólnie z PSS 
Społem Tuchola. Zabawa ma dwa etapy. Najpierw musisz rozwiązać krzyżówkę i ustalić hasło. Następnie – korzy-
stając z kuponu – rozwiń zdanie/myśl, która zawarta jest w haśle. Oprócz odpowiedzi wypełnij dane na kuponie 
i dostarcz go redakcji „Tygodnika” osobiście lub pocztą. Redakcja wybierze swoją ulubioną odpowiedź. Do autorki 
lub autora trafi bon do wykorzystana w sklepach PSS Społem Tuchola w wysokości 400 zł! Na dostarczenie 
kuponu masz czas do 7 stycznia (do godz. 12:00). Rozwiązanie zabawy opublikujemy 9 stycznia.

Rozwiąż krzyżówkę. 
Dokończ myśl na kuponie. 
Czeka na Ciebie bon 400 zł

(pp)

Reklama
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Jarmak na tucholskim 
rynku zainicjowało Muzeum 
Borów Tucholskich, a do or-
ganizacji wspólnie z pla-
cówką włączyli się: Gmina 
Tuchola, Powiat Tucholski, 
szereg partnerów, z Tuchol-
skim Ośrodkiem Kultury 

na czele i wszystkimi lokal-
nymi gminami.

Intensywne 
przygotowania

Decyzja o przystąpieniu 
do organizacji jarmarku 
zapadła w muzeum sto-

sunkowo niedawno, toteż 
przygotowania do wyda-
rzenia, nad którym pa-
tronat honorowy objął 
marszałek województwa, 
przebiegały bardzo inten-
sywnie w ekspresowym 
tempie. Co najważniejsze, 
z osiągniętym skutkiem, 
czego byliśmy świadkami 
w sobotę 14 grudnia. Wy-
darzenie otworzyli Wio-

letta Chabowska, starosta 
Andrzej Urbański i bur-
mistrz Tadeusz Kowalski.

Obkupić się i najeść

Esencją każdego jar-
marku są stoiska i straga-
ny. Mimo że wokół Tucholi 
jarmarkowa konkuren-
cja była duża (podobne 
wydarzenia odbywa ły 
np. w Chojnicach, Sępo-

lnie i kilku innych nieda-
lekich miejscowościach), 
wielu wystawców skusiło 
się sprawdzić, jak pójdzie 
im handel na nowym wy-
darzeniu w stolicy Borów 
Tucholskich. Chęć wy-
stawienia niektórzy zgła-
szali nawet w przededniu 
imprezy. Liczba zgłoszeń 
oscylowała wokół 70, choć 
nie każdy dotarł na miej-
sce. W ofercie jarmarku 
znalazły się wytwory rę-
kodzielnicze nawiązujące 
do jego borowiackiego 
charakteru, oryginalne 
ozdoby świąteczne czy ko-
smetyki i swojskie produkty 
spożywcze w sporej części 
pochodzące z domowych 
manufaktur lub lokalnych 
firm. Ofertę handlową 
uzupełniała zróżnicowa-

na strefa gastronomiczna: 
od tradycyjnych potraw 
gospodyń po ofertę z food 
trucka, ale dostosowaną 
do świątecznego okresu.

Przez 4 godziny boro-
wiackiego jarmarku, bez 
dłuższej przerwy wiele 
działo się na scenie. Wy-
stępy artystyczne od naj-
młodszych do najstarszych 
wiekiem i stażem grup. 
Sceniczny debiut zaliczyli... 
radni powiatu tucholskiego 
z repertuarem kolędowym. 
Muzykę uzupełniał teatr, 
a w poszczególnych przed-
stawieniach przewijał się 
borowiacki temat. W mię-
dzyczasie trwały warsztaty 
z dziećmi w Muzeum Bo-
rów Tucholskich.

Gwiazdor i Mikołaj
Dodajmy, że w przed-

sięwzięcie zaangażował się 
także �Tygodnik Tuchol-

ski�, działając w okazałym 
domku Mikołaja i boro-
wiackiego Gwiazdora. 
W rolę tego drugiego, 
choć nie tylko, wcielił się 
redaktor naczelny TT Piotr 

Paterski. Mikołaja i panią 
Mikołajową zobaczyliśmy 
dzięki Adamowi Kocho-

wi i Halinie Koch, a więc 
formacji z gminy Cekcyn. 
W domku, od przygo-
towań po finał imprezy, 
działał intensywnie Zespół 
Szkół Licealnych i Agro-
technicznych w Tucholi. 
W przygotowaniu słod-
kości �Tygodnik� został 
wsparty przez lokalnych 
partnerów: Kaemde i Let�s 
Play English.

Bardzo trudno bę -
d z i e  o d p o w i e d z i e ć 
na pytanie, jak wiele 
osób przybyło na pierw-
szy  w his tor i i  Boro-

Borowiacki Jarmark Świąteczny odbył się w Tucholi po raz pierwszy. W historii 
miasta nowością jest lokalizacja. Tak jak w wielu innych miastach i miastecz-
kach, jarmark z okazji nadchodzących świąt, umiejscowiono na rynku.

Mikołaj odwiedził poszczególne stoiska wystawców, którzy lekko 
ze względu na pogodę nie mieli.

W domku Świętego Mikołaja.

Borowiacki Gwiazdor 
współpracował ze Świę-
tym Mikołajem.

Tuchola

Pierwszy raz borowiackiego jarmarku

filmy na
facebook.com/tygodniktucholski
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Reklama, ogłoszenie płatne

Food truck może oferować jednocześnie i świąteczne menu, i nachosy. 

Jedno z wielu stanowisk z jadłem, które było zróżnicowane. Tu lo-
kalne gospodynie.

Wystąpić na tucholski jarmark przyjechały dzieci z Borowiaczka ze Śliwic.

Rękodzieło i tradycyjne, i nowoczesne można było znaleźć na jar-
marku w Tucholi.

Mikołaj i borowiacki Gwiazdor nawiązali współpracę, przyjmując 
małych gości. Na zdjęciu z nimi Gniewko.

Mikołaj cierpliwie przyjmował gości w swoim domku.

Reprezentacja radnych powiatu tucholskiego przybyła z kolędowym repertuarem.

Grupa Dorośli Dzieciom z Kęsowa i przedstawienie �Poszukiwanie 
Mikołaja�.

 

naŬrynku. IŬoby nie ostatni
Na scenie podczas 
jarmarku wystąpili:
Modowe Cekcyńskie Mikołajki

Dzieci z Przedszkola Samorzą-

dowego Borowiaczek ze Śliwic

Schola Vox Cordis pod kierun-

kiem Marzeny Mathii, soliści 

Dominika Konkolewska, Lena 

Balcerowska

Grupa Dorośli Dzieciom z Kęso-

wa � przedstawienie �Poszuki-

wanie Mikołaja�

Gwiazdor, Mikołaj, Mikołajowa

Soliści z Liceum Ogólnokształ-
cącego � Kamil Kosowski, Alek-

sander Reweziński

Mażoretki Bysławskie

Solistka Paulina Kozłowska

Przedstawienie �Agroturystyka 

u Borowej Ciotki� Świetlicowe 

babeczki z gm. Cekcyn

Zespół wokalny Cisowanie

Solistka Natasza Śpica

Frantówki Bysławskie

Zespół wokalny Stokrotki

Chór Camerata

Kotowsky i przyjaciele, koncert 

�Nim Pierwsza Gwiazda�

W muzeum

odbyły się:
� warsztaty dekorowania pier-

ników � KGW Łyskowo,

� warsztaty przygotowywania 

papierowych ozdób świątecz-

nych � Justyna Drewek,

� tworzenie woreczków zapa-

chowych � Małgorzata Oparka 

Fundacja Cuda Wianki i Warsz-

tatownia Kreatywności,

� nauka rzeźbienia drewnianych 

ptaszków � Robert Baranowski.

wiacki Jarmark Świątecz-
ny. Ludzie bowiem stale 
rotowali, od samego po-
czątku. Dłuższego pobytu 
na rynku nie u łatwiało 

przenikliwe zimno (tempe-
ratura odczuwalna spadła 
grubo poniżej zera).
(pp),

fot. Marcin Ossowski
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Reklama

Kontynuujemy temat związany 
z wynajmem sali przez rolników 
w WDK w Kęsowie. Przypomnij-
my, że artykuł pt. �Rolnicy mają żal 
do wójta. Poszło o wynajem sali. 
Zawisł baner...� ukazał się w wy-
daniu �Tygodnika� z 5 grudnia br. 
Jak informowaliśmy w publikacji, 
gospodarze z gminy Kęsowo, or-
ganizując spotkanie z udziałem 
rolników z ościennych powiatów, 
nie zdecydowali się wynająć du-
żej sali w WDK za pośrednictwem 
którejś z organizacji, co upoważnia-
łoby ich do skorzystania z obiektu 
za darmo. W ich imieniu wniosek 
dwukrotnie złożyli indywidualni 
rolnicy. Umowa najmu została 
podpisana ze stawką dobową, 
która zgodnie z zarządzeniem wój-
ta wynosi 861 zł brutto. Rolnicze 
spotkanie trwało od godziny 20:00 
do 23:00, i właśnie ze względu 
na późną porę � jak przekazali nam 
gospodarze � gmina nie zgodziła się 
na godzinową stawkę. Na zapłatę 
wspomnianej kwoty finalnie zrzu-
cili się uczestnicy spotkania, w któ-
rym wzięło udział około 100 osób, 
a w centrum Kęsowa zawisł baner 
wyrażający niezadowolenie rol-
ników, co do zachowania wójta. 
Radosław Januszewski widząc, 
że wysokość naliczonej opłaty stała 
się przysłowiową kością niezgody, 
zadeklarował na łamach nasze-
go tytułu, że z własnych środków, 
za pośrednictwem swojej zastęp-
czyni, zwróci gospodarzom 861 zł. 
Taki krok w jego odczuciu miał 
�usunąć problem�, który zakłócił 
prowadzenie rozmów na tematy 
istotne dla rolnictwa, w tym do-
tyczące umowy UE z państwami 
Mercosur. Przedstawiciel rolników 
� Łukasz Kortas, owych środków 
nie przyjął, za to do naszej redak-

cji i Rady Gminy w Kęsowie trafiło 
oświadczenie gospodarzy. Z cen-
trum Kęsowa zniknął z czasem 
baner obrażający wójta. W jego 
miejsce zawisły dwa kolejne, w tym 
jeden autorstwa włodarza. Mało te-
go, w dniu pisania przez nas kon-
tynuacji do ww. artykułu do gminy 
dotarł apel, w którym inni rolnicy 
apelują do mieszkańców, aby dążyli 
do zgody, a nie szukali wrogów we-
wnątrz wspólnoty samorządowej. 

Niegodne zachowanie...

W dwustronicowym oświad-
czeniu, datowanym na 9 grudnia, 
rolnicy odnoszą się m.in. do spotka-
nia, do którego doszło z udziałem 
wójta i będącego niejako pokło-
siem tego pierwszego, zorgani-
zowanego w WDK w Kęsowie. 
Ze względu na to, że w żadnym 
z nich nasza redakcja nie uczestni-
czyła (nie zostaliśmy o nich powia-
domieni), pomijamy wątki związa-
ne z ich przebiegiem. Skupiamy się 
na wspomnianej �kości niezgody�.

�Kwota 861 zł, która pokryła 
koszty wynajmu sali, została zebra-
na dobrowolnie przez uczestników 
spotkania. Były to drobne datki 
od osób obecnych na zebraniu, 
które w pełni pokryły wymaganą 
opłatę. Żadna z osób nie występo-
wała o zwrot tych środków� � pod-
noszą w swym piśmie rolnicy, jak 
i że próbę ich przekazania, w trak-
cie rodzinnego spotkania, uznają 
za �nie na miejscu i wbrew woli 
zgromadzonych�. Ten wątek rozwi-
jają w dalszej części oświadczenia, 
kiedy piszą o pieniądzach w formie 
�białej koperty�, które próbowano 
wręczyć �podczas prywatnego 
spotkania pana Kortasa, w trakcie 
rozmowy o charakterze rodzin-
nym, a nie oficjalnie, w urzędzie 

czy innym stosownym miejscu�. 
Wspomniany rolnik nie przyjął 
owej koperty, co też �może zostać 
potwierdzone przez świadków�. 
Takie działanie uznają za �nieodpo-
wiednie i niegodne przedstawiciela 
władz lokalnych�.

W podsumowaniu podkreślają, 
że ich działania wynikają z troski 
o wspólne dobro rolników i spo-
łeczności lokalnej. Deklarują, że nie 
oczekują przywilejów ani specjal-
nego traktowania, ale chcą być 
traktowani z szacunkiem i zgodnie 
z zasadami, które nie dzielą lecz bu-
dują współpracę. Apelują o większą 
otwartość na dialog ze strony władz 
oraz o unikanie działania, które za-
miast wyjaśniać problemy, jedynie 
pogłębia napięcia. Pod wspomnia-
nym oświadczeniem podpisy zło-
żyli, reprezentujący rolników z po-
wiatu tucholskiego: Paweł Marcio-

cha, Łukasz Kortas, Mateusz Sass 
i Krzysztof Beski.

„Biała koperta” 
– insynuacja przekupienia 

O odniesienie się do wątku 
z �białą kopertą� poprosiliśmy 
Jagodę Has, zastępczynię wójta, 
a prywatnie kuzynkę Łukasza Kor-
tasa. Jak relacjonuje mieszkaniec 
Kęsowa, ze względu na brak cza-
su, miał nie skorzystać z propozycji 
spotkania w urzędzie, ale zapropo-
nował, że przyjedzie wieczorem 
do jej domu, na co też wicewójt 
przystała. 

� Podczas długo trwającej roz-
mowy, głównie na temat związany 
z ostatnimi rolniczymi wydarzenia-
mi na terenie gminy, poinformo-
wałam Łukasza Kortasa, że istnieje 
możliwość zwrotu funduszy lub 
przekazanie na cele charytatywne 
związane z rolnictwem. Po czym 

otrzymałam informację, że on 
to przemyśli. Do dnia dzisiejszego 
nie padła informacja zwrotna, więc 
kwota została wpłacona, zgodnie 
z deklaracją na fundację �W s łuż-
bie wsi�, która świadczy bezpłatną 
pomoc prawną na terenie całej 
Polski na wsiach. Odbiorcami tych 
usług są głównie rolnicy. Insynu-
acja �białej koperty� jako formy 
przekupienia jest wyrwana z kon-
tekstu i przeobrażona na potrzeby 
ewentualnego zaostrzenia konfliktu 
� mówi Jagoda Has. 

Od niej też dowiadujemy się, 
że w dniu dzisiejszym (16.12) 
do urzędu trafiło pismo zatytułowa-
ne �Apel rolników�, w którym go-
spodarze sprzeciwiają się szukaniu 
przez rolników �wrogów wewnątrz 
wspólnoty samorządowej� i ape-
lują o skierowanie swojej energii 
w stronę wyrażania niezadowole-
nia co do tych polityków, którzy od-
powiadają za obecną złą sytuację 
ekonomiczną polskich gospodarstw 
rolnych. �Zgoda buduje, a niezgoda 
wszystko rujnuje. Zjednoczeni mo-
żemy więcej� � tymi słowami kończy 
się apel do wszystkich mieszkańców 
gminy Kęsowo, pod którym widnie-
je około 30 podpisów.

„To jest dobry czas 
na pojednanie”

Dodajmy jeszcze, że w ubie-
głym tygodniu z centrum Kęso-

wa zniknął baner szkalujący wój-
ta, pojawiły się za to dwa inne. 
Znany już dobrze plakat z Ursulą 
von den Leyen, a także zupeł-
nie nowy o treści: �Stanowcze 
NIE dla porozumienia z obsza-
rem państw Mercosur. Umowa 
handlowa z krajami Ameryki 
Południowej zniszczy polskie 
rolnictwo�. 

� Jestem autorem tego bane-
ru, jak i projektu uchwały, który 
przyjęliśmy na sesji w listopa-
dzie, w którym to sprzeciwiamy 
się umowie Unii Europejskiej 
z krajami Mercosur � mówi Ra-
dosław Januszewski. Dopyty-
wany przez nas, co ma na celu 
takie działanie, wójt podnosi, 
że baner jest bardziej widoczną 
formą sprzeciwu niż uchwała.

� Myślę, że większość rolni-
ków utożsamia się z tym, co jest 
na tym banerze � dodaje, jak 
i to, że jego zakup został sfinan-
sowany z prywatnych środków. 
Przyznaje też, że jest on kolejną 
formą wyciągnięcia ręki do go-
spodarzy z terenu gminy Kęsowo. 

� Zbliżają się święta Bożego 
Narodzenia. To jest dobry czas 
na pojednanie. W tym magicz-
nym czasie mówmy o sobie po-
zytywnie. Niech zakróluje zgoda, 
trzeba się pojednać � podsumo-
wuje.

Tekst i fot. Agata Wiśniewska 

Rolnicy oświadczają, kolejni apelują 
o zgodę, a wójt wiesza baner

W centrum Kęsowa nastąpiła zamiana scenerii, jeśli chodzi o banery.

Jest dalszy ciąg historii związanej z wynajmem sali w Wiejskim Do-
mu Kultury przez rolników. W centrum Kęsowa zawisł nowy baner, 
a do dyskusji dołączają kolejni rolnicy. Pojawia się i „biała koperta”...
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20 - 26 grudnia 2024

Spider -Man: Poprzez multiwersum 
Animowany, akcja, SF, USA, 2023

INNE DATY EMISJI: NIEDZIELA, 14:35

Zabawa zabawa 
Dramat, Polska, 2018

40-letnia prokurator Dorota pije, by - jak sama 

Moje córki krowy 
Obyczajowy, Polska, 2015

INNE DATY EMISJI: WTOREK, 1:05

Rejs 
Komedia, Polska, 1970

19:55 02:00

20:00 13:25 22:00

POLSAT TVP 1

TVP 

KULTURA

TVP 

KULTURA

TV PULS

 

 

 

 

 

 

- serial, 2023

- serial 

- cykl kulinarno-
-detektywistyczny

- teleturniej
- serial 

- teleturniej
- serial 

2022

- teleturniej
- teleturniej

- serial 
- teleturniej

- serial 

- serial 

- teleturniej

- widowisko muzyczne

muzyczny

USA, ZEA, 2014

USA, 2006

obyczajowy

-rozrywkowy

-rozrywkowy

obyczajowy

kulinarny

obyczajowy

-rozrywkowy

kryminalny

 

interwencyjny

- talk-

interwencyjny

- serial, Polska

- serial popularnonaukowy, 

- poranny 

-rozrywkowy
- serial 

paradokumentalny
- serial 

paradokumentalny

reporterów

- 32-letnia Beata Derwicka 

- serial 
paradokumentalny

- serial 
obyczajowy

- rozmowa dnia

- animowany, akcja, SF, 
USA, 2023 

- serial 
obyczajowy

muzyczny

- dokument, 
Polska, 2017

- serial, 1977
- wojenny, 1973

- koncert, 2023

- koncert, 1975

2018

- serial, 2021

USA, 1997

muzyczny

- Semir zostaje 

- serial obyczajowy

14:50

- paradokument

Polska

- paradokument 

Riley sama postanawia 

- akcja, USA, 2021
- akcja, 1992

kulinarny
- serial medyczny

kulinarny
- serial medyczny

Dominiki jest 52-latka, 

i dziewczyna, która 

obyczajowy

- Do biura 

studentka i prosi o odnalezie-

14:50

obyczajowy

09:45 10:00

dnia 10:15

11:35

et Homo 

13:05 Blask prawdy 13:30 
14:30 Drzwi do lasu 

14:55 15:00 

15:50 Ma 
 

towie  Geopolityka 
 

19:00 19:30 
Brat Franciszek 

Ojczyzna 
 Polski 

09:00

- serial paradokumentalny 
11:00 Trudne sprawy 

14:00 
Policjantki i Policjanci - serial 
paradokumentalny 

15:00

obyczajowy  Policjantki 
i Policjanci - serial 
paradokumentalny  

19:00 Policjantki i Policjanci 

 Gwiazdy Kabaretu  

2007 00:55

sposobów 

Przebojów 05:30 Telezakupy 
TV Okazje 

- serial, Turcja

- serial 

- serial

- teleturniej muzyczny

- teleturniej
- serial, Turcja

- teleturniej muzyczny
- telenowela TVP

- serial 

- serial 

Polska, 1988

TVN TVN 7 TV 4

TVP 1 TVP 2

Napęd 
nożny

Rower jako wyrób medyczny

jest częściowo refundowany  przez Centrum Pomocy Rodzinie

oraz serwis gwarancyjny i pogwarancyjny

Najtańszy polski 
rower elektryczny

ROWERY POLECANE SĄ:

b  Osobom z niedowładem nóg z napędem ręcznym

b  Nieumiejącym jeździć na rowerze dwukołowym

b   Osobom Starszym mniej sprawnym ruchowo

b  Dzieciom

b  Osobom z zachwianiem równowagi 

Więcej informacji: www.rowertolek.pl 
e-mial: biuro@rowertolek.pl 

adres: ul. 3 Maja 2A, 87-850 Choceń k. Włocławka 

tel. 54 284 65 40 Emilia  I  kom. 723 881 675 Michał

kom. 600 790 138 Teo� l  I  kom. 600 467 513 Anna

To jest wyrób medyczny. 
Używaj go zgodnie z instrukcją używania lub etykietą
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TV Trwam

TV Trwam

- serial 
obycz., 2024

- serial, 2024

- widowisko
- teleturniej

- teleturniej

2025 - widowisko 
muzyczne

- teleturniej 
muzyczny

- cykl kulinarno-
-detektywistyczny

- magazyn

18:35
- program publicystyczny

- serial 
komediowy

- thriller, USA, 

Taggart, otrzymuje od 
burmistrza miasta Hostetler 

- magazyn

- fab., Polska, 
2020

- serial krym., 
Polska, 2015

- SF, 
USA, 2011

- serial kom.

 
- serial obyczajowy, Polska, 
2024

- serial obyczajowy, 
2024

- magazyn 
poranny

- magazyn

- widowisko muzyczne
- teleturniej

- teleturniej

2025 - widowisko 
muzyczne

- serial 
obyczajowy

17:30 - magazyn 
literacki

- program ewangelizacyjny
- teleturniej

- magazyn
- serial 

komediowy

- widowisko
- SF, 

USA, 2011

- serial krym., 
Polska, 2018

- kom., Indie, USA, ZEA, 
2014

- film TVP, 
1979

- program 
interwencyjny

- program 
rozrywkowy

- program kulinarno-
-rozrywkowy

- magazyn poranny
- magazyn 

rozrywkowy

- program kulinarno-
-rozrywkowy

- kom., USA, 

- program 
rozrywkowy

- program 
rozrywkowy

20:40
- horror, 

USA, 2011
- film 

Bryt., 2003. Tajne 

- sens., USA, 
Niemcy, 2004

- program interw.
- reality show

- program edukacyjny

- serial popularnonaukowy

- program 
interwencyjny

- program Martyny 

- program kulinarno-
-rozrywkowy. Dzisiaj 

- magazyn poranny

- serial obycz., Polska

- magazyn

- kom., USA, Rum., 2017

- program 
rozrywkowy

19:30
- kom., Polska, 2022. Niezwy-

tradycyjnym schematom 

- kom., USA, 2006

- horror, USA, 

za zabicie jej ukochanego 

- program 
kulinarno -rozrywkowy

- program interw.

- program edukacyjny

News
- poranny 

program informacyjno-
-rozrywkowy

- anim., USA, 2011

- kom., USA, 

biznesmen Popper dostaje 

chaos...

- anim., 
USA, 2023 

- teleturniej
- program 

informacyjny

- program interwencyjny

20:00 - obycz., USA, 

podczas dziewiczego rejsu 

transatlantyku Titanic. Gdy 

o przetrwanie.
- kom., USA, 

Australia, 2004

- film, USA, 
2012

- serial komediowy
- program 

muzyczny

News
- poranny 

program informacyjno-
-rozrywkowy

zobaczymy przygotowanie 
kilku potraw na wigilijny 

- Zaatakowany 

dociera sam do szpitala. 

dziennikarskich tego 

- program rozrywkowy

- teleturniej
- program 

informacyjny

19:15

- sens., USA, 
1998. Naukowcy NASA 

By zapobiec katastrofie, 

- sens., 
USA, 2004

- serial komediowy
- program 

muzyczny

- koncert, 1970

- 2024

- dokument, Dania, 2015

- filmy animowane

- western, USA, 1959

- spektakl, 
1963

- fab., USA, 
1954

- serial obycz., 
Polska, 1973

- magazyn 
literacki

17:15

- melodramat, 1994, Polska
- fab., USA, 

1974

- dok., USA, 2018

- dram., USA, 1992

- program rozrywk.

- film 
biograficzny, 1990

Bryt.

- magazyn

- serial obycz., 
Polska, 1973

- koncert, 2019

- fab., Polska, 1993

- dok., Dania, 2015

- magazyn 
- obycz., 

Polska, 1993

17:40

USA, 1954

- dram., USA, 
1992

- program 
rozrywkowy, 2004

adoptowany przez 

- talk -show

- dok., Polska, 2016

- dok., Polska, 2015

- Susanne 

z nich.

- serial kom., 
Polska

- przyg., USA, 
2012. Bilbo Baggins 

podbite przez smoka 

- przyg., Rosja, 
Ukraina, USA, 2019

20:00 - akcja, USA, 

- akcja, 
2010. obecnie szeryf, Teddy 
Daniels wraz ze swoim no-

w sprawie ucieczki ze 
szpitala psychiatrycznego. 

- akcja, 1991
- serial medyczny

- serial

i gospodarcze, informacje 

naukowe ciekawostki.

- Bonrath 

Niespodziewanie dochodzi 

dochodzi do tragicznego 
zdarzenia.

(Zbigniew Buczkowski), 

bogactwem Bujalski, chce 

zastawiony w lombardzie 

20:00 - akcja, USA, 

delty Korpusu Piechoty 

w centrum handlowym.
- akcja, 

Franc., USA, 2001. Liu Jian 

- akcja, 
Polska, 2014

- serial medyczny

- serial medyczny

- Dwaj koledzy: 

- serial 
paradokumentalny

- animacja

- przyg., USA, 
2021

- program rozrywkowy
- program 

obyczajowy
- 43-latka 

- film 
rodzinny, USA, 1995

17:55

najwspanialsze w dziejach 

- przyg., USA, 
2018

- sens., USA, 2015
- kom., 

USA, 2014
- hist. 

- program kryminalny

- talk -show

- Adam Swoboda 

- serial 
paradokumentalny

- animacja

- program lifestylowy
- program 

obyczajowy
- program 

rozrywkowy

- program rozrywkowy

15:35 - kom., USA, 
2005

- przyg., Franc., 
Kan., Australia, 2013

- przyg., 
USA, Niemcy, Belgia, 2002. 

kolejne plemiona rozproszone 
na pustyni. Do walki z nim 
staje bohaterski Mathyus.

- przyg., 

- sens., USA, 2021

- talk -show

09:30 10:35
10:40 Misja 

11:10 
11:40 Adwentowe 

Rekolekcje pro -life 12:00

12:15
12:55 13:00 

14:30
15:00

Polska 16:00 Inf. dnia 16:10 
16:45 Mateczniki 

17:00 Natura et Homo 
17:30 17:55

18:00
18:05 Inf. dnia 18:15 Rozmowy 

niedok. 19:25
19:30 Moja katolicka 

rodzina 20:00 Inf. dnia 20:20 
20:50

21:00 Apel Jasnog. 21:20 Inf. dnia 
21:40 Retrospekcja 21:45 Stan 

21:55
22:00

22:45
23:00 Jak my to widzimy 

09:00 János Esterházy 10:00 Inf. 
dnia 10:15 Retrospekcja 10:35 

10:40 Polski Punkt 
11:00

12:00 12:03 Inf. 
dnia 12:20
12:50 Natura Obiektywnie 
13:20

13:30 14:30
14:35

14:40 14:45 
15:00 

15:30
w Boga 16:00 Inf. dnia 16:10 
Historia PL 17:00 Z Parlamentu 
Europ. 17:30

17:55 18:00 
18:05 Inf. dnia 

18:15 Rozmowy niedok. 19:25 
19:30 

Manna z Nieba 19:45 Modlitwa 
20:00 Inf. 

dnia 20:20 20:50 
21:00 Apel 

Jasnog. 21:20 Inf. dnia 21:40 

06:00
07:00

08:55 Galileo - ciekawostki 
popularno naukowe, 

nauki i techniki 10:55
Last Minute - kom., USA, 2004 
13:00 Niesamowity Spider-
-Man 2 - sens., USA, 2014 

15:55 Twoja Twarz Brzmi 
Znajomo - program 
muzyczno -rozrywkowy 18:00 
Galileo - ciekawostki 
popularno naukowe, 

nauki i techniki 
20:00

Kryminalny - serial policyjny 
22:05
USA, Australia, 2016 00:30 
Nowe wierzenia i stare sekty 
02:25
policyjny 03:25
04:25 Top 10 - Lista 

05:30 Telezakupy 
TV Okazje 

06:00
09:00 

Galileo - ciekawostki 
popularno naukowe, 

nauki i techniki 11:05 

edukacyjny 
11:30 Dancing with the Stars. 

Taniec z Gwiazdami - program 
taneczno -rozrywkowy 13:30 
Ewa gotuje - program 
kulinarny 14:00 Gwiazdy 
Kabaretu 15:00 Policjantki 
i Policjanci - serial paradok. 
20:00
Kryminalny - serial policyjny 

22:00
USA, 2021 00:05 Gwiazdy 
Kabaretu 01:05 STOP 

03:05 Interwencja - magazyn 
03:25

04:25 Top 10 - Lista 
05:30 Telezakupy 

TV Okazje 

- serial, Turcja

- talk -show prof. J. Miodka

- dok., Polska, 
2022

- fab., Polska, 
1964

- serial 
krym.

- dok., 

14:10 - kom., 
Polska, 1988

- serial, Turcja

- film kostiumowy, 

2010

- teleturniej muzyczny

- obycz., USA, 
2011

2017
- fab., USA, 2013

- fab., 
USA, 2010

- serial 
obycz., Turcja

- magazyn

- magazyn

- magazyn
- magazyn 

- 2024
- serial obycz., 

Polska, 2016
- serial 

krym.
- serial 

kryminalny

- western, USA, 1957

- magazyn kulinarny
- felieton

15:10
- serial komediowy TVP, 
2008

- serial, Turcja

- serial, 2024

- teleturniej muzyczny

- fab., USA, 2013
- fab., 

USA, 2010
- musical, 

2016
- dram., 

Polska, 2018 

- teleturniej muzyczny

TVN

TVN

POLSAT

POLSAT

TVN 7

TVN 7

TV 4

TV 4
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TV Trwam

TV Trwam

 
- serial obycz., Polska, 2022

2020

- magazyn

2022

- kom., Polska, 

17:45

- obycz, Polska, 2024. 

- obycz., 

- serial
- serial, 2023

- magazyn

- serial 
obycz., 2024

- magazyn

- serial 

- serial 

15:00 - serial

- serial 

- serial 

- obycz., 

- serial, 
2015

- serial kom., 2020

- program 

- magazyn poranny
- kom. 

2006

- kom., Polska, 2022

- kom., Polska, 

21:55
- przyg., 

- obycz., 

- program 

- program 

- magazyn poranny

- program 

- prog. krym.
- program 

- program 

- program 
kryminalny

18:50

- program 

- kom., 

- film 

- magazyn 

- program 

- program 

- anim., 

- program 

19:30

- program 

- serial kryminalny

- serial 

- serial 

- program 

- magazyn 

- serial 

- serial 

18:00 - serial 

- program 

- serial 
kryminalny

2014
- sens., 

- program 

- magazyn

- magazyn

Polska, 2016

- serial, 1977
- obycz., 

2000

1970 

1979

17:55 

2023

2016

1993

- obycz., Polska, 
2015 

- mag.

- mag.

2023

14:05

- serial, 1977

- obycz., Polska, 2015 

1974

2013
- kom., 

2 

- kom., Franc., 

20:00
- kom., Franc., 

- serial

- serial

- serial krym.

- serial krym.

- serial 
kryminalny

15:50 - serial kom., 
Polska

2005
- serial 

kryminalny
- program 

- serial

- program 

- przyg., Franc., 

2006
- film 

20:00

- przyg., 

- program kryminalny

- program 

- program kryminalny

16:50

- program 

- program 

2004

- program kryminalny

09:45 10:00 
10:15

10:45 11:05
11:35

11:40

11:50
pro -life 12:00

12:03 12:20

13:00
rzy 13:30 14:30

15:00
15:50

16:00 16:10
16:40
16:55

17:10
17:30 17:45 

17:55
18:00

18:05 18:15 

19:05
19:30 

21:00

09:55 10:00 
10:15

11:20
11:30

12:00 12:03 Inf. 
12:20

13:00
13:30 14:30

15:00 15:50
16:00 16:10 

16:30 

17:00 17:30 XX 
17:55

18:00
18:05 18:15

19:25
19:30

19:45
20:00 20:20 

20:50
21:00 21:20 Inf. 

21:40
22:00 22:30 

06:00
08:40

09:35
11:25

14:15
kom. 14:25

16:00
16:25 

16:55

17:15

19:00
20:00

20:30

22:30
01:30 VI 

04:00
05:30

06:00
08:00

09:00

11:00
14:00 

15:00

16:00
18:00

19:00 

20:00

20:30

22:30
00:30

02:35
02:55

05:30 

- serial 

- kom., Polska, 1991

13:50 Emma 

17:25

1974

- magazyn
- serial 

- serial obycz., 
Polska, 2006

- serial 
krym.

- serial

- magazyn

15:35

- serial 

1974

2011

TVP 1

TVP 1
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04:15 Królewska Gwiazdka 
z corgim - obycz., USA, 2022

- obyczajowy, USA, 2021

- kom., USA, 2005

- kom., USA, 2003. Po 

14:00 Familiada 

- kom., 

- kom., USA, 2018

- kom., USA, 2001
- kom., 

USA, 2007

masce 

2013

- kom., USA, 2001. 

- obyczajowy, USA, 2021
14:00 Familiada 

- kom., 

- kom., 
USA, 2007

- fab., USA, 2020

1996

05:45 Uwaga! 

obyczajowy

2010

11:40 Królewskie wakacje 

19:30 - kom., 

 

 

- kom., 

03:50 Uwaga! 

05:45 Uwaga! 

obyczajowy

USA, 2001

- kom., USA, 2021
14:05 Córka króla 

19:00
- kom., 

2018
- kom., USA, 2006. 

04:35 Uwaga! 

- kom., USA, 

- obycz., USA, 2005

USA, 2019

1995

USA, 2018
- kom., 

- kom., USA, 

- kom., USA, 1990

18:50

USA, 2019
- kom., 

2019

Cesarza Smoka 

10:05 Nie 

18:00

- kom., USA, 1959

- 2021

2020

- fab., USA, 

- kom., 
USA, 1957

18:30

Cezar 

- kom., 

- akcja, USA, 

2023

17:50 
- kom., USA, 1988

- akcja, USA, 
2018

- kom., USA, 
2017

- kom., 
USA, 2006

- kom., USA, 1996

- obyczajowy, USA, 2012

armii 

smoka 

- kom., 
2003 

- kom., 
USA, 2015

obyczajowy

- kom., USA, 1989
- kom., USA, 

2005

15:00

obyczajowy

- kom., 
USA, 2007

2018

2018

 09:30 10:30
10:40
10:45

11:10

13:30
15:35

15:50 16:00 
16:10

16:35
17:05 17:15 

17:30
17:55 
18:00 

19:35

09:30 10:30
10:40

11:00 11:05 
 

11:40
 

13:35

14:35

15:50 16:00 
16:10

16:45 17:05

17:45
17:55 18:00 

19:30

06:00
07:50

08:15
08:45 

USA 09:10

09:35
10:00

 
14:10 

16:55

19:05

01:05
 

03:05
03:35

04:30
05:30

06:00
07:50

2011 08:10

09:55
- kom., USA, 1990  

13:40
2019 16:35

USA, 1989 19:05

USA, 2007 00:05

03:05

03:35
04:30

05:30

- kom. 

- kom. 

17:35

króla - kom., USA, 2012

- obycz., USA, 2021

- fab., USA, 1961

13:10 
1981

- kom. 

USA, 2006

TV 4

TV 4

TVP 1

TVP 1
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Baran

Będzie rozpierać Cię ener-
gia i stąd taki nacisk na za-

kończenie rozpoczętych projektów. 
A zadziałasz z dużym rozmachem. Po-
ciągniesz też za sobą przyjaznych człon-
ków rodziny, którzy z dużym talentem 
rozwijali Twoje pomysły. Ktoś wesprze 
Cię w ciekawej koncepcji i podpowie 
kilka przydatnych rozwiązań. Ktoś inny 
zainwestuje pieniądze w Twoje przed-
sięwzięcia, mimo dużego ryzyka.

Byk

Nie trzymaj się tak kurczo-
wo drzwi własnego domu. 

Dobrze, że jesteś rodzinny, ale otwórz 
się też na ludzi z Twojego otoczenia. 
Zaskoczą Cię otwartością i pomysło-
wością. Poznasz kogoś ciekawego, 
doświadczysz pomocy w codzien-
nych sprawach i wzbogacisz życie 
towarzyskie. Doświadczysz wymiany 
zgromadzonych w ciągu roku bo-
gactw natury.

Bliźnięta

Obudzi się w Tobie niespo-
kojny duch wiecznego wę-

drowca. Zacznie się od rozwiązania 
problemu, gdzie i z kim spędzisz świę-
ta? A potem, z kim pójdziesz na sylwe-
stra? Karnawał też będzie bogaty w róż-
norodne imprezy. Pojawią się liczne 
zaproszenia i prośby o obecność wszę-
dzie tam, gdzie wymagana jest osoba 
towarzysząca. W Nowy Rok wejdziesz 
tanecznym krokiem.

Rak

Nie pędź tak i nie bierz 
na siebie więcej obowiązków 

niż jesteś w stanie udźwignąć. Zdrowie, 
które Ci sprzyja, może zastrajkować, 
co diametralnie zmieni Twoją sytua-
cję. Z wiecznego opiekuna i doradcy 
możesz stać się kimś wymagającym 
opieki. Rodzina na pewno będzie przy 
Tobie, ale Ty nie zniesiesz bezczynności 
i staniesz się udręką dla samego siebie. 
Nie ryzykuj, chroń siebie!

Lew

Choć z partnerem patrzycie 
na siebie czułym wzrokiem, 

to jednak kilka spraw może Was po-
różnić. Na przykład pieniądze wyda-
wane na prezenty albo sposób spę-
dzania świąt czy odmienne rozrywki. 
Rozwiążecie wszystkie problemy, 
tylko zacznijcie rozmawiać. Przecież 
jesteście skłonni do kompromisów! 
Ustalcie, co zrobicie wspólnie, a czym 
zajmiecie się osobno.

Panna

Chwytaj w lot swoją szansę! 
Żeby to się udało, powinie-

neś się wykazać większą elastycz-
nością. Masz już przemyślany plan 
działania i upierasz się przy nim, nie 
widząc ewidentnych nieścisłości. 
Wypowiedzi osób, które pomagają 
Ci w realizacji projektu, nie są Ci 
wrogie. Przeciwnie, to próba rato-
wania Ciebie przed groźnymi pu-
łapkami.

Waga

Odrzuć myśli o przekładaniu 
na później wszelkich zobo-

wiązań. Ostatnio wiele spraw prze-
łożyłeś i wkrótce ułoży się taka lista 
zadań, że możesz jej nie ogarnąć. Dla 
Ciebie to może być stan bardzo nie-
przyjemny. Mogą pojawić się kłopoty 
ze snem, niespokojne myśli, poczucie 
winy. Dlatego najlepiej będzie, gdy 
na bieżąco będziesz wypełniał swoje 
zadania.

Skorpion

Otrząśniesz się z pesymi-
stycznych i depresyjnych 

myśli. Z chęcią podejmiesz się no-
wych zadań, a ich wykonywanie 
natchnie Cię nową energią. Znów 
zacznie Ci dopisywać zdrowie, poja-
wią się kreatywne myśli. To przebu-
dzenie wpłynie na poprawę rodzin-
nej atmosfery. Znowu będziesz duszą 
towarzystwa i ulubieńcem dzieci. 
Przed Tobą nowy rozdział życia.

Strzelec

Nie będziesz zadowolony 
ze swojego beztroskiego wy-

dawania pieniędzy. Gdy podsumujesz 
swoje ostatnie wydatki, poczujesz się 
co najmniej nieswojo. Na szczęście 
znajdziesz okazję do zarabiania i jakoś 
załatasz dziury w budżecie. Nowe zaję-
cia pochłoną Cię bez reszty i odciągną 
od rodziny. Pojawią się pretensje i wy-
rzuty. Spróbuj pogodzić sferę osobistą 
ze sferą zawodową. Może się uda?

Koziorożec

Poczujesz nowy zastrzyk 
energii, dzięki czemu poko-

nasz swoich oponentów i przekonasz 
do siebie niechętnych współpracow-
ników. Wysłuchaj jednak ludzi, którzy 
mają inne zdanie. Mają sporo racji 
i mogą Ci dużo pomóc. Przypływ siły 
wykorzystaj na zrobienie czegoś nowe-
go, najlepiej zrobionego własnoręcznie. 
Obudzą się w Tobie stare i nowe talen-
ty. Wykorzystaj je.

Wodnik

Wiadomości, które do Ciebie 
spłyną, mogą wzbudzić niepo-

kój. Staraj się dowiedzieć jak najwięcej, 
bo może trzeba będzie komuś pomóc 
czy przynajmniej zainteresować się czy-
imś losem. Nie zamykaj się w swoim 
smutku, bo nie tylko Ciebie dotykają nie-
pomyślne wydarzenia. Nie trać otwarto-
ści na ludzi, dzięki temu będziesz mógł 
podzielić się z kimś swoimi przeżyciami. 
Czasami potrzebna jest rozmowa�

Ryby

Choć oczekujesz jakiejś pre-
mii czy nagrody, to rzeczywi-

stość miło Cię zaskoczy dodatkowymi 
pieniędzmi, których się nie spodzie-
wasz. Wyraźnie odczujesz, że jesteś 
w firmie doceniany i że przełożeni 
wiążą z Tobą wielkie nadzieje. To Ci 
bardzo zaimponuje. W pierwszej chwili 
pomyślisz, że szefowie z kimś Cię mylą, 
ale będzie inaczej, to Ty rozpoczniesz 
nowy rozdział w firmie.

przygotowała Wiedźma Agatahoroskop

POZIOMO:
1) defensywa
9) gilgotanie
10) narożnik budynku
11) przerwa między 

częściami przedstawienia 
teatralnego

14) np. Madagaskar
17) przełożony klasztoru
20) odnosi się krytycznie 

do wszystkiego
22) zmiana kierunku ruchu
23) wyrażenie właściwe 

danemu językowi
24) młody las
25) wśród sztućców
26) lina z włókien 

lnu, konopi
29) widmo, mara
30) działanie na coś 

z pewną siłą
31) diabeł, szatan

PIONOWO:
2) niewłaściwe posunięcia
3) siedziba bogów greckich
4) � Pugaczowa, rosyjska 

piosenkarka i kompozytorka
5) kłujący chwast
6) cztery mendle
7) lanie, cięgi
8) piaszczysta wydma
12) brak sił, osłabienie
13) konwencjonalizm, 

sztampa
14) supeł
15) dozorca
16) schorzenie z silnymi 

napadami duszności
18) czynnik chorobotwórczy 

przenoszący choroby 
ośrodkowego układu 
nerwowego

19) barwa dźwięku
21) fałszywy ton
27) praca, zatrudnienie
28) stroma ściana skalna

Litery z pól ponumerowanych od 1 do 30
utworzą rozwiązanie � aforyzm Lwa Tołstoja

Z rozwiązaniem krzyżówki trzeba zadzwonić do redakcji w poniedziałek 
o godz. 12.00 pod numer 52 334 88 88. Numer konkursowy NIE JEST 
numerem premium. Opłata za połączenie zgodna z cennikiem operatora.
Wygrywa pierwsza osoba, która dodzwoni się z prawidłową odpowiedzią.

Wyrażam zgodę na przetwarzanie moich danych osobowych, 
tj. imienia i nazwiska oraz adresu przez Jo! Media spółka 
z ograniczoną odpowiedzialnością z siedzibą w Tucho-
li 89-500, ul. dra Karasiewicza 3 w celu uczestnictwa 

w konkursie o nazwie „Kółko for tuny”. Zgodę wyrażam 
dobrowolnie. Wiem, że w każdej chwili będę mógł/

mogła odwołać zgodę przez pisemne oświad-
czenie dostarczone do redakcji „Tygodni-

ka Tucholskiego”.

W naszym kółku fortuny wystarczy od-
gadnąć podane hasło (ujawnione 
litery nie powtarzają się w haś-
le) i zadzwonić do redakcji
w poniedziałek  o godz. 
1 2 . 3 0  p o d  n u m e r 
52 334 88 88. Numer 
konkursowy NIE JEST nu-
merem premium. Opłata 
za połączenie zgodna 
z cennikiem operatora. 
Wygrywa pierwsza oso-
ba, która dodzwoni się 
z prawidłową odpowie-
dzią. Rozwiązań pasujących 
do łamigłówki może być kilka. 
W takim przypadku trzeba liczyć 
na szczęście i trafić w hasło, któ-
re wymyśliliśmy w redakcji.

Wyrażam zgodę na przetwarzanie moich danych osobowych, tj. imienia i nazwiska oraz adresu 
przez Jo! Media spółka z ograniczoną odpowiedzialnością z siedzibą w Tucholi 89-500, ul. dra Ka-
rasiewicza 3 w celu uczestnictwa w konkursie o nazwie „Krzyżówka”. Zgodę wyrażam dobrowolnie. 
Wiem, że w każdej chwili będę mógł/mogła odwołać zgodę przez pisemne oświadczenie dostarczone 
do redakcji „Tygodnika Tucholskiego”.

kółko fortuny
Kategoria: 

utwór George�a Michaela

Rozwiązanie krzyżówki nr 50 „W miłości nie ma równości”.

nagrodę wygrywa:

Anna Steltmann z Klonowa
� 50 zł ufundowane przez Szkołę Jazdy Lech Różycki z Tucho-
li
Nagroda do odebrania w redakcji.

Rozwiązanie kółka nr 50 „Barbara Brylska” (polska aktorka popularna
w latach 60. i 70. XX wieku).

nagrodę wygrywa:

Anna Kłosowska z Łosin
� zestaw książek ufundowany przez �Tygodnik Tuchol-
ski� 
Nagroda do odebrania w redakcji.

kółko fortuny nr 51

przygotowała Bożena Olszewskakrzyżówka nr 51

Uwaga! NOWA ZASADA W KONKURSACH. 20 października 2022 r. wprowadziliśmy zapis regulaminowy do konkursów: krzyżówki 
i kółka fortuny. Nowa koncepcja ma na celu urozmaicić obie zabawy i dać szansę na wygraną większej liczbie chętnych uczestników. 
Zasada brzmi: Zwyciężczyni/zwycięzca jednego z konkursów (krzyżówki lub kółka fortuny) przez okres dwóch tygodni nie może 
wziąć udziału w konkursach (i w krzyżówce, i w kółku). Ponowny udział w konkursach jest możliwy w trzecim tygodniu/numerze 
�TT� przypadającym od momentu zwycięstwa. Przestrzeganie tej reguły będzie weryfikowane przez redakcję zarówno w momencie 
trwania telefonicznego przyjmowania odpowiedzi konkursowych, jak i podczas odbioru nagrody przez zwyciężczynię/zwycięzcę.

Zasada karencji dotyczy personaliów zwycięzców, jak również danego NUMERU TELEFONU, z którego padła zwycięska odpowiedź.

T
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Reklama

Cennik ogłoszeń drobnych ważny od 1.12.2022 r.

Ceny ogłoszeń drobnych: zwykłe: do 20 słów – 10 zł, do 30 słów – 20 zł, do 40 słów – 30 zł;
pogrubione: do 20 słów – 20 zł, do 30 słów – 40 zł, do 40 słów – 60 zł.

Osoba, która składa zlecenie na reklamę lub ogłoszenie drobne w „Tygodniku Tucholskim” zobowiązuje się do przestrzegania Regulaminu przyjmo-
wania reklam i ogłoszeń w „Tygodniku Tucholskim”. Treść regulaminu dostępna w redakcji.

Użycie na początku ogłoszenia znaku, litery, przedrostka lub słowa niezwiązanego merytorycznie z ogłoszeniem i mającego na celu zmianę alfabetycz-
nej pozycji ogłoszenia w danej rubryce skutkuje potrojeniem ceny ogłoszenia. Ostateczną decyzję, czy takie użycie ma miejsce, podejmuje redakcja.

Ogłoszenia drobne do bieżącego numeru przyjmujemy do wtorku do godziny 16:00. Można 
też je dostarczyć do jednego z naszych punktów przyjmowania ogłoszeń drobnych. Termin 
przyjmowania ogłoszeń do bieżącego numeru w poszczególnych punktach (poza redakcją 
gazety) może się różnić (zwykle ogłoszenie trzeba dostarczyć do wtorku do godziny 12:00). 
Redakcja zastrzega sobie możliwość odmowy przyjęcia ogłoszenia bez podania przyczyny.
Punkty przyjmowania ogłoszeń drobnych:

Tuchola: Redakcja „Tygodnika Tucholskiego”, ul. Karasiewicza 3; Gostycyn: GS „SCh” sklep nr 7, 
Carrefour Express, ul. Bydgoska 17; Śliwice: sklep wielobranżowy „Sabina”, ul. Dworcowa 4; 
Bysław: sklep p. Krzyżelewskiego, ul. Główna 61; Kęsowo: sklep „Farmer”, ul. Główna 17; Żal-
no: sklep „Farmer”, ul. Starowiejska 8; Legbąd: sklep p. Wolińskiego, ul. ks. Chudzińskiego 5a.

GABINET PRYWATNY

dr n. med. Łukasz Pokrywka

SPECJALISTA UROLOG
poniedziałek, czwartek 15.00-18.00

Tuchola, ul. Piastowska 5/11

rejestracja tel. 660 217 848
pon.-pt. w godz. 12.00-15.00

U R O L O G
dr n. med. Bartosz Brzoszczyk 

specjalista urolog, androlog
Miejskie Centrum Lekarskie 

52 33 433 44

Lek. dermatolog
Jadwiga Barczyk

tel. kom. 606 28 66 33
przyjmuje w Gostycynie, ul. Pilska 22.

Wskazana rejestracja telefoniczna

• Drewno opałowe, workowane, 
rozpałkowe, kominkowe, suche 
– sosnowe, świerkowe, liściaste, 
obrzyny tartaczne, trociny, z do-
wozem + transport towaru, cięcie, 
509-161-734
• Drewno suche, bukowe, w po-
ręcznych workach, do palenia 
w piecu, kominku, 20 zł, Tuchola, 
możliwy dowóz od ręki, 571-377-
183
• Haflinger 1,5-roczny, słoma 
owsiana, 692-387-052
• Krzesła, 4 szt., wyściełane we-
lurem (butelkowa zieleń), 100 zł, 
664-543-698
• Kukurydza sucha, ziarno, psze-
nica, możliwość dowozu, tel. 608-
615-448
• Kurczęta brojlery, żywe, 4-tygo-
dniowe, waga ok. 1 kg, cena 13 zł/
szt. Sprzedaż 30-31 grudnia. Do-
wóz darmowy, Bagienica, tel. (52) 
334-67-15
• Kurczęta brojlery, żywe, 6-tygo-
dniowe, waga powyżej 2,2 kg. Ce-
na 10 zł/kg. Sprzedaż 15-16 stycz-
nia. Dowóz darmowy, Bagienica, 
tel. (52) 334-67-15
• Kurki młode, nioski; kaczki: mu-
lard, pekin; gęś: kubańska, kołudz-
ka, landes, dowóz gratis od 20 szt., 
tel.: 600-500-705
• Kurki: rosa, tetra, zielononóżki; 
kaczki, gęsi, indyki w ciągłej sprze-
daży, dowóz gratis od 20 szt., tel.: 
784-909-308

• Lornetka noktowizyjna, luneta 
noktowizyjna Yukon 4-16x/6-24x, 
chłodziarka, telewizor 40”, alufelgi 
z oponami 15” do auta terenowe-
go, buty, kaski motocyklowe, 602-
692-761
• Łóżko tapicerowane 120x200, 
stelaż, materac z pianki termoela-
stycznej, 781-045-791
• Opał, drewno suche buk, wor-
kowane, do kominka, pieca, wę-
dzarni, możliwy dowóz od ręki, 
690-251-401
• Owijarka kverneland, pasowa, 
na folie 500 m, resor do pługa 
kverneland, 884-813-123
• Piasek (pospółka) oraz czarno-
ziem do ogrodu, rozbiórka domów, 
tel. 534-665-535
• Pług 2-skibowy, brony trójki, 
sadzarka do ziemniaków, łuparka 
do drewna, 694-423-255
• Płytki chodnikowe, nowe, okazyj-
na cena, możliwość transportu, tel. 
601-927-172
• Prosięta, 515-115-736
• Prosięta, 785-940-768
• Przyczepa rolnicza, opryskiwacz 
600-litrowy, 692-739-091
• Pszenżyto, pszenica, owies, żyto, 
887-606-301
• Siano dobrej jakości dla ko-
ni ,  a lpak,  c ie ląt ,  tegoroczne 
zbiory (pierwszy, drugi pokos), 
s łoma tegoroczna z pszenicy 
ozimej,  baloty 120x120, 512-
397-971

Dam pracę
• Pracownika do pracy przy da-
chach i przy murarce przyjmę, pra-
ca na miejscu – Tuchola i okolice, 
tel. 603-674-175

Sprzedam
• Działka 108 w Żalnie, gmina Kę-
sowo, o pow. 600 m2, przy ul. No-
galskiego, teren zabudowy mieszka-
niowo-usługowy, 0048 575-675-079
• Działka 850 m2, Klonowo, gmi-
na Lubiewo, częściowo zabudo-
wana budynkiem po byłej zlewni 
mleka, wyjazd na drogę asfaltową, 
przyłącza wody + własna studnia, 
kanalizacja, prąd, teren częściowo 
utwardzony, 887-606-301
• Działka rekreacyjna z pozwo-
leniem na budowę, w Cisinach, 
o powierzchni 4200 m2, 70.000 zł, 
tel. 698-616-553
• Działki z dostępem do jeziora, 
3000 m2, 50 zł/m2, 512-551-865
• Mieszkanie spółdzielcze, własno-
ściowe, 37,9 m2, parter, 2 pokoje, 
kuchnia, łazienka, przedpokój, ul. 
Piastowska, Tuchola, 507-551-969

Kupię
• Ziemię rolną kupię, może być 
z budynkami, 888-047-905

Oddam w najem
• Pół domu w Tucholi, ul. Kołłą-
taja, 40 m2, 2 pokoje, 900 zł plus 
opłaty, 601-912-112
• Tuchola, osiedle Heban, 2 poko-
je, 28 m2, 660 zł plus opłaty, 720-
093-093
• Tuchola, osiedle Heban, 2 poko-
je, 32 m2, 720 zł plus opłaty, 720-
093-093

• Butelki i skrzynki po piwie i na-
pojach, kegi, pierzyny, poduchy, 
pióra kacze, gęsie, tel. 691-589-161
• Gitarę – pudło kupię, 794-021-
181
• S k u p u j e m y  b y d ł o :  b y k 
do 13,50 zł/kg, jałówka do 12,50 zł/
kg, krowa do 11 zł/kg, (52) 332-30-
88, 606-167-635

• Biuro Partnersko-Matrymonialne 
Serduszka Dwa, fotooferty osób 
od 24 do 80 lat, zapraszamy. Biuro 
czynne 10.00-18.00, tel. 883-783-
782

UWAGA! Ogłoszenia drobne, 
ramkowe i reklamy do numeru 52, 

który ukaże się 24 grudnia, przyjmujemy 
do piątku 20 grudnia do godz. 16:00. 

• Biuro Tłumaczeń – wszystkie 
języki europejskie + inne (44), 
Sępólno Kraj., Nowy Rynek 8 (8-
16.30), (52) 388-37-38, 602-739-
670, grametwm@wp.pl
• Zwrot podatku + zasiłki: Austria, 
Anglia, Belgia, Irlandia, Holandia, 
Niemcy. Sępólno Kraj., Nowy Rynek 
8, 602-739-670, grametwm@wp.pl

• Adaptacja poddaszy, budowy 
mieszkań A-Z, remonty, dociepla-
nie elewacji, zabudowa podda-
szy, g-k, regipsy, szpachlowanie, 
malowanie, pokrycia dachowe, 
wolne terminy, 736-792-828
• Adaptacja poddaszy, komplek-
sowe wykończenie wnętrz (płyty 
karton/gips, gładzie, malowanie, 
układanie paneli/płytek, sufity 
podwieszane, stawianie ścianek 
działowych, elewacja zewnętrzna 
(malowanie), 725-530-485
• Budowa domów i innych budyn-
ków, prace ciesielskie i dekarskie, 
usuwanie przecieków, murowanie 
kominów, naprawy dachów, moder-
nizacja poddaszy, tel. 603-674-175
• Budowa domów od podstaw 
i innych budynków, remonty, mo-
dernizacja obiektów, prace wykoń-
czeniowe, 508-186-179
• Dachy, ciesielstwo-dekarstwo, 
remonty dachów, krycie papą 
termozgrzewalną, budowa do-
mów, sprzedaż pokryć dachowych 
z usługą 8% VAT, utylizacja azbe-
stu, www.dachmaster.az.pl, 661-
969-866
• Docieplanie budynków, elewa-
cje, pomoc w dofinansowaniu 
w programie „Czyste Powietrze”, 
montaż pieców zgazowujących 
drewno, fotowoltaika, budowa 
domów, 603-674-175
• Elektryk, 602-338-356
• Naprawy dachów, usuwanie 
przecieków, grzanie papy ter-
mozgrzewalnej, dachy płaskie, 
balkony, tarasy, orynnowania, 
obróbki blacharskie, wzmac-
nianie konstrukcji dachowych, 
inne prace, 725-530-485
• Ogrody! Projektowanie, pielę-
gnacja, urządzanie. Profesjonalne 
usługi ogrodnicze, tel. 608-789-
695, www.ogrodypilarscy.eu

Sprzedam
• Audi A4 B7 diesel 140 KM 
(2007), opony zimowe 235x60x16. 
Akordeon 80-basowy i 120-basowy, 
726-827-351
• Auto-kasacja C-53. Demon-
taż pojazdów uszkodzonych, 
powypadkowych. Odbiór wła-
snym transportem. Auto-szrot, 
sprzedaż części używanych, 
Wielki Konopat k. Świecia, 
kasacjaswiecie@wp.pl, (52) 
332-46-98, 605-112-448
• Nissan qashqai 2.0 benzyna + gaz 
(2009), 210.000 km, pierwszy wła-
ściciel, 27.000 zł, 609-651-266
• Renault kangoo 1.6 TDI (2005), 
dwuosobowy, blaszak, stan bdb., 
668-092-224
• Różne opony zimowe, felgi stalo-
we, aluminiowe, koła toyota. BMW 
520 D (2015), VW golf V plus 1.9 
TDI (2006), 793-741-541
• Toyota aygo 1.0 B (2008), 
5-drzwiowa, klimatyzacja, spro-
wadzony, zarejestrowany, 8900 zł, 
606-280-837

• VW golf VI 1.6 MPI (2009), czar-
ny, 5-drzwiowy, tydzień w kraju, 
zarejestrowany, 17.700 zł, koła 
zimowe, 15”, 16”, używane, 606-
280-837

Kupię
• Absolutnie auta dostawcze, oso-
bowe, całe lub uszkodzone, skoro-
dowane, stan i rok bez znaczenia, 
516-955-473
• Absolutnie auta kupię osobowe 
oraz dostawcze, całe lub rozbite, 
na złom, z wyrejestrowaniem, 507-
233-461
• Astrę, audi, BMW, citroena, 
corsę, polo, ibizę, leona, passata, 
golfa, sharana i inne auta kupię, 
798-132-548
• Auto-skup, osobowe, dostawcze, 
w każdym stanie. Chcesz sprawnie 
i szybko sprzedać auto – dzwoń lub 
pisz, 662-157-014
• Ciągnik C328, C330, C355, C360 
oraz przyczepy w każdym stanie 
kupię, 798-132-548
• Pojazdy z czasów PRL-u, fiat 
126p, fiat 125p, żuk, nysa, trabant, 
WSK, WFM, SHL, simson, komar, 
motorynka, inne, części, 798-132-
548
• Przyczepę kempingową, również 
stare motocykle, motorowery typu 
WSK, WFM, SHL, komar, romet, 
motorynka, całe i części kupię, 
662-157-014
• VW golfa V lub seata ibizę kupię, 
pilne, 798-132-548

• Bele słomy, siana, rozrzutniki 4 t, 
przyczepy do siana, słomy, jedno-
osiowe, dwuosiowe, chojniczanka, 
rotacyjne nowe, używane, wozy, 
sanie, młocarnia, cegła, dachówka, 
osie, 880-147-001
• Betoniarka, C-360 (tur), wy-
wrotki D-47, D-35, rozrzutnik 
2-osiowy, samozbierająca, kost-
kująca polska, przetrząsaczo-
-zgrabiarka, pług, wały posiewne, 
kosiarki rotacyjne, siano (baloty), 
886-128-423
• Blacha odpadowa, trapez, bla-
chodachówka gładka, od 22 zł/m2, 
512-551-865
• Byczek, jałóweczka, mieszańce, 
odsadki, 600-743-094
• Byczki i jałóweczki u Irenki, ko-
lorowe, czarno-białe, polskie, 691-
117-925, 886-793-508
• Chwytak do balotów okrągłych 
do tura na euroramkę, 884-813-
123
• Ciągnik C-330, laweta jedno-
osiowa do słomy, prasa kostkująca 
do słomy, pług 4-skibowy, 784-962-
132
• Drewno kominkowe i opałowe, 
suche – sosna, brzoza, buk, dąb, 
poszczepane z grubych wałków. 
Możliwość dowozu, 604-539-645
• Drewno opałowe suche, porą-
bane, olcha, 250 zł/m3, 512-551-
865
• Drewno opałowe, kominkowe 
suche, sosna, brzoza, dąb, buk, 
możliwość dowozu, 600-982-
859
• Drewno opałowe, kominkowe, 
brzoza, dąb oraz wałki i czuby 
sosnowe w całości lub pocięte, 
wszystko suche, możliwość trans-
portu, 509-959-707
• Drewno opałowe, połupane, 
sosna – 200 zł, świerk- 190 zł, tel. 
513-921-882
• Drewno opałowe, sosna, brzoza, 
wałki sosnowe, możliwość trans-
portu, 509-959-707
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Ubiegły tydzień, wtorek 
(10 grudnia), już po godz. 21:00. 
Po kolejnym zgłoszeniu mieszkań-
ców robimy objazd po aptekach 
w Tucholi. Na kilku witrynach wi-
dzimy informację, że dyżur pełni 
ta przy galerii handlowej (jest na-
wet podany do niej numer tele-
fonu). Zamknięta, a telefonu nikt 
nie odbiera. Krążymy po Tucholi 
dalej, na witrynie apteki na rynku 
widzimy informacje, że żadna ap-
teka w tym tygodniu nie dyżuruje 
w mieście. Ta informacja okazu-
je się być najbardziej wiarygodna, 
nie tylko w tym danym tygodniu. 
Najpewniejszą jest informacja, że ca-
łodobową aptekę najbliżej znajdzie-
my w Chojnicach. Kilka tucholskich 
aptek działa w tygodniu jednak dłu-
go. W zależności od lokalizacji pra-
ce kończą w godzinach 19:00-21:00. 
Najpóźniej w przypadku aptek na ul. 
Świeckiej (bliżej centrum) i na War-
szawskiej. Nieco trudniej jest w so-
botnie późne popołudnia, a tym 
bardziej w niedzielę i święta. Trzeba 
zrobić kurs po punktach, nie zawsze 
skuteczny. I znów, najpewniejszy jest 
plac Piastowski w Chojnicach. 

Co z przedwyborczym 
postulatem? 
„Trudny temat”

Dyżury aptek podane są w Biule-
tynie Informacji Publicznej Powiatu 
Tucholskiego. Taką uchwałę podję-
ła rok temu rada powiatu. Starosta 
tucholski Andrzej Urbański tłuma-
czy, że po zmianie przepisów teraz 
jest to zadanie zarządu powiatu. 
W tym roku zarząd uchwały jeszcze 
nie podejmował. Starosta zna pro-
blem. Mówi jednak, że w ostatnim 
czasie skarg mieszkańców nie odno-
tował, choć pamięta je sprzed roku.

� Taka skarga zakończyła się 
wystosowanym do apteki upo-
mnieniem � relacjonuje starosta. 
Tłumaczy, że starostwo zgłosiło się 
do właścicieli aptek z prośbą o infor-
macje, czy miałyby możliwości, aby 
prowadzić dyżury całodobowe. Sły-
szymy od niego, że nie było odzewu.

� W planie mamy spotkanie 
z kierownikami aptek, by wpra-
cować rozwiązania. Jednak ak-
tualnie nie mamy ostatecznego 
wpływu na to, czy dana apteka 
będzie pełnić swój dyżur czy nie 
� słyszymy od Andrzeja Urbań-
skiego. Staroście przypominamy, 
że jego komitet �Gminy dla Po-
wiatu� przed kwietniowymi wy-
borami samorządowymi wśród 
zamierzeń i obietnic miał... wpro-
wadzenie całodobowego dyżuru 
apteki w powiecie. Czy to były 
realne plany czy puste obietnice? 

� Przyznaję, że to będzie trud-
ny temat... � nie ukrywa Andrzej 
Urbański, choć zapowiada podjęcie 
prób. Rozmawialiśmy z nim w śro-

dę11 grudnia (ubiegły tydzień). Oka-
zało się, że szybko skontaktował się 
z przewodniczącym komisji zdrowia 
rady powiatu. Od niego w ostatnich 
dniach nadeszły informacje, które 
przedstawiamy w dalszej części ar-
tykułu.

A dlaczego nie ma 
całodobowych urzędów?

Kontaktujemy się z Pomorsko-
-Kujawską Okręgową Izbą Apte-
karską, która reprezentuje apteki 
w województwie i środowisko far-
maceutów. Prezesowi Marcinowi 

Piątkowi, magistrowi farmacji, oma-
wianie problematyki całodobowych 
dyżurów nie jest obce. Najprostsze 
pytanie dotyczy tego, dlaczego tych 
dyżurów nie ma.

� A dlaczego nie ma całodobo-
wych urzędów? Co zrobić, aby te 
urzędy były całodobowe? Czy moż-
na wziąć przypadkowego obywate-
la, posadzić za biurkiem i pozwolić, 
by pracował w urzędzie w nocy? 
To niemożliwe. Szpitalne oddziały 
są zamykane, gdy brakuje lekarzy. 
Ich też nie da się zastąpić przypad-
kowymi osobami. � odbija piłeczkę 
prezes.

Twierdzi, że z aptekami jest 
podobnie, bo � co jest powszech-
nie znanym problemem od coraz 
dłuższego czasu � na rynku pracy 
brakuje farmaceutów, którzy mają 
odpowiednie uprawnienia, aby 
pracować w aptece.

� Pamiętajmy, że magister far-
macji jest jedynym przedstawicie-
lem zawodów medycznych, który 
jest uprawniony do samodzielnej 

pracy w aptece. Skoro ich nie ma, 
to i apteki nie mogą być całodobo-
we � wyjaśnia Piątek. Zaznacza 
jednocześnie, że zainteresowanie 
dyżurami nocnymi aptek wśród pa-
cjentów jest dużo niższe.

� Apteka jako przedsiębiorstwo 
prywatne funkcjonuje na zasadach 
rynkowych, mimo że to placówka 
ochrony zdrowia o niewątpliwie 
specjalnej funkcji społecznej. Po-
mimo tej ważnej roli, nie jest do-
towana przez państwo. Nie mamy 
obecnie w swoich budżetach uzu-
pełnienia ze środków publicznych 
za gotowość do pracy. Tak jak jest 
to w przypadku szpitalnych oddzia-
łów ratunkowych, posterunków 
policji itd. Tutaj gra ważną rolę nie 
tylko aspekt kadrowy, ale i ekono-
miczny � wyjaśnia szef izby. Uważa, 
iż można cieszyć się, że w Polsce jest 
wystarczająco dużo farmaceutów, 
aby apteki bez przeszkód działały 
w dzień. Ale jest ich za mało na dy-
żury nocne.

� Można to porównać do braku 
w Tucholi całodobowej opieki sto-
matologicznej. Nie ma jej, a w ca-
łym województwie są może trzy ta-
kie ośrodki. Jeśli któryś stomatolog 
musiałby pracować w nocy, to nie 
mógłby robić tego w dzień � obra-
zuje Marcin Piątek. Braki kadrowe 
to źródło problemu, w którym � jak 
mówi � większego znaczenia nie 
ma nawet wielkość danego ośrod-
ka. Dla tych małych problemem jest 
odległość od ośrodków akademic-
kich, co przekłada się na trudność 
pozyskania farmaceuty na dyżur, 
bo to też rodzi kolejne koszty.

Po co do apteki w nocy?

Od przedstawiciela farmaceu-
tów słyszymy, że jeśli faktycznie 
istnieje potrzeba organizacji ca-
łodobowych dyżurów nocnych 
i są możliwości kadrowe, to pojawia 
się źródło finansowania.

� Po zmianie przepisów takie 
finansowanie mogą zapewnić za-
rządy powiatów. Wiem, że w nie-
których powiatach to się dzieje, 
ale jest ich bardzo mało. Najpierw 
jednak muszą być do tego moż-
liwości kadrowe � podpowiada 
prezes izby. Ponadto Narodowy 
Fundusz Zdrowia dofinansowuje 
do dwóch godzin dyżurów ap-
tek, np. dwie godziny od 21:00 
do 23:00. W zależności od tego, 
jak wyglądają godziny otwarcia 
apteki.

� Jeśli miałyby być to więcej 
niż dwie godziny w dniu robo-
czym i cztery godziny w week-
endy, to powiat mógłby za to za-
płacić z własnych środków. Jest 
to teraz dopuszczalne. Wszystko 
zależy od powiatu � tłumaczy 
Marcin Piątek. Komentuje nawet, 
że po zmianie przepisów, powia-
ty wcale tak zaciekle nie apelują 
w sprawie całodobowych dyżu-
rów, tak jak robiły to wcześniej. 
Wtedy mogły narzucać obowią-
zek prowadzenia bezpłatnych 
dyżurów, a teraz mają obowiązek 
dofinansowania ich.

Marcin Piątek nadmienia jesz-
cze, że powiat nie może narzucić 
żadnej aptece pełnienia dyżuru 
całodobowego, jeśli ta nie wyrazi 
takiej chęci.

Prezesa OIA dopytujemy, 
czy wie, jakich produktów w apte-
kach najczęściej szukają pacjenci 
nocą.

� Takie analizy przeprowadzało 
zarówno Ministerstwo Zdrowia, jak 
i samorząd aptekarski. Najczęściej 
są to preparaty i produkty, które 
można kupić w dzień: kubeczki 
na mocz, prezerwatywy, chus-
teczki do nosa, kremy do stóp... 
Oczywiście zdarzają się recepty, 
ale najczęściej chodzi o takie, któ-
re za chwilę mają stracić ważność, 
a pacjentowi się o nich przypo-
mniało. Najrzadziej realizowane 
są recepty bieżące � odpowiada 
Marcin Piątek.

Radny lekarz nie zgadza się 
ze stwierdzeniem

We wtorek wieczorem (17 grud-
nia) przed sesją rady powiatu 
tucholskiego, odbyło się posiedze-
nie komisji zdrowia. Jej przewod-
niczący Aleksander Fennig, radny 
i lekarz, relacjonuje �Tygodnikowi�, 
że na komisji złożony został wniosek 
do zarządu powiatu o stworzenie 
planu ze sztywno wyznaczonymi 
ramami godzinowymi zmierzający-
mi do wskazania opieki aptekarskiej 
w dni wolne, świąteczne i godzi-
nach nocnych. 

� Na jutro [18 grudnia � red.] 
zaplanowane jest spotkanie zarzą-
du powiatu z kierownikami aptek, 
podczas którego ten temat zosta-
nie poruszony. (...) Mówiąc w du-
żym skrócie: jeśli apteki nie będą 
chciały w tej kwestii współpraco-
wać, to powiat oceni realizację 
potrzeb zdrowotnych pacjentów, 
zgodnie z ustawą o prawie far-
maceutycznym i wyznaczy plan 
dyżurowy aptek. (...) Te dyżury 
nie opłacają się aptekom. Jednak 
w mojej osobistej ocenie, jeśli ktoś 
prowadzi działalność zdrowotną 
na terenie powiatu, musi też li-
czyć się z bezpieczeństwem miesz-
kańców � słyszymy od Aleksandra 
Fenniga. Radnemu wspomina-
my słowa prezesa Piątka z OIA, 
mówiące o tym, że apteki jako 
przedsiębiorstwa prywatnego nie 
można zmusić do całodobowego 
otwarcia. Za to można je dofinan-
sować z budżetu powiatu.

� Powiat będzie się nad tym za-
stanawiać. Jednak nie zgadzam się 
ze wcześniejszym stwierdzeniem 
w żadnym wypadku. Czytając 
ustawę o prawie farmaceutycz-
nym z nowelizacją, widzę, że daje 
ona możliwości nawet przymusze-
nia aptek do pełnienia dyżurów. 
Co więcej, są powiaty, w których 
to działa. Jest tak np. w powiecie 
augustowskim � takiego zdania jest 
radny, który zapowiada konkretne 
działania. 

Piotr Paterski

Co z dyżurami aptek w Tucholi? 
Wszystkie drogi prowadzą do Chojnic. Pytamy powiat o spełnienie obietnicy
Mimo że obowiązuje jeszcze ubiegłoroczna uchwała Rady Powiatu Tucholskiego zawierająca terminarz dyżurów 
aptek, w praktyce jej część nie działa. Najbliższą całodobową aptekę znajdziemy w Chojnicach, o czym regular-
nie przekonują się mieszkańcy Tucholi. Przedstawiciel środowiska farmaceutycznego (OIA) tłumaczy „Tygodni-
kowi” niezmienny problem kadrowy – na nocki za mało jest magistrów farmacji w województwie i całej Polsce. 
Pytamy więc starostę Andrzeja Urbańskiego, czy jego komitetowi uda się spełnić wyborczą obietnicę dotyczącą 
całodobowych dyżurów aptek...

Radny i lekarz Aleksander Fennig podczas spotkania przedwyborczego swojego komitetu. Na tablicy widzimy zapowiedź 
zapewnienia apteki całodobowej. Fennig na gorąco wytłumaczył nam, co działo się we wtorek w tej sprawie podczas po-
siedzenia komisji zdrowia. Fot. Kamil Tajl
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Z tegorocznego orszaku zaanga-
żowanym w jego organizacj ę po-
zostaną nie tylko niezapomniane 
wrażenia, ale i wspólna fotografia.

Orszak Świętego Mikołaja, któ-
ry trzeci rok z rzędu został zorga-
nizowany w gminie Kęsowo, jest 
w pełni oddolną inicjatywą. Po-
mysłodawczyni tego przedsięwzię-
cia i zarazem jego główny motor 
napędowy � Renata Stachowicz 
z Zajazdu �Grasz w Zielone�, sku-

tecznie swoją świąteczną zajawką 
zaraża coraz więcej osób. Od po-
czątku to właśnie ona odgrywa 
rolę Pani Mikołajowej. W święte-
go z brodą wciela się zaś Bogdan 
Mindykowski. Swoją asystą służą 
druhowie ze wszystkich jednostek 
OSP z terenu gminy Kęsowo wraz 

z tzw. młodzieżówką. Ich wozy stra-
żackie, przystrojone w kolorowe 
lampki, przykuwają uwagę z dale-
ka i zwiastują przybycie Świętego 
Mikołaja. W tym barwnym orsza-
ku udział biorą także członkowie 
Bractwa Motocyklowego Magneto 
Żalno-Tuchola i szereg wolonta-
riuszy. W organizację wydarzenia 
angażuje się też Gminna Biblioteka 
Publiczna w Kęsowie, a dzięki gmi-
nie, która sypie groszem dla kół go-
spodyń wiejskich, na trasie orszaku 
nie brakuje pysznych przystanków. 
I tak też było w tym roku!

Iście radosny 
i zwariowany orszak

 Święty Mikołaj objazd po po-
szczególnych sołectwach rozpoczął 
w sobotę, 7 grudnia i kontynuował 
go w niedzielę. Tego dnia właśnie 
dołączyliśmy na pokład autobusu, 

którym przemieszczał się święty 
wraz ze swoją małżonką i pomoc-
nikami. Pojazd wypełniony słodko-
ściami (samych paczek przygoto-
wano 700, a były i słodkości luzem), 
przy wtórze płynącej z głośników 
świątecznej muzyki, przemierzał 

gminne trakty, a gdzie się nie poja-
wił, wzbudzał falę radości. W nie-
dzielę orszak zawitał do: Obrowa, 
Kęsowa, Pamiętowa, Przymuszewa 
i Drożdzienicy. Przejeżdżał również 
przez Sicinki, Adamkowo, Ludwi-
chowo i Krajenki. 

Dwa dni i dwie noce zajęła Świętemu Mikołajowi podróż do gminy Kęsowo. Ten wyczekiwany przez wszystkich 
gość w drogę wyruszył ze swoją małżonką i gromadą pomocników. W każdym z dziesięciu sołectw ta świąteczna 
ekipa niosła radość. Pojawiły się i psotne Grinch’e, ale bynajmniej nie po to, by odwołać święta!

W Kęsowie na mikołajowy orszak czekały prawdziwe tłumy!

Nie wsiąść do autobusu, kiedy sam Mikołaj zaprasza? No jak...

Reklama
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Zdjęcia ze świętym nie odmówiły sobie: wicewójt Jagoda Has 
z synem Tymonem, sołtyska Obrowa Paulina Gnacińska i Jo-
anna Zygmańska. 

W kęsowskim parku można było skosztować m.in. ciast przygotowanych przez 
panie z KGW w Kęsowie. 

Na trasie orszaku znalazło się kilka przystanków, na których poszczególne ko ła 
gospodyń wiejskich serwowały prawdziwe pyszności. Jeden z nich był w świetlicy 
w Pamiętowie. 

Obrowo było pierwszym przystankiem na trasie niedzielnego objazdu.

Fotki z Grinch’ami cieszy ły się dużą popularnością w ka żdej z odwiedzanych 
miejscowości. 

Metą na trasie dwudniowego orszaku była Drożdzienica. I tam na świętego i jego 
pomocników czekali mieszkańcy!

Na pokładzie świątecznego autobusu znalazły się człon-
kinie Bractwa Motocyklowego Magneto i uroczy Hermes!

Pierwsze miejsca w autobusie zajęli Mikołaj wraz z małżonką. 

Widok Świętego Mikołaja u najmłodszych potrafił wzbudzić 
nie tylko radość. 

Być porwaną przez Grinch’a, to dopiero była atrakcja!

W trakcie postojów i przy-
stanków mieszkańcy, zaczynając 
od tych najmłodszych a na senio-
rach kończąc, mieli okazję szepnąć 
Mikołajowi na ucho, jaki prezent 
marzy im się znaleźć pod choin-
ką. A Mikołaj już dobrze wiedział, 
czy byli grzeczni i na niego zasłużyli! 
Zdarzało się też, że znikał na mo-
ment, by pomierzyć kominy albo 
zajrzeć do garnków z pysznościami 
KGW. Pomocni świętego, w tym 
urocze elfy, rozdawali przybyłym 
na spotkanie słodkie prezenty. Swo-
ją obecność zaakcentowała też gru-
pa Grinch�ów. Ci psotnicy porywali 
małe dzieci (ale tylko na chwilę) 
i mieli zakusy na worek Mikołaja 
z prezentami. Śmiechu z nimi było 
co niemiara, ale i przestraszyć moż-
na było się tych zielonych postaci.

� Tak na poważnie, to tyl-
ko czwórka dzieci rozpłakała się 
na nasz widok � podsumowali 
członkowie psotnej ekipy, zaznacza-
jąc przy tym wyraźnie, że Grinch�e/
Grinch�owie muszą pozostać ano-
nimowi. Ich obecność w gminie 
Kęsowo na szczęście nie okazała 
się w żadnym calu zagrożeniem 
dla zbliżających się świąt Bożego 
Narodzenia. Popularni, co najmniej 
jak Święty Mikołaj i Pani Mikołajo-
wa, równie cierpliwie pozowali 
do zdjęć.

Pójść o krok dalej?

Atmosfera wokół orszaku, 
wydarzenia jej towarzyszące (jak 
warsztaty i mikołajki w świetli-
cach), a także dania i przekąski 
przygotowanie przez koła go-
spodyń wiejskich (serwowane 
na świeżym powietrzu lub w świe-
tlicach) sprawiły, że nikomu nie by-
ło spieszno do domu, mimo niskiej 
temperatury. Uśmiechy gościły 
praktycznie non stop na twarzach 
świątecznej ekipy i witających 
ją mieszkańców. Tak serdeczne 
przyjęcie i odzew, z jakim spotka-

ła się akcja, zaczęły skłaniać Panią 
Mikołajową do przemyśleń. 

� A może by tak rozszerzyć or-
szak o pozostałe gminy w naszym 

powiecie? � napomnkęła w auto-
busie. 

Tekst i fot. 

Agata Wiśniewska 

Reklama
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Reklama, ogłoszenie płatne

Przygotowanie idealnego menu naŬświęta Bożego Narodzenia toŬwyzwanie, które gospodynie 
podejmują coŬroku. Nasze Koła Gospodyń Wiejskich chcą ułatwić tęŬmisję czytelniczkom 
iŬczytelnikom. Zebraliśmy odŬnich receptury nie tylko naŬtradycyjne dania, ale też ich no-
woczesne interpretacje! Świąteczny dodatek kulinarny naŬkolejnych stronach dzisiejszego 
numeru �Tygodnika Tucholskiego�.  Anna Lipska

Koło Gospodyń Wiejskich w Bysławku.

Dodatek kulinarny „Tygodnika” na Wigilię i Boże Narodzenie. Ujawniają tajne przepisy

Świąteczne stoły 
tylko zŬnaszymi gospodyniami!

Koło Gospodyń 
Wiejskich wŬBysławku

Koło Gospodyń 
Wiejskich wŬSuchej

 •Paszteciki
Składniki na ciasto:
– 300 g mąki
– 100 g masła
– 2 żółtka
– 2 łyżki kwaśnej śmietany
– łyżeczka proszku do pieczenia
– sól
Składniki na farsz:
– 1/2 kg pieczarek
– 2 cebule
– 2 garście kwaśnej kapusty
– sól
– pieprz
– 3 łyżki oleju
Przygotowanie:
Wszystkie składniki szybko zagnieść 
i odstawić powstałe ciasto na 20 mi-
nut, aby odpoczęło.
Pieczarki potrzeć na tarce o grubych 
oczkach, cebul ę pokroi ć w drobn ą 

kostkę, a kapustę drobno posiekać. 
Wszystko przesmażyć na 3 łyżkach 
oleju, doprawi ć sol ą i pieprzem. 
Przestudzić. 
Ciasto podzielić na dwie części. Cien-
ko rozwałkować na prostokąt. Wzdłuż 
dłuższego boku rozłożyć połowę far-
szu, zakryć i dokładnie zlepić brzegi. 
Nożem pozaznacza ć 5-6-centyme-
trowe paszteciki. W tożsamy sposób 
postąpić z drugą częścią ciasta. Piec 
około 20 minut w temperaturze 170 
stopni.

 •Piernik
Składniki (2 blaszki):
– 1 kg mąki
– słoik miodu
– szklanka cukru
– 3 jajka
– 2 łyżki masła

– 5 g goździków (zmielić)
– 16 g cynamonu
– 25 g amoniaku (rozp. w 1/4 szklan-
ki mleka)
– 2 łyżki kakao
– skórka z cytryny
Przygotowanie:
Mąkę wymiesza ć ze zmielonymi 
goździkami, cynamonem i kakao. 
Ze 100 g cukru upali ć karmel, 
do którego nale ży dodać resztę cu-
kru, miód, masło i skórkę z cytryny. 
Powstałą mieszankę przelać do mą-
ki. Wymieszać, po czym dodać jajka 
i rozpuszczony w 1/4 szklanki mleka 
amoniak. Wyrobić ciasto i odstawić 
na 24 godziny. Następnie rozwałko-
wać, wy łożyć na blach ę i posma-
rować jajkiem. Mo żna udekorować 
połówkami migda łów. Piec oko ło 
40 minut w temperaturze 175 stopni.

Koło Gospodyń Wiejskich 
w Bysławku powstało w drugiej 
połowie lat 50. XX wieku, rów-
nolegle w czasie powstania lokal-
nego Kółka Rolniczego. Począt-
kowo zrzeszało niewiele członkiń. 
Obecnie w skład koła wchodzą 
32 osoby, w tym 6 mężczyzn. 
Przewodnicząca Renata Piecz-

ka opowiada nam, że zajmują 
się praktycznie wszystkim, od ku-
linariów i wszystkiego, co z nimi 
związane, aż po rękodzielnictwo. 
Spotykają się cyklicznie raz w ty-
godniu i naprzemiennie angażu-
ją się w warsztaty kulinarne lub 
warsztaty własnoręcznych wyro-
bów.

W kuchni wykorzystują star-
sze przepisy i bazują na doświad-
czeniu starszych pań. Zdobytą 
wiedzę chętnie przekazują licznej 
grupie młodych członków KGW 
Bysławek, co bardzo ich raduje. 
Zrzeszenie zasilają również hono-
rowe członkinie, które uczestniczą 
we wszelkiego rodzaju uroczysto-

ściach. Koło specjalizuje się w wy-
piekach. Ma swój tajny przepis 
na pierniczki, które przygotowują 
co roku m.in. na sprzedaż. Za-
robione w ten sposób pieniądze 
przeznaczają na rzecz KGW.

Na koncie mają np. II miejsce 
w konkursie �Polska Wieś Smaku-
je�, na który przygotowały krówki 

z patelni. II miejsce udało im się 
zdobyć na szczeblu wojewódz-
kim w rywalizacji na współcze-
sny wieniec dożynkowy. Ponadto 
co roku biorą udział w gminnej 
rywalizacji na witacz dożynkowy, 
gdzie jak mówią w rozmowie 
z nami, �poniżej I lub II miejsca 
nie schodzą�.

Koło Gospodyń Wiejskich 
w Suchej istnieje od ponad 60 
lat, ale dopiero od niecałych 
dwóch jest zarejestrowane 
w Krajowym Rejestrze Kół Go-
spodyń Wiejskich w Agencji 

Restrukturyzacji i Moderniza-
cji Rolnictwa pod nazwą KGW 
�Słowianki� w Suchej. Aktu-
alnie zasilają je 23 członkinie, 
które określają się jako prężne 
i zmotywowane do różnego ro-

dzaju działań na terenie gminy 
Lubiewo. Chętnie dzielą się swo-
imi kulinarnymi poczynaniami 
z mieszkańcami gminy na róż-
nego rodzaju wydarzeniach. 
W tym roku gospodynie z KGW 
w Suchej prezentowały się na: 
otwarciu sezonu turystycznego 
promu na Zalewie Koronow-
skim, dożynkach gminnych 
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Reklama

Koło Gospodyń Wiejskich w Suchej.

Koło Gospodyń Wiejskich w Kamienicy.

Koło Gospodyń 
Wiejskich wŬKamienicy

 •Wigilijna zupa grzybowa
Składniki:
– 40 g suszonych grzybów, np. borowi-
ków i podgrzybków
– mała cebula (do 120 g)
– mała marchewka (do 120 g)
– 5 szklanek wody (1250 ml)
– 50 ml śmietanki kremówki 30% (około 
3 łyżki)
– łyżka masła klarowanego (20 g)
– płaska łyżka mąki pszennej (10 g)
– ząbek czosnku (5 g)
– 2 ziarna ziela angielskiego
– listek laurowy
– płaska łyżeczka soli
– 1/2 płaskiej łyżeczki pieprzu
– ewentualnie świeżo wyciśnięty sok 
z cytryny (do 5 łyżek)
Szklanka o pojemność 250 ml. Do ugo-
towania zupy z suszonych grzybów z po-
danej ilości składników, należy wybrać 
garnek o pojemności około 2,5 litrów. 
Suszone grzyby umieścić w większym 
naczyniu i zala ć dwiema szklankami 
(500 ml) zimnej wody (może być woda 
z kranu). Miseczkę przykryć np. talerzy-
kiem i odstawić w suche oraz ch łodne 
miejsce na minimum 8 godzin, a najle-
piej na całą noc. Grzyby wchłoną część 
wody i zmiękną. Wodę z moczenia grzy-
bów przelać do szklanki. Rozgrzać niedu-
żą patelnię. Roztopić łyżkę masła klaro-
wanego lub wlać ewentualnie dwie łyżki 
oleju do smażenia. Małą cebulę obierać, 
drobno poszatkować i umieścić na pa-
telni z t łuszczem. Podsmażać ją około 
5 minut na niedużej mocy palnika, tylko 
do lekkiego zarumienienia/zeszklenia. 
Po tym czasie dodać wszystkie odcedzo-
ne grzybki (bez krojenia ich na mniejsze 
kawałki). Całość podsmażać 10 minut 
na małej mocy palnika. Co kilka minut 
zamieszać wszystko przy pomocy drew-
nianej łyżki. Do garnka wlać trzy szklanki 
wody (750 ml). Dodać obraną i pokrojo-
ną w cienkie półplasterki marchew oraz 
1 listek laurowy i 2 ziarna ziela angiel-
skiego. Zawartość garnka doprowadzić 
do wrzenia (pod przykryciem). Jak tylko 
woda z marchewką, zielem i listkiem się 
zagotuje, dodać do garnka całą zawar-
tość patelni (cebulka z grzybami i całym 
tłuszczem). Wlać szklankę ciemnej wody 
z moczenia grzybów. Dołożyć 1 obrany 
ząbek czosnku oraz wsypa ć płaską ły-
żeczkę soli i pół płaskiej łyżeczki pieprzu. 
Zupę doprowadź do wrzenia (pod przy-
kryciem), aby następnie znacznie zmniej-
szyć moc palnika, by zupa nadal deli-
katnie się gotowała przez oko ło 20-25 

minut. Po około 15 minutach gotowania 
odlać do małej miseczki odrobinę wywa-
ru z garnka (około 100 ml). Gdy wywar 
lekko przestygnie, dodać do niego 50 ml 
śmietanki kremówki 30%, czyli oko ło 
3 łyżki śmietanki oraz łyżkę mąki pszen-
nej jasnej (np. tortowa, uniwersalna czy 
poznańska). Bardzo dok ładnie wymie-
szać ze sobą wywar i śmietankę. Mąkę 
rozetrzeć łyżką, by powstał idealnie gład-
ki płyn. Taką mieszankę wlać do garnka 
po około 22 minutach gotowania zupy. 
Od razu zamiesza ć zawartość garnka 
i poczekać, aż ponownie si ę zagotuje. 
Dodać soli lub pieprzu, je śli jest mdła. 
Do zupy można dodać świeżo wyciśnię-
ty sok z cytryny, który zdaniem KGW 
w Suchej idealnie uzupełnia smak zupy 
i nadaje jej wyrazistości. Decydując się 
na to, należy zacząć od ma łych ilości, 
np. łyżek i ewentualnie doda ć więcej 
soku. Jeśli do zupy dodana by ła świe-
ża śmietanka słodka/kremówka 30%, 
to zupa nie powinna się zwarzyć i będzie 
ją można bez obaw podgrzać ponownie 
np. kolejnego dnia.

 • Sandacz w galarecie
Składniki:
– 1 kg sandacza
– warzywa bulionowe
– ziele angielskie
– liść laurowy
– sól
– pieprz
– cytryna
– żelatyna
– 1/2 szklanki octu (na 2 l wywaru)
– 2 l wody
Sandacza pokroić 3-, 4-centymetrowe 
dzwonka i przyprawić solą, pieprzem, 
ewentualnie „warzywkiem” i pozosta-
wić na kilka godzin. Z 2 litrów wody 
ugotować wywar z warzyw wraz z przy-
prawami. Wyjąć warzywa i wlać ocet. 
Gdy się zagotuje, włożyć rybę i parzyć 
(nie gotować) około 30 minut. Po tym 
czasie wyjąć rybę. Dzwonka rozdzielić 
i wyjąć ości. Ułożyć na półmisku i ude-
korować. Wywar odcedzić i dodać że-
latynę według przepisu na opakowaniu 
i zalać.

• Sernik z brzoskwiniami
Składniki na spód:
– 1/2 kostki palmy
– 1/4 szklanki cukru
– 3 jajka (oddzielnie żółtka i białka)
– 1,5 szklanki mąki
– łyżeczka proszku do pieczenia
– 2 łyżeczki kakao

Składniki na masę twarogową:
– 1,2 kg twarogu
– 1,5 kostki palmy
– 1,5 szklanki cukru
– 7 jajek (oddzielnie żółtka i białka)
– 2 paczki cukru waniliowego
– rodzynki
– olejek cytrynowy
– cytryna
– duży budyń śmietankowy
– 1 łyżka kartoflanki
Pianka:
– 3 białka (niewykorzystane przy kakaowym 
spodzie)
– 3/4 szklanki cukru
Składniki na spód kakaowy połączyć 
(oprócz bia łek). Sch łodzić w lo-
dówce. Przygotować masę serową. 
Miękkie masło utrzeć z cukrem i cu-
krami waniliowymi na jasn ą masę. 
Dalej miksuj ąc, dodawa ć po kolei 
po jednym żółtku. Następnie dodać 
twaróg i budyń w proszku. Ucierając, 
dodać kartoflankę, olejek cytrynowy 
i sok z cytryny. Mas ę serową wyło-
żyć na podpieczone ciasto. Rodzyn-
ki sparzyć gorącą wodą, odsączyć 
na sitku i doda ć do masy. Na sam 
koniec ubić białka na sztywną pianę 
i delikatnie połączyć z masą za po-
mocą szpatu łki lub łyżki. Pokroi ć 
brzoskwinie. Prze łożenie: po łowa 
ciasta kakaowego, masa serowa, 
brzoskwinie, piana ubita z 3 bia łek 
i 3/4 szklanki cukru. Na to druga 
połowa potartego ciasta kakaowe-
go. Piec godzin ę w 150 stopniach 
(na wygląd).

 • Tarta z białą czekoladą
Ciasto:
– 2 szklanki mąki,
– 2 łyżki cukru pudru
– 2 żółtka
– 1 kostka margaryny, np. Kasi
– 3 łyżki wody
Wszystkie składniki połączyć ze sobą. 
Ciasto ponakłuwać przed w łożeniem 
do piekarnika i obciążyć, np. paczką ry-
żu. Kilka minut przed wyj ęciem ciasta 
zdjąć obciążenie. Piec około 50 minut 
w temperaturze 180 stopni na blaszce 
od tarty.
Krem:
– 250 g mascarpone
– 2 białe czekolady
Czekolady rozpuścić w kąpieli wodnej, 
dodać mascarpone. Wymieszać tylko 
do połączenia się składników. Krem 
wyłożyć na upieczony spód. Można do-
dać borówki i skórkę z cytryny.

Koło Gospodyń Wiejskich 
w Kamienicy ma krótki staż. 
To nowa formacja istniejąca 
od połowy 2024 roku � która 
powstała z inicjatywy młodych 
mieszkanek tej miejscowości. 
Zrzesza obecnie 15 osób. Gospo-
dynie starają się dzielić doświad-
czeniem, przepisami czy pomysła-
mi na różne inicjatywy, jak dotąd 

z bardzo dobrym skutkiem. Udział 
wzięły w dwóch festynach, które 
odbyły się w Kamienicy. Ściśle 
współpracują z sołtysem, poma-
gając w organizacji wydarzeń 
inicjowanych przez sołectwo. 
W miarę możliwości biorą udział 
w akcjach charytatywnych m.in. 
organizowanej w ostatnim czasie 
zbiórce �Dla Natalki�. 

w Bysławiu oraz na nocy Kupały 
w Suchej. Tworzą nie tylko ku-
linarnie, ale również warszta-
towo. W tym roku przeprowa-

dziły warsztaty z robienia masła, 
plecenia wianków oraz z prania 
na tarze. Aktualnie koło posiada 
23 członków.
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Ogłoszenie płatne

 •Śledzie pod pierzynką
Składniki:
– 6 filetów śledziowych a’la matias z oleju
– mała cebulka
– 200 g groszku konserwowego
– 3 marchewki
– 5 średnich ziemniaków
– 6 jajek
– 3 łyżki majonezu
– 3 łyżki gęstej śmietany 18%
– pieprz 
– sól
– mały pęczek cienkiego szczypiorku
Przygotowanie:
Ziemniaki i marchew ugotować w mun-
durkach w osolonej wodzie. W osob-
nym garnku ugotować jajka na twardo. 
Wszystko obra ć. Ziemniaki pokroi ć 
w kostk ę, marchew i jajka zetrze ć 
na grube wiórki. Śledzie odsączyć i osu-
szyć, pokroić w drobną kostkę. Cebulę 
posiekać drobno. Śmietanę i majonez 
wymieszać z dodatkiem pieprzu. Sałat-
kę układać warstwowo: na dnie naczy-
nia wylać odrobinę sosu, ułożyć kolejno: 
ziemniaki, marchew, śledzie, cebulkę, 

odsączony groszek oraz pozostały sos, 
na wierzch starte jajka. Całość posypać 
posiekanym szczypiorkiem.

 • Pierogi z kaszą 

i grzybami

Składniki na farsz:
– 100 g grzybów suszonych
– 100 g kaszy gryczanej
– 2 cebule
– 6 gałązek tymianku
– ząbek czosnku
– 100 g masła
– sól
– pieprz
Składniki na ciasto:
– 350 g mąki
– łyżka oleju
– 1 jajko
– woda
Przygotowanie:
Grzyby zalać wodą, moczyć najlepiej 
przez noc. Ugotowa ć w tej samej wo-
dzie, odsączyć i drobno pokroić. Kaszę 
gryczaną zalać wywarem z grzybów, 
jeśli trzeba dolać wody, posolić i ugoto-

wać na sypko. Cebulę i czosnek obrać, 
posiekać. Tymianek opłukać, posiekać. 
Rozgrzać połowę masła, zeszklić jedną 
cebulę i czosnek. Do łożyć grzyby oraz 
kaszę, smażyć około 5 minut. Doprawić 
solą i pieprzem.
Mąkę zaparzyć niewielką ilością wrząt-
ku, dodać jajko i szczypt ę soli. Dole-
wając 0,5 szklanki wody wymieszanej 
z olejem, zagnieść ciasto. Rozwałkować 
i szklanką wykrawać krążki. Na ka żdy 
położyć po łyżeczce farszu i zlepić brze-
gi. Tak przygotowane pierogi wk ładać 
partiami do osolonego wrz ątku i goto-
wać do wypłynięcia.
Pozostałą cebulę zarumienić na reszcie 
masła. Pierogi ułożyć na talerzu, polać 
masłem z cebulk ą i posypa ć tymian-
kiem.

 •Ciasto marchewkowe
Składniki:
– 4 jajka
– 1,5 szklanki cukru
– 1,25 szklanki oleju
– 2 szklanki mąki
– 2 łyżeczki proszku do pieczenia

– 1 łyżeczka sody oczyszczonej
– 1,5 szklanki potartej marchwi
– 1,5 szklanki potartego jabłka
– 2 łyżki cynamonu lub przyprawy 
do piernika
– ulubione bakalie
Polewa:
– 3 serki śmietankowe Hochland (okrą-
głe opakowanie, do smarowania)
– pół kostki masła
– 1 szklanka cukru pudru
– 2 łyżeczki cukru wanilinowego
Przygotowanie:
Jajka ubić z cukrem i dodać do nich pozosta-
łe składniki na ciasto. Dokładnie wymieszać. 
Do wymieszanego ciasta doda ć ulubione 
bakalie, np. orzechy, rodzynki, pestki dyni 
lub słonecznika. Ciasto wylać na blaszkę wy-
łożoną papierem do pieczenia i piec w tem-
peraturze 180 stopni przez około 45 minut. 
Polewa: masło roztopić, dodać pozostałe 
składniki i dobrze wymieszać. Wystudzone 
ciasto polać przygotowaną polewą.

 •Sernik
Składniki:
– 1,5 szklanki mąki

– szczypta soli
– 1 jajko
– 0,5 szklanki oleju
– 0,5 szklanki cukru
– 1 łyżeczka proszku
– 2 łyżki kakao
– 2 łyżki kwaśniej śmietany
Masa serowa:
– 1 kg sera we wiaderku
– 3 jajka
– 0,5 szklanki oleju
– łyżeczka proszku do pieczenia
– 1 budyń
– 1 szklanka cukru
Przygotowanie:
Składniki na ciasto zagnieść i scho-
wać na pó ł godziny do lodówki. 
Jajka ubi ć z cukrem, potem do-
dać olej, proszek, budy ń oraz ser. 
Na wysmarowan ą blach ę wy łożyć 
2/3 ciasta. Następnie nałożyć masę 
serową i posypa ć pozosta łym cia-
stem. Piec w nagrzanym piekarni-
ku do 170 stopni bez termoobiegu 
przez godzinę. Po upieczeniu ciasta, 
otworzyć lekko piekarnik i zostawić 
do całkowitego wystudzenia.

Koło Gospodyń 
Wiejskich wŬMalej Kloni

Koło Gospodyń Wiejskich w Małej Kloni.
Koło Gospody ń Wiejskich 

w Małej Kloni powstało w 1947 ro-
ku. Obecnie tworzy je 35 cz łonkiń 
i członków – dwóch wyj ątkowych 
panów. KGW współpracuje z lokal-
ną Ochotniczą Strażą Pożarną, radą 
sołecką, świetlicą wiejską i chętnie 
współdziała z innymi kołami. Człon-
kom tego stowarzyszenia uda ło się 
wziąć udzia ł w wielu konkursach 
i projektach, gdzie zdobyli kilka na-
gród. Gospodynie chętnie włączają 

się w różne akcje, w tym charytatyw-
ne. Od 2020 roku KGW jest wpisane 
do Krajowego Rejestru Kół Gospo-
dyń Wiejskich. Co jeszcze o sobie 
opowiedziały „Tygodnikowi”?

– O członkiniach kół wiejskich 
mówi się, że są wyjątkowe i gospo-
darne. My z całą odpowiedzialno-
ścią możemy się za takie uwa żać. 
Zawsze jesteśmy chętne i zorgani-
zowane, by dzia łać i nie ść dobro 
potrzebującym – usłyszeliśmy.

 • Karp w migdałach
Składniki:
– około 1,2 kg karpia
– sok wyciśnięty z jednej cytryny
– łyżka oleju
– około 200 g płatków migdałowych
– 3 łyżki masła
– 3 łyżki miodu
– mały kawałek korzenia imbiru
– szczypta cynamonu
– sól
Przygotowanie:
Karpia dokładnie opłukać i osuszy ć 
papierowym ręcznikiem. Od środka 
i na zewnątrz natrzeć dokładnie so-
lą oraz sokiem z cytryny. Wstawi ć 
na około 2-3 godziny do lodówki.
Po wyjęciu rybę pokroić w dzwon-
ka. Usmażyć na mocno rozgrzanym 
oleju. Przełożyć do naczynia żarood-
pornego i posypać płatkami migda-
łowymi. Masło roztopić z miodem, 
wymieszać ze startym imbirem i cy-
namonem. Przygotowaną marynatą 
zalać karpia i wstawić do piekarnika 

nagrzanego do 180 stopni. Piec 30 
minut.

 •Makowiec
Składniki:
– 0,5 kostki margaryny, np. palmy
– 0,5 szklanki cukru
– 4 jajka
– 2 białka
– 2 szklanki mąki
– 1 cukier waniliowy
– łyżeczka proszku do pieczenia
– mak w puszcze
Przygotowanie:
Palmę utrzeć z cukrem i cukrem wa-
niliowym. Doda ć jajka, przesian ą 
mąkę i proszek do pieczenia. Wy łożyć 
do blaszki wysmarowanej t łuszczem 
i wy łożonej papierem. 2 bia łka ubić 
i doda ć do maku z puszki. Wy łożyć 
na wierzch ciasta. Piec godzinę w pie-
karniku nagrzanym do 175 stopni.

 •Blok czekoladowy
Składniki:
– 250 g margaryny

– 1,5 szklanki cukru (w oryginale 
2 szklanki)
– 0,5 szklanki wody
– 1 opakowanie mleka w proszku (pacz-
ka 400 g)
– 6 płaskich łyżek kakao
Dodatkowo:
– 250 g herbatników (w oryginale 6 pa-
czek)
Przygotowanie:
Herbatniki pokruszy ć na mniej-
sze kawa łki. Zagotowa ć wod ę 
z margaryn ą i cukrem (powinien 
się rozpu ścić). Garnuszek zdj ąć 
z ognia i wsypa ć mleko w prosz-
ku oraz kakao. Ca łość wymieszać 
energicznie do uzyskania jednolitej 
konsystencji. Do masy dodać ciast-
ka i wszystko ponownie dok ładnie 
wymieszać.
M a s ę  p r z e ł o ż y ć  d o  f o r m y  
(np. 12×30 cm) wy łożonej foli ą 
spożywczą/aluminiową, wyrównać 
i wstawić do lodówki, aby blok stę-
żał (najlepiej na całą noc).
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Ogłoszenie płatne

Koło Gospodyń 
Wiejskich wŬZielonce

Obecny skład koła to 10 pań 
i jeden pan. Historia Ko ła Gospo-
dyń Wiejskich w Zielonce sięga ro-
ku ok. 1960. W tamtych czasach, 
według opowieści jednej z cz łon-
kiń, koło zajmowało się rozprowa-
dzaniem piskląt, kiszeniem kapusty 
czy organizowaniem Dnia Kobiet. 
Gospodynie brały również udział 
w kursach kroju i szycia.

Obecnie ko ło, dzia łające 
ok. trzy lata, ma du żo wi ększe 
możliwości promowania swej 
działalności. Cz łonkowie osi ą-

gnęli m.in. I miejsce w gminnym 
konkursie na witacz do żynkowy 
w 2022 r., a III w województwie. 
Biorą co roku udział w gminnych 
konkursach „Borowej Ciotki” oraz 
w warsztatach kulinarnych i cu-
kierniczych.

KGW w Zielonce jest organi-
zacją, która kultywuje tradycyjne 
przepisy z dawnych lat z kuchni 
regionalnej, jak i śląskiej. Jedna 
członkini koła jest bowiem rodowi-
tą Ślązaczką, propagującą zdrowy 
styl życia. 

Koło Gospodyń Wiejskich w Zielonce.

 •Śledzie pieprzowe
Składniki:
– 4 śledzie solone
– 2 średnie cebule
– 0,5 szklanki oliwy
– ocet
– pieprz naturalny
– pieprz ziołowy
– liść laurowy
– ziele angielskie
– tymianek lub inne zioła aromatyczne 
według smaku
Przygotowanie:
Śledzie przygotować, jak w przepisie 
na śledzie w oleju. Na półmisku ukła-
dać warstwami filety śledziowe. Każdą 
warstwę przełożyć pokrojoną w kostkę 
lub piórka cebulą oraz przyprawami, 
skrapiając octem. Górn ą warstw ę 
śledzi pokryć cebulą i zalać oliwą. Po-
dawać z pieczywem na następny dzień 
po sporządzeniu.
 •Zupa grzybowa 
z suszonych borowików

Składniki:
– włoszczyzna
– woda
– 200 g grzybów (np. borowików)
– 2 średnie cebule
– masło
– sól
– pieprz
– 0,3 l śmietany 30%
Przygotowanie:
Włoszczyznę obrać i nastawić w osolo-
nej wodzie. Na ok. 4 l bulionu dosypać 
szczyptę soli. 200 g grzybów (np. bo-
rowików) opłukać i zamoczyć na noc. 
Do 5 l garnka wla ć bulion warzywny, 
następnie dodać ugotowane i pokrojo-
ne grzyby wraz z wod ą z ich mocze-
nia. Podsmażyć na ma śle 2 średnie 
cebule pokrojone w kosteczkę. Dodać 
do wywaru i gotowa ć do mi ękkości. 
Przyprawić do smaku solą i pieprzem. 
Zestawić zupę z ognia i doda ć 0,3 l 
śmietany 30%. Zupę podawać można 
zmiksowaną jako krem, z makaronem 
lub lanymi kluskami.
 • Miodownik z kremem

Składniki na ciasto:
– 500 g mąki
– 2 łyżeczki sody
– szklanka cukru
– 200 g margaryny
– 2 jajka
– 2 łyżki mleka
– 4 łyżki miodu
Składniki na masę orzechową:
– 0,5 szklanki cukru
– 2 łyżki miodu
– 100 g masła
– 300 g łuskanych orzechów włoskich
Składniki na krem śmietanowy:
– 250 g masła

– opakowanie budyniu waniliowego
– 0,5 l mleka
– 4 łyżki cukru
Przygotowanie:
Do miski wsypa ć mąkę i cukier 
oraz dodać jajka i margaryn ę. Mle-
ko podgrzać z miodem i doda ć sodę. 
Wymieszać. Wlać do miski z reszt ą 
składników. Wyrobić ciasto i podzie-
lić je na dwie cz ęści. Każdą wyłożyć 
na osobne blachy z papierem do pie-
czenia. 
Przygotowanie masy orzechowej:
Cukier, miód i masło roztopić. Następ-
nie dodać posiekane orzechy i wymie-
szać. Rozsmarować na jednym z ciast. 
Obie blachy w łożyć do piekarnika 
nagrzanego do 170 stopni. Ciasto bez 
masy piec 20 minut a to z masą około 
25-27 minut.
Budyń ugotować na mleku z cukrem. 
Ostudzić. Masło utrzeć, dodawać por-
cjami budyń i miksować. Złożyć mio-
downik w kolejności: placek bez masy, 
krem, placek z masą orzechową.
 •Moczka (zapożyczone 
z kuchni śląskiej)

Składniki:
– 300 g piernika miodowego
– pasternak (średni)
– duży seler duży,
– średnia pietruszka
– 300 g śliwek suszonych
– 2 butelki piwa ciemnego karmelo-
wego
– 2 płaskie łyżki masła
– 2 płaskie łyżki mąki
– 10 fig suszonych
– 50 g łuskanych orzechów włoskich
– 10-20 migdałów
– 80 g rodzynek
– 10-12 łyżeczek cukru
– 1 litr wywaru z głów karpi
– szczypta soli
– sok z cytryny
Przygotowanie:
Śliwki namoczyć na 4 godziny w let-
niej, przegotowanej wodzie. Warzywa 
umyć, obrać i ugotować do miękkości 
na wywarze z g łów karpi, dodaj ąc 
w razie potrzeby niewielką ilość wody, 
aby warzywa były zamoczone w trak-
cie gotowania. Po ugotowaniu wyjąć, 
wystudzić i zmielić w maszynce wraz 
z piernikiem namoczonym w piwie. 
Śliwki ugotować na mi ękko na wol-
nym ogniu w niewielkiej ilości wody. 
Połączyć je z mielonymi warzywami 
i piernikiem oraz wywarem z g łów 
i warzyw. Doda ć sparzone rodzynki 
i posiekane wzdłuż migdały, posieka-
ne orzechy, pokrojone w paseczki figi 
i resztę piwa. Całość zagotować z cu-
krem i solą do smaku, ciągle miesza-
jąc, zagęścić jasną zasmażką. Na koń-
cu dodać sok z cytryny. Wystudzić.
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Reklama

Koło Gospodyń Wiejskich w Rosochatce.

Koło Gospodyń Wiejskich w Wysokiej.

Koło Gospodyń 
Wiejskich wŬWysokiej

Koło Gospodyń Wiejskich wŬBrzeźnie

Koło Gospodyń 
Wiejskich wŬRosochatce

Koło Gospodyń Wiejskich 
w Wysokiej działa od 1961 roku, 
natomiast od maja 2023 roku jest 
zarejestrowane w ARiMR. Obec-
nie liczy 18 osób, w tym jednego 
pana. Członkowie koła angażują się 
w lokalne inicjatywy, współpracują 

z sołtysem i świetlicą wiejską. KGW 
Wysoka należy do Stowarzyszenia 
Kół Gospodyń Wiejskich Gmi-
ny Cekcyn. Członkowie dodają, 
że spotykają się w każdy czwartek 
i zajmują się rękodziełem oraz przy-
gotowaniem potraw.

Koło Gospodyń Wiejskich 
�Żurawinki� w Brzeźnie istnieje 
od 2009 roku. Liczy 11 człon-
ków, a w swoim dorobku 
ma dużo osiągnięć. �Żurawin-

ki� można spotkać na różnych 
festynach i konkursach. KGW 
w Brzeźnie ma na swoim koncie 
już 3 perły w konkursie Nasze 
Kulinarne Dziedzictwo � Sma-

ki Regionu: w 2021 r. za kon-
fiturę z borówek czerwonych, 
w 2022 r. za kaczkę myśliwego 
i w 2023 r. za kiełbasę boro-
wiacką.

Koło Gospodyń Wiejskich 
w miejscowości Rosochatka po-
wstało w listopadzie bieżącego 
roku, co oznacza, że jest najmłod-
szym w naszym zestawieniu. Należy 
do niego 16 osób, w tym dwóch 
panów. Zarząd tworzą: przewodni-
cząca Justyna Zukaroli, zastępczyni 
Justyna Sząszor i skarbniczka Elż-
bieta Bielicka-Ciba. KGW w Roso-
chatce powstało m.in. dzięki sołty-
sowi Januszowi Kędzierskiemu, 
który również należny do koła.

Jak zdradzają �Tygodnikowi�, ma-
ją wiele planów, które mocno wpisu-
ją się w życie społeczne i kulturalne 
mieszkańców. Pierwszą imprezą, 
podczas której członkowie koła mieli 
okazję współorganizować z sołtysem 
i radą sołecką, były mikołajki pełne 
atrakcji, ciast i prezentów dla dzieci.

 • Ryba po japońsku
Składniki ogólne:
– kilogram filetów z mintaja lub morszczuka
– słoik papryki konserwowej
– słoik ogórków konserwowych
– 3 cebule
– olej do smażenia ryb
Składniki na cisto naleśnikowe:
– jajko
– szklanka mleka
– szklanka mąki
– szczypta soli
Składniki na zalewę:
– słoiczek koncentratu pomidorowego
– szklanka wody
– 4 łyżki oleju
– 0,5 szklanki octu spirytusowego
– cukier
– sól
– pieprz
– papryka słodka
Przygotowanie:
Rybę pokroi ć na mniejsze kawa łki 
i przyprawić solą. Przygotować ciasto 
naleśnikowe z podanych sk ładników. 
Obtoczyć w nim rybę i usmażyć ją z każ-
dej strony na rumiany kolor. Podane 
składniki na zalewę umieścić w garnku. 
Na patelni podsmażyć trzy cebule. Ostu-
dzone kawałki usmażonej ryby umieścić 
w misce. Nast ępnie przek ładać war-
stwowo pokrojonymi w s łupki papryką 
i ogórkami oraz usma żoną cebul ą. 
Przekładać do wyczerpania wszyst-
kich składników. Na koniec ugotowaną 

i ostudzoną zalewą zalać przek ładane 
warstwowo rybę oraz warzywa. Odsta-
wić do lodówki na 12 godzin.

 •Ciasto styropian
Składniki na ciasto:
– 125 g mąki tortowej
– 280 g mąki krupczatki
– 150 cukru
– 150 g margaryny:
– 10 g proszku do pieczenia
– 4 żółtka
Składniki na masę:
– 1 kg gęstej śmietany 18%
– 150 g cukru
– 120 g budyń śmietankowy
– 4 białka
– 1 cukier waniliowy (16 g)
– szczypta soli
– 40 g mleka w proszku
– 4 łyżki dżemu truskawkowego
Przygotowanie:
Do miski wsypa ć oba rodzaje m ąki, 
proszek do pieczenia i cukier. Nast ęp-
nie dodać pokrojoną w kostk ę marga-
rynę i żółtka. Posiekać. Ciasto wyrobić 
na jednolitą masę. Po łowę ciasta wy-
łożyć na blach ę o wymiarach 25×20, 
pokrytą papierem do pieczenia. Spód 
podpiec w piekarniku rozgrzanym 
do 190 stopni przez oko ło 10 minut. 
W tym czasie wyrobi ć mas ę śmie-
tanową. Bia łka ubi ć ze szczypt ą soli 
na sztywną piankę. W innym naczyniu 
wymieszać śmietanę, cukier, cukier 

waniliowy, budyń i mleko w proszku. 
Do masy doda ć ubite bia łka. Delikat-
nie wymieszać. Na podpieczony spód 
wyłożyć dżem, następnie przygotowaną 
masę i pozosta łą cz ęść ciasta (ma łe 
kawałeczki). Ciasto piec około godziny 
w 190 stopniach.

 •Ciasto banoff ee
Składniki:
– 5 jajek
– 1,5 szklanki mąki tortowej
– 1,5 szklanki cukru
– 1,5 łyżeczki proszku do pieczenia
– kilka kropel aromatu migdałowego
– 4 łyżki masy kajmakowej z puszki
– 3 banany
– opakowanie śmietany kremówki 36%
– 2 łyżki cukru pudru
– 0,5 tabliczki gorzkiej czekolady
Przygotowanie:
Rozpocząć od upieczenia biszkoptu. 
Jajka ubić z cukrem. W osobnej misce 
wymieszać mąkę z proszkiem do pie-
czenia i dodawa ć do masy jajecznej 
po kopiastej łyżce. Cały czas mieszać. 
Na koniec wla ć kilka kropel aromatu. 
Piec 30 minut w temperaturze 180 
stopni. Na upieczony biszkopt wy łożyć 
kajmak, a następnie pokrojone w pla-
stry banany. Śmietanę ubić na g ęstą 
masę, do której pod koniec tej czynno-
ści dodać cukier puder. Ubitą śmietanę 
wyłożyć na banany i zetrzeć czekoladę. 
Ciasto odłożyć na godzinę do lodówki.

 • Śledzie po cygańsku
Składniki:
– kilogram śledzi matjas
– słoik ogórków korniszonych
– duży słoik ketchupu
– łyżka majonezu
– szklanka oleju
– 2 duże cebule
– 15 dag rodzynek
Przygotowanie:
Śledzie, cebulę i ogórki pokroić w kostkę. 
Dodać wcześniej zamoczone we wrz ątku 
rodzynki. Przygotować sos: do ketchupu 
dodać majonez i olej. Dokładnie wymieszać 
i dodać do pozostałych składników.

 • Sałatka z tuńczykiem 
„Tuńczykowa”

Składniki:
– puszka groszku konserwowego
– słoik ogórków konserwowych
– puszka tuńczyka w sosie własnym
– 2 łyżki majonezu
– sól
– pieprz
Przygotowanie:
Ogórki pokroić w małą kostkę. Odsączyć gro-
szek i tuńczyka. Następnie ogórki, groszek i tuń-
czyka wsypać do miski. Dodać majonez, sól 
i pieprz do smaku. Wszystko razem wymieszać.

 •Pierniczki
Składniki:
– 1,5 szklanki miodu
– 3/4 kostki masła
– 2/3 szklanki cukru
– ok. 500-550 g mąki pszennej
– opakowanie przyprawy do piernika
– łyżeczka proszku do pieczenia
– 2 łyżki kakao
– jajko

Przygotowanie:
Do rondelka wrzuci ć masło, miód i cu-
kier. Podgrzać do połączenia składników. 
Do miski wsypać mąkę, proszek, przyprawę 
do piernika, kakao, wystudzoną masę z ron-
delka oraz jajko. Po wymieszaniu odczekać 
15 minut. Ciasto rozwa łkować, wyci ąć 
wzory i wstawić do piekarnika nagrzanego 
do 180 stopni przez 15 minut.

 •Chatka Baby Jagi
Składniki na chatkę:
– 700 g twarogu
– kostka masła
– szklanka cukru
– opakowanie cukru waniliowego
– 2 żółtka
– 4 paczki herbatników
Składniki na polewę:
– 100 g śmietany 36%
– 120 g czekolady deserowej
– 20 g pokruszonych orzechów
Przygotowanie:
Utrzeć masło z cukrem i cukrem wa-
niliowym. Doda ć żółtka i ocieraj ąc 
powoli, dodawać zmielony twaróg. Po-
dzielić masę twarogową na pół. Do jed-
nej z nich doda ć kakao i wymiesza ć 
do uzyskania jednolitej masy. Na folii 
aluminiowej ułożyć obok siebie połowę 
herbatników (3×6). Na herbatnikach 
wyłożyć 2/3 masy kakaowej i u łożyć 
na niej kolejne herbatniki. Na herbat-
niki wyłożyć całą masę serową (jasną) 
i na środku pasek masy kakaowej. 
Podnieść folię razem z bocznymi her-
batnikami, aby całość zamknąć w trój-
kąt. Docisnąć boki i zawinąć boki folią. 
Odstawić do lodówki na 4 godziny. Pod-
grzać śmietankę i połączyć ją z czeko-
ladą. Polać chatkę wystudzoną polewą 
i górę obsypać orzechami.
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Ogłoszenie płatne

Koło Gospodyń Wiejskich w Obrowie.

Koło Gospodyń Wiejskich w Brzeźnie.

Z OKAZJI ŚWIĄT BOŻEGO NARODZENIA
SKŁADAMY NASZYM KLIENTOM SERDECZNE ŻYCZENIA 

WSZELKIEJ POMYŚLNOŚCI,
NIEPOWTARZALNEJ ATMOSFERY, CIEPŁA, OBFITOŚCI I WSZELKICH DÓBR.

NIECH RADOŚĆ I POKÓJ TYCH ŚWIĄT, POCZUCIE PRYWATNEGO 
I ZAWODOWEGO SPEŁNIENIA

TOWARZYSZĄ PAŃSTWU PRZEZ CAŁY NOWY ROK.

DYREKCJA I PRACOWNICY
POWIATOWEGO URZĘDU PRACY

W TUCHOLI

NIAASKŁAS
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DYREKCJA I PRACOOOOOOOOWNICY
PPPPPPPPPOOWIATOWEGO URZĘDDDDDDDUUUUUU PRACY
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Koło Gospodyń Wiejskich 
�Obrowianki� wŬObrowie

Koło Gospody ń Wiejskich 
„Obrowianki” w Obrowie zosta ło 
wpisane do Krajowego Rejestru 
Kół Gospodyń Wiejskich 11 kwiet-
nia 2024 r. Przewodniczącą KGW 
jest Joanna Zygmańska, zastępcą 
Lidia Antoniak, natomiast skarb-
nikiem Monika Czapiewska. 
W sk ład „Obrowianek” wchodzi 
31 pań i 3 panów. Z racji zaled-

wie kilkumiesięcznej działalności, 
uczestniczyły w kilku lokalnych wy-
darzeniach, ale już z sukcesami. To: 
Gminny Dzień Dziecka w Kęsowie, 
Piknik „Bitwa Smaków” w Kęsowie 
(I miejsce w konkursie na kosz pik-
nikowy), Dożynki Gminne W Kęso-
wie (wyróżnienie za stoisko), Orszak 
Mikołajkowy w Gminie K ęsowo 
i Gminna Wigilia dla Seniorów. 

 •Kaczka myśliwego
Składniki:
– kaczka „pekinka”
– około 1 kg mięsa mielonego z dziczyzny
– 50 g wątróbki kaczej
– 2 jabłka kwaskowate
– 50 g suszonej żurawiny
– 50 g rodzynek
– 2 jajka
– sól
– pieprz
– majeranek
– olej
Przygotowanie:
Kaczkę wytrybować z kości. Natrzeć solą 
oraz majerankiem wewnątrz i na zewnątrz. 
Odstawić w chłodne miejsce. Przygotować 
farsz. Mięso zmielić dwa razy z wątróbką, 
dodać przyprawy (sól, majeranek i pieprz), 
żurawinę, rodzynki, potarte jabłko oraz jaj-
ka. Wszystko razem wymieszać. Nadziać 
kaczkę i zaszy ć wszystkie otwory. Piec 
w piekarniku o temperaturze 180 stopni 
przez około 1,5 godziny, podlewaj ąc po-

wstałym sosem z kaczki. Podawać na zim-
no z konfiturą z żurawiny.

 • Zrazy z dziczyzny
Składniki:
– 1,5 kg mięsa
– cebula
– 300 g boczku wędzonego
– 2 ogórki kiszone
– szklanka wina czerwonego
– sól
– pieprz
Przygotowanie:
Mięso pokroić w plastry i porozbija ć. Do-
prawić solą i pieprzem. Boczek, cebul ę 
i ogórki pokroić w drobną kostkę. Wyłożyć 
na rozbite kawałki mięsa i zawinąć każdy, 
spinając wykałaczką. Usmażyć i podlać wi-
nem. Gotować około 1,5 godziny na małym 
ogniu. Podawać z kluskami ziemniaczanymi 
i surówką z kiszonej kapusty.

 •Sernik czarno-biały
Składniki na ciasto:
– 3 szklanki mąki pszennej
– 5 płaskich łyżek (lub mniej) surowego kakao

– kostka masła
– szklanka cukru
– 2 łyżeczki proszku do pieczenia
Składniki na masę serową:
– 1 kg mielonego twarogu
– 5 średnich jajek
– szklanka cukru
– 2 opakowanie budyniu śmietankowego 
bez cukru
– kostka masła
Przygotowanie:
Zagnieść ciasto z podanych sk ładni-
ków i podzieli ć na dwie cz ęści. Białka 
oddzielić od żółtek i ubi ć na sztywn ą 
pianę. W osobnym naczyniu utrze ć 
masło z cukrem i cukrem waniliowym. 
Następnie dodawać stopniowo twaróg, 
a potem budy ń. Na koniec wmiesza ć 
delikatnie łyżką pianę z ubitych białek, 
rodzynki (opcjonalnie). Jedną część cia-
sta przełożyć do formy. Na ciasto wylać 
masę serow ą, a na wierzch posypa ć 
pozostałą część ciasta. Formę wstawić 
do piekarnika nagrzanego do 180 stopni 
i piec przez około 60 minut.

 •Sałatka ukraińska
Składniki:
– 1 kg serc drobiowych
– 2 cebule
– cukier
– ocet
– majonez
– sól
– szczypiorek
Przygotowanie:
Serca gotować w osolonej wodzie przez 40 mi-
nut. Zostawić w wodzie do ostudzenia. Wyciągnąć 
i pokroić w cienkie plasterki. Cebulę zamaryno-
wać: pokroić w cienkie plastry (d ługość równa 
wielkości serc). Dodać cukier i zalać gorącą wo-
dą. Dodać octu (zalewa ma być słodko-kwaśna). 
Odstawić na pół godziny. Odsączyć cebulę i wy-
mieszać z sercami. Dodać majonez i sól do sma-
ku. Udekorować pokrojonym szczypiorkiem.

 •Makowa krówka
Składniki na placek makowy:
– 850 g gotowej masy makowej

– 100 g kaszy manny
– łyżeczka proszku do pieczenia
– 5 jajek
– szczypta soli
Składniki na krem:
– 500 ml śmietany kremówki 36%
– 250 g serka mascarpone
– 2 łyżki cukru pudru
– 2 łyżeczki żelatyny
– 60 ml gorącej wody
Dodatkowo:
– 0,5 puszki masy korówkowej
– płatki migdałów
Przygotowanie:
Masę makow ą prze łożyć do miski. 
Dodać do niej kasz ę manną, proszek 
do pieczenia oraz żółtka. Ca łość wy-
mieszać przy pomocy miksera na jed-
nolitą mas ę. Bia łka ubi ć na sztywno 
z dodatkiem szczypty soli. Ubite białka 
przełożyć do masy makowej i ca łość 
delikatnie wymieszać drewnianą łyżką. 
Blaszkę 24×24 cm wy łożyć papierem 

do pieczenia. Na wy ścieloną blasz-
kę prze łożyć ciasto makowe. Ca łość 
wstawić do piekarnika nagrzanego 
do 180 stopni i piec przez 60 minut 
w opcji góra/dó ł. Gotowe ciasto od-
stawić do przestygnięcia, a następnie 
przekroić na dwa blaty.
Żelatynę rozpuścić w 60 ml gorącej wody, 
odstawić do przestygnięcia. Schłodzoną 
śmietankę kremówkę ubić z dodatkiem 
cukru pudru. Zmniejszyć obroty miksera 
i stopniowo dodawać serek mascarpone. 
Pod koniec wlać przestygniętą, ale ciągle 
płynną żelatynę. Połowę przygotowanego 
kremu wy łożyć na blat makowy. Krem 
przykryć drugim blatem, a na nim roz-
prowadzić pozostałą część kremu. Ciasto 
wstawić do lodówki na 15 minut. Mas ę 
korówkową lekko podgrza ć, aby si ę le-
piej rozprowadziła, a następnie wyłożyć 
na wierzch ciasta. Ca łość posypać płat-
kami migdałów. Ciasto wstawić do lodówki 
na minimum 3 godziny.
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Koło Gospodyń Wiejskich w Zdrojach.

Koło Gospodyń Wiejskich w Drożdzienicy.

Koło Gospodyń 
Wiejskich wŬZdrojach

Koło Gospodyń 
Wiejskich wŬDrożdzienicy

Koło Gospody ń Wiejskich 
w Zdrojach swoją działalność roz-
poczęło w latach 60. ubiegłego wie-
ku. Obecnie jego skład liczy 16 pań 
i jednego pana, a przewodnicz ącą 
od 2020 roku jest Barbara Jasnoch. 
Największym osiągnięciem KGW 
Zdroje jest zajęcie III miejsca w Bi-

twie Regionów z daniem „Kaczka 
babci Uli”. Gospodynie działają pręż-
nie: inicjują festyny, kiermasze, zbiór-
ki charytatywne, warsztaty i wyjazdy. 
Pomysłodawczynią wielu wydarzeń 
jest zastępczyni Jasnoch – Paulina 
Meyer. Jak sama mówi o sobie: 
„Nie śpi, tylko myśli”.

Koło Gospody ń Wiejskich 
w Drożdzienicy działa od prawie 
80 lat. Obecnie liczy 25 pa ń. Lu-
bią, jak si ę coś dzieje, anga żują 
się w działania Wiejskiego Domu 
Kultury w K ęsowie i gminy. Go-
spodynie z Drożdzienicy również 
same wychodzą z inicjatywami. 

Swoją kuchnię mają przy remizie 
lokalnej jednostki Ochotniczej 
Straży Pożarnej, dzi ęki czemu 
świetnie dogadują się z druhami. 
Ostatnim wydarzeniem, które 
gospodynie z Drożdzienicy wspo-
magały, był Orszak Bożonarodze-
niowy.

 • Łazanki po śląsku
Składniki:
– główka białej kapusty
– 3 ząbki czosnku
– 3 cebule
– kilogram pieczarek
– kilogram kiełbasy, np. śląskiej
– paczka makaronu łazanki
– duży koncentrat pomidorowy
– kilogram wędzonego boczku
– ziele angielskie
– liść laurowy
– przyprawa, np. kucharek
Przygotowanie:
Kapustę ugotować do miękkości z zie-
lem angielskim i listkami laurowymi. 
Na patelni podsmażyć boczek i kiełbasę 
na smalcu do zarumienia, aby następ-
nie przełożyć je do garnka z poszatko-
waną kapustą. Na pozostałym tłuszczu 
podsmażyć cebulę do zarumienia, dzięki 
czemu jej smak będzie lepszy. Podsma-
żyć pokrojone pieczarki. Ugotować ma-
karon. Na koniec wymieszać wszystko 
razem, doda ć czosnek i doprawi ć 
przyprawą. Pod koniec duszenia dodać 
koncentrat.

 •Muffi  nki z czekoladą
Składniki:
– 300 g mąki pszennej
– 100 g cukru

– 2 łyżeczki cukru waniliowego
– 2 jajka
– 150 ml wody gazowanej mineralnej
– 100 ml oleju
– 2 łyżeczki proszku do pieczenia
– 100 g posiekanej czekolady lub grosz-
ków czekoladowych
Przygotowanie:
W jednej miseczce wymiesza ć mą-
kę, cukier, cukier waniliowy i proszek 
do pieczenia. W drugiej miseczce wy-
mieszać trzepaczką wodę gazowaną, 
olej i jajka. Następnie wymieszać skład-
niki z obu misek do połączenia składni-
ków. Przełożyć ciasto do foremek i piec 
30 minut do wypieczenia.

 •Gwiazda makowa
Składniki:
– 500 g mąki pszennej
– 30 g świeżych drożdży
– 50 g cukru
– 180 ml mleka
– 3 jajka (jedno do posmarowania 
gwiazdy)
– 50 g masła
– 300 g masy makowej z puszki
– sok z cytryny
– 1/2 szklanki cukru pudru
Przygotowanie:
Do miski wsypa ć mąkę. Wydr ążyć 
dołek i wsypa ć do niego pokruszone 
drożdże i posypa ć cukrem. Stopnio-

wo wlewać ciep łe mleko, ca ły czas 
mieszając i zagarniaj ąc sk ładniki 
do środka. Odstawić do wyro śnięcia 
na 10 minut. Dodać jajka i wymieszać. 
Następnie dodać roztopione i ciep łe 
masło, cały czas mieszając. Po wyro-
bieniu odstawić na 45 minut do wyro-
śnięcia. Po tym czasie ciasto wyłożyć 
na stolnic ę i chwil ę je wygniata ć. 
Następnie uformować kulę i podzielić 
ją na 4 części. Pierwszą z nich rozwał-
kować na okrąg o średnicy 20 centy-
metrów i przełożyć na blachę wyłożoną 
papierem do pieczenia. Rozsmarować 
1/3 masy makowej i przykry ć kolejną 
częścią ciasta przygotowaną w iden-
tyczny sposób. Ponownie wyłożyć ma-
sę makową, przykryć ciastem, wyłożyć 
ostatnią część masy i nakryć ostatnią 
częścią cista. Tak przygotowane ciasto 
pokroić na 16 cz ęści, nie docinaj ąc 
do samego środka. Każdy z fragmen-
tów okręcić dwa razy parami na zmia-
nę, czyli jeden z nich okręcić dwa razy 
w prawo, a sąsiadujący dwa razy w le-
wo. Tak przygotowane pary kawałków 
zlepić na końcach. Odstawić na 20 mi-
nut. Piekarnik nagrzać do 180 stopni. 
Wierzch ciasta delikatnie posmaro-
wać roztrzepanym jajkiem i wstawi ć 
do nagrzanego piekarnika. Piec oko ło 
25 minut. Po wystudzeniu polać lukrem 
z soku z cytryny i cukru pudru.

 • Kotlet z piersi pożarski
Składniki:
– pierś z kurczaka
– 200 g sera
– 4 jajka
– 3 łyżki mąki ziemniaczanej
– łyżeczka przyprawy do kurczaka
– sól
– pieprz
– cebula
– czosnek pokrojony w drobną kostkę
– papryka słodka
Przygotowanie:
Pierś z kurczaka pokroić w drobną kostkę. 
Jajka ubić. Ser zetrzeć na tarce i wszystko 
razem połączyć. Doprawić solą, pieprzem, 
papryką słodką mielon ą i czosnkiem 
(do smaku). Dodać pokrojoną w kostkę 
cebulę. Kłaść łyżką na rozgrzany olej.

 •Zupa rybna
Składniki:
– kilogram fileta z flądry

– 5 l wody
– 4 kostki rosołowe
– 4 marchewki
– 4 pietruszki
– por
– seler
– pieprz
– sól
– majeranek
– mąka
– śmietanka słodka 18%
Przygotowanie:
Filety rybne pokroić w paski, obtoczyć 
w mące i obsmażyć. Warzywa zetrzeć 
na tarce. Wszystkie sk ładniki włożyć 
do garnka i zagotować. Na koniec za-
ciągnąć mąką i śmietaną oraz dodać 
usmażoną rybę.

 •Ciasto cytrynowiec
Składniki:
– upieczony jasny biszkopt

– 3 cytryny (wyciśnięty sok + starta 
skórka)
– szklanka wody
– 2 płaskie łyżki mączki ziemniaczanej
– szklanka cukru
– galaretka cytrynowa
– 500 ml śmietany 36%
– opakowanie płatków migdałowych
Przygotowanie:
Biszkopt przekroi ć na po łowę. Sok 
z trzech cytryn zagotowa ć i doda ć 
cukier. W szklance wody rozprowa-
dzić mączkę i dodać do soku z cytryny 
(musi powstać kisiel). Następnie roz-
prowadzić ugotowany kisiel cytrynowy 
na biszkopt. Śmietanę ubić z galaretką 
cytrynową rozpuszczoną w szklance 
wody. Ubitą śmietanę wyłożyć na ki-
siel (zostawić trochę ubitej śmietany 
na wierzch ciasta). Przykry ć drug ą 
częścią biszkoptu. Na gór ę wyłożyć 
resztę śmietany i posypa ć płatkami 
migdałowymi.
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Koło Gospodyń 
Wiejskich wŬRzepicznej

Przewodniczącą Koła Gospo-
dyń Wiejskich w Rzepicznej od 17 
lat jest Elżbieta Pozorska. Gospo-
dynie, którym przewodzi, orga-
nizują liczne poczęstunki, m.in. 
na Dzień Kobiet, Dzień Dziecka, 
dożynki parafialno-sołeckie, dożyn-
ki gminne, spotkania opłatkowe 
i wewnętrzne święta koła. Uczest-

niczyły w konkursie dla stowarzy-
szeń z Kaszub i Borów, na którym 
KGW z Rzepicznej serwowało tort 
z kaszy gryczanej z kremem chrza-
nowym i mięso indycze z sosem 
żurawinowym. Gospodyniom uda-
ło się zdobyć wyróżnienie. Sędzią 
głównym był mistrz kuchni restau-
racji Sowa z Gdańska.

 • Ryba po grecku
Składniki na rybę:
� kilogram filetów z białej ryby, 
np. dorsz, mintaj, morszczuk
� mąka, np. pszenna lub w wersji 
bezglutenowej/ryżowej
� pieprz
� sól
� olej do smażenia
Składniki na sos grecki:
� 500 g marchwi
� 200 g pietruszki
� 200 g korzenia selera
� do 100 g białej części pora
� 2 średnie cebule
� 3 łyżki oleju
� 8 ziaren ziela angielskiego
� 4 mniejsze liście laurowe
� 10 ziaren pieprzu czarnego
� 100 g koncentratu pomidorowego 
(w zależności od intensywności)
� łyżeczka soli
� 2 łyżeczki musztardy, np. sarepskiej
� sok z połowy cytryny
� łyżka cukru
� czarny pieprz mielony
� woda
� oliwa
Przygotowanie:
Przygotować sos grecki. Warzy-
wa umyć i obrać. Cebulę pokroić 
w piórka. Marchew, pietruszkę 
i seler zetrzeć na tarce o grubych 
oczkach. Por pokroić w plasterki. 
Rozgrzać 3 łyżki oleju. Podsmażyć 
cebulę, aż się zeszkli. Dodać po-
zostałe warzywa i smażyć na wy-
sokiej mocy palnika około 5 minut. 
Następnie zmniejszyć jego moc 
na średni. Wlać około 1,5 szklanki 
wody, dodać ziele angielskie, liście 

laurowe i ziarna pieprzu. Gotować 

około 10 minut, co chwilę miesza-

jąc. Warzywa mają być miękkie, 

ale nie ugotowane. W międzyczasie 

dodać cukier, koncentrat pomidoro-

wy, sól i musztardę. Sos spróbować, 

jeśli nie będzie kwaśny, dodać sok 

z cytryny. Na koniec wymieszać 

z łyżką oliwy i doprawić mielonym 

pieprzem. 

Przygotowanie ryby:

Świeże lub mrożone filety ryby 

osuszyć ręcznikiem papierowym. 

Pokroić na kawałki i doprawić solą 

i pieprzem. Fragmenty ryby obtoczyć 

w mące i usmażyć na złoty kolor 

z obu stron. Usmażoną rybę rozło-

żyć na głębszym półmisku i polać 

gorącym sosem.

 •Sernik wiedeński
Składniki na ciasto:

� 0,5 kostki tłuszczu

� 1,5 szklanki mąki

� 0,5 szklanki cukru

� 2 żółtka

� łyżeczka proszku do pieczenia

Składniki na masę serową:

� szklanka cukru

� 8 jajka (osobno żółtka i białka)

� kilogram twarogu

� 0,5 l śmietany kremówki

� 2 budynie żółte
� bakalie według uznania

Przygotowanie:

Wszystkie składniki na ciasto połą-

czyć i przełożyć na blachę. Żółtka 

na masę serową utrzeć z cukrem, 

dodać budynie, ubitą śmietanę i ubi-

te białka. Piec godzinę w temperatu-

rze 180 stopniach.

Choć w głowach czytelni-
ków przede wszystkim nadcho-
dzące święta, dobrze już teraz 
zaplanować sobie miłe wieczo-
ry na styczeń 2025 roku. Takim 
niewątpliwie może być występ 

Artura Barcisia � 18 stycznia 
w Domu Strażaka w Bysławiu. 

Solowy występ popularnego 

aktora. Artysta, w sobie wła-

ściwy sposób nawiązuje nie-

zwykły kontakt z publicznością 

opowiadając anegdoty o swojej 

zabawnej drodze do aktorstwa. 

Zaprasza za kulisy teatru i pla-

nu f i lmowego opowiadając 

o tremie, dykcji, różnego rodza-

ju �sypkach�, czyli aktorskich 

wpadkach, oraz dowcipach ja-

kie aktorzy robią sobie na sce-

nie. Wszystko to jest opatrzone, 

w mistrzowski sposób wyko-

nywanymi piosenkami. �Artur 

Barciś Show� � tak opisują wy-
darzenie organizatorzy.

Bilety dostępne są w serwi-
sie kupbilecik.pl. Do 21 grud-

nia w przedsprzedaży po niż-
szej cenie 65 zł. Od tej daty 
75 zł. 

Organizator, agencja Luk-
-Art, przygotował świąteczną 
niespodziankę dla czytelników. 
Ma do przekazania za naszym 
pośrednictwem 3 pojedyncze 
bilety na Barcisia w Bysławiu. 
Zdobędą je trzy pierwsze oso-
by, które w piątek 20 grud-
nia zadzwonią  do redakcji  
na nr 515 149 391 i odpowie-
dzą na pytanie: Jak na imię 

ma słynna postać Czerepa-

cha z serialu �Ranczo�, któ-

rą z powodzeniem grał Artur 

Barciś? Pamiętajcie, że liczy 
się refleks i łut szczęścia. Bilety 
trwają do trzech osób. 

(pp)

Trzy pierwsze osoby, które zadzwonią do nas w piątek (20 grudnia) 
o godz. 12:00 i odpowiedzą poprawnie na pytanie, zdobędą bilet 
na występ znanego aktora teatralnego i filmowego Artura Barcisia. 
Popularny „Norek” czy „Czerepach” zagra w Bysławiu w styczniu.

Występ Artura Barcisia już w styczniu 
w Bysławiu. barcis.pl

 Jak na imię ma słynna postać Czerepacha z serialu 
„Ranczo”, z której bardzo znany jest Artur Barciś?

Artur Barciś w Bysławiu 
w styczniu. Jest konkurs! 
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82 prace z sześciu gmin wpły-
nęły na powiatowe eliminacje 
ogólnopolskiego konkursu „Za-
pobiegajmy pożarom”. Uczest-
nicy poruszali si ę w tematyce 
roboczo okre ślonej: „Ziemia, 
woda, powietrze – straż na stra-
ży ochrony środowiska”.

W sk ład jury oceniaj ącego 
prace weszli przedstawiciele 
struktur ochotniczej stra ży po-
żarnej powiatu tucholskiego: 
Barbara Grontkowska, Zyg-

munt Andrearczyk, Mirosław 

Gruchała, Roman Herman-

-Kowalski, Waldemar Kierz-

kowski. Spotkanie podsumo-
wujące lokalny etap odby ło 
się w Komendzie Powiatowej 
Państwowej Stra ży Po żarnej, 
a we wręczeniu nagród uczest-
niczył z-ca komendanta Miro-

sław Januszewski, który życzył 
uczestnikom konsekwencji, czyli 
tego, aby do udzia łu w konkur-
sie wrócili przy kolejnej edycji. 
Teraz nagrodzone prace pojadą 
na etap wojewódzki konkursu.

– Nie jest łatwo wybrać naj-
lepsze prace. Ich poziom z roku 
na rok jest coraz wyższy. To po-
pularne stwierdzenie, ale auten-

tycznie, tak możemy go określić. 
Coraz większą uwagę zwracamy 
jednak na samodzielno ść tych 
prac. Ich liczba w tym roku jest 
bardzo duża – podsumował krót-
ko Waldemar Kierzkowski. 

Zdjęcia zwyci ęskich prac 
zaprezentujemy, gdy tylko udo-
stępnią nam je organizatorzy 
konkursu.

Tekst i fot. (pp)

„Zapobiegajmy pożarom”. Taki tytuł nosi ogólnopolski konkurs pla-
styczny, który odbywa się najpierw na szczeblach regionalnych. 
W piątek poznaliśmy laureatów w powiecie tucholskim. Teraz 
przed nimi etap wojewódzki.

Monika Kociemba została najwyżej oceniona w kategorii dorosłych.
Marcelina Sznajder wygrała powiatowe 
eliminacje w najmłodszej kategorii.

Dyplomy uczestnikom konkursu wręczał Mirosław Januszewski, zastępca komen-
danta powiatowego straży pożarnej (z prawej). Na zdjęciu z Weroniką Kwasigroch

Dominik Śpica z Rosochatki zajął I miejsce w kategorii klas I-IV.

Julia Kolińska zajęła I miejsce w kate-
gorii klas V-VIII.

Jagoda Trzebuniak, zwyciężczyni kategorii szkół ponadpodstawowych.

Uczestnicy i jurorzy powia-
towych eliminacji konkursu 
�Zapobiegajmy pożarom�.

Powiatowe eliminacje ogólnopolskiego konkursu na temat straży pożarnej

Coraz bardziej zwracają uwagę na samodzielność. 
Poziom z roku na rok rośnie

PRZEDSZKOLA
1. Marcelina Sznajder (Cekcyn)

2. Emilia Jakubiak (Śliwice)

3. Karolina Kacprzak (Śliwice)

4. Weronika Kwasigroch (Gosty-

cyn)

5. Anna Lipińska (Tuchola, Raciąż)

SZKOŁY PODSTAWOWE 
I-IV
1. Dominik Śpica (Śliwice, Roso-

chatka)

2. Julia Kuberna (Śliwice, Śliwicz-

ki)

3. Lena Wiligała (Lubiewo)

4. Iga Rogowska (Śliwice)

5. Mikołaj Ziaja (Tuchola)

SZKOŁY PODSTAWOWE 
V-VIII
1. Julia Kolińska (Tuchola, Stobno)

2. Anna Grugel (Śliwice, Lińsk)

3. Karolina Zielińska (Cekcyn, 

Iwiec)

4. Laura Łyczywek (SP 2 Tuchola)

5. Bartosz Sworowski (Cekcyn, 

Iwiec)

SZKOŁY 
PONADPODSTAWOWE
1. Jagoda Trzebuniak (Tuchola, LO)

2. Oliwia Kwasigroch (Gostycyn, 

ZSLiA)

3. Aleksandra Ostrowska (Lubiewo, 

ZSLiA)

4. Martyna Drejasz (Tuchola, 

ZSLiA)

5. Barbara Sikora (Mąkowarsko, 

ZSLiA)

DOROŚLI
1. Monika Kocemba (Tuchola, 

Legbąd)

2. Ewa Trzebuniak (Tuchola, 

Legbąd)

3. Sylwia Cegielska (Tuchola, 

Legbąd)
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W trakcie koncertu pn. �Trady-
cyjne kolędowanie wczoraj i dziś� 
na scenie Tucholskiego Ośrodka 
Kultury zaprezentowały się trzy 
schole, działające przy tucholskich 
parafiach, tj.: Vox Cordis, Marga-
retki i Jakubowe Nutki, a także 
zespół Dei Flores i grupa teatral-
na ze Szkoły Podstawowej nr 5 
w Tucholi. Uczniowie �Piątki� przy-
bliżyli obrzędową scenkę �Herody�, 
w której nie zabrakło nieoczeki-
wanego zwrotu akcji (z Herodem 
w roli głównej) i popularnych kolęd 
oraz pastorałek.

Każdy z występów muzycz-
nych tego sobotniego popołudnia 
charakteryzowała inna dynamika, 
na co wpływ miał też sam dobór 
repertuaru. Jednak bez względu 
na to, czy wykonawcy prezentowali 
bardziej radosne kolędy, czy te skła-
niające do zadumy i refleksji, poru-
szyli zgromadzoną publiczność. Im-
ponował ich warsztat wokalny (cia-
ry przechodziły po ciele raz po raz), 
forma przekazu i starannie dobrane 
stroje, które dopełniły całości. 

Rozkrzewiają kulturę i wiarę

Wszyscy wykonawcy ze sce-
ny schodzili mocno oklaskiwani. 
Współorganizator wydarzenie, 
parafia pw. Opatrzności Bożej 
w Tucholi � Rudzkim Moście, 

Zespół Dei Flores z parafii pw. Bożego Ciała w Tucholi wykonał m.in. utwór 
�Przyszedł bezbronny na świat�. 

Grupa teatralna z tucholskiej �Piątki� wystawiła scenkę pn. �Herody�.

W ramach koncertu zaśpiewały także Jakubowe Nutki. W ich wykonaniu usłyszeć 
można było m.in. �Pastorałkę od serca do ucha�. 

Najliczniejszy chór, jaki pojawił się na scenie � Margaretki z Parafii pw. Bożego Ciała w Tucholi. 

W świąteczny nastrój wprowadziła zebranych schola Vox Cor-
dis z parafii pw. Opatrzności Bożej w Tucholi � Rudzkim Mo-
ście kolędą �O gwiazdo betlejemska� oraz pastorałką �Wystarczy
słowo�.

Koncertu w wykonaniu młodych artystów przyszli wysłuchać między innymi ich 
bliscy i przyjaciele. 

Marzena Mathia podziękowała uczestnikom koncertu i ich opiekunom za udział 
w wydarzeniu. Na zdjęciu z Ewą Spicą, współprowadzącą chór Jakubowe Nutki. 

Sobotni koncert zakończyło wspólne 
wykonanie �Przybieżeli do Betle-
jem�. Na zdjęciu prowadząca koncert 
Agnieszka Schreiber i proboszcz pa-
rafii pw. Opatrzności Bożej w Tucho-
li ks. Wiesław Herold. 

To była prawdziwa 
uczta muzyczna wpro-
wadzająca w klimat 
zbliżających się świąt 
Bożego Narodzenia. 
Mowa o sobotnim 
(7.12) wieczorze mu-
zyczno-kolędniczym, 
który zorganizowa-
li Tucholski Ośrodek 
Kultury i parafia pw. 
Opatrzności Bożej 
w Tucholi – Rudzkim 
Moście.

Tucholskie schole oczarowały 
swoim wykonaniem kolęd i pastorałek

miała dla nich jeszcze w podzię-
kowaniu słodkie upominki i pły-
ty z utworami nagranymi przez 
tamtejszą scholę � Vox Cordis. 
Na ręce opiekunów przekazała 
je Marzena Mathia, prowadząca 
ww. scholę już od 13 lat.

� Schole i zespoły z naszych pa-
rafii rozkrzewiają kulturę i myślę, 
że wiarę w Tucholi. Co się tyczy 
kolęd, one są faktycznie dla nas 
takim świadectwem prawdziwej 
wiary chrześcijańskiej. Nie byłoby 
kolęd, gdyby nie było nowo naro-
dzonego, a gdyby nie było nowo 
narodzonego nie byłoby zbawienia 
świata.(...) kolędy dają nam nastrój 
Bożego Narodzenia � mówił z ko-
lei ks. Wiesław Herold.

Korzystając z okazji, duchow-
ny zaprosił zebranych na koncert 
kolęd w wykonaniu grupy z Mek-
syku, który odbędzie się w mu-
rach kościoła w Rudzkim Moście 
29 grudnia.

Wieczór muzyczno-kolędo-
wy poprowadziła Agnieszka 

Schreiber, która w przerwach 
pomiędzy występami, opowia-
dała co nieco o kolędzie, czyli 
godnym świętowaniu. A zapy-
tany przez nią ks. Herold przy-
znał, że do kolęd można tań-
czyć, ale w spokojnym rytmie. 

Tekst i fot. Agata Wiśniewska 
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Bysław, Lubiewo, Cekcyn, 
Stobno, Żalno, Raciąż, Śliwice, 
Tuchola. Uczniowie szkół podsta-
wowych z tych miejscowości za-
śpiewali w języku obcym utwory 
o świątecznej tematyce ze sceny 

Tucholskiego Ośrodka Kultury. 
Powiatowy konkurs o takim cha-
rakterze zorganizowała Szkoła 
Podstawowa nr 2 w Tucholi. 
W jury zasiedli nie tylko specjaliści 
od muzyki, ale także od języków 

obcych po to, aby ocenić nie tylko 
umiejętność śpiewu, ale również 
poziom posługiwania się językiem 
innym niż ojczysty.

Usłyszeliśmy tak sztandarowe 
świąteczne utwory jak „Every 
Day is Christmas”, „Jingle bell 
rock”, „Cozy Little Christmas” – 
tu brawurowo wykonany przez 
Julię Kowalską z tucholskiej 
Trójki, która ostatecznie wygrała 
w swojej kategorii, a konkurencję 
miała z górnej półki, bo była nią 
np. Marta Wojtas. Uczeń SP Cek-
cyn Łukasz Junke wybrał mniej 
oczywisty, bo nawiązujący do woj-
ny, protest song „Happy Xmas” 
Johna Lennona. Z bardzo trud-
nym zadaniem zmierzyła się na-
tomiast Jagoda Rychlik, jedyna 
śpiewająca po niemiecku, utwór 
„Weck den Weihnachtsmann’. 
Laureatów konkursu podajemy 
w ramce.

Tekst i fot. (pp)

Uczniowie z różnych szkół powiatu tucholskiego wzięli na warsztat piosenki 
świąteczne, ale w języku obcym. Najczęściej angielskim, ale nie zabrakło odważ-
nych, aby spróbować sił w języku niemieckim. Za nami VIII Powiatowy Konkurs 
Śpiewania Kolęd, Pastorałek i Piosenek Świątecznych w Języku Obcym.

Hubert Skowron ze Szkoły Podstawowej w Stobnie, jeden z nielicznych reprezen-
tantów chłopców podczas konkursu.

Powiatowy konkurs piosenek świątecznych odbywał się w Tucholskim Ośrodku 
Kultury.

Julia Kowalska wykonała swój utwór kapi-
talnie. Wygrała w swojej kategorii wiekowej.

Uczestnicy spotkania ze Świę-
tym Mikołajem spotkali się w so-
botę (7.12) o godzinie 19:00 
przy Wiejskim Domu Kultury, 
gdzie czekała na nich sołtyska 
Wielkiej Kloni. Katarzyna Hen-
szczyk odczytała list od Święte-
go Mikołaja. Okazało się, że ten 
wyczekiwany gość zgubił się, 
ponieważ rozładowała mu się 
nawigacja. Mikołaj poprosił w li-
ście dzieci, aby odnalazły go, 
a jeśli im się nie uda, to wezwały 
na pomoc strażaków-ochotników 
z miejscowej straży. I tak też się 
stało. Poszukiwania trwały m.in. 
na boisku i przy starej szkole.

– Druhowie stanęli na wyso-
kości zadania i znaleźli Świętego. 
Następnie dostarczyli go do Wiej-
skiego Domu Kultury, gdzie dzieci 
czekały na niego z niecierpliwo-
ścią. Wszyscy wspólnie odtańczyli 
radosny taniec oraz odebrali upo-
minki. Nie zabrakło także czasu 
na zdjęcia i uściski – relacjonuje 
sołtyska Wielkiej Kloni.

Mikołajowi pomagały elfy, bę-
dące członkami rady sołeckiej. 
Najważniejsze jednak, że Święty 
znalazł się cały i zdrowy, i będzie 
mógł spotkać się z dziećmi także 
w przyszłym roku!

(aw), fot. nadesłane 

Niecodzienny przebieg miało spotkanie ze Świętym 
Mikołajem w Wielkiej Kloni, które odbyło się w sobotę 
7 grudnia.

Uczestnicy mikołajek 
w Wielkiej Kloni i po-
mocnicy Świętego.

Dzieci bawiły 
się z Mikołajem 
w chowanego

Śpiewać w języku obcym nie jest 
łatwo! Nasi uczniowie się odważyli

VIII Powiatowy Konkurs Śpiewania Kolęd, Pastorałek i Piosenek Świątecznych w Języku Obcym

Laureaci:
Klasy IV-VI
1. Julia Adamczyk (SP 1 Tucho-
la)
2. Antonina Łęgowik (SP 5 
Tuchola)
3. Emila Kowalska (SP 5 Tucho-
la)
wyróżnienie Zofia Kamecka (SP 
Cekcyn)
Klasy VII-VII
1. Julia Kowalska (SP 3 Tuchola)
2. Marta Wojtas (SP 2 Tuchola)
3. Małgorzata Friede (SP Ra-
ciąż)
wyróżnienie Katarzyna Kożuch 
(SP Lińsk)
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Dobre nastroje przed 
meczem nie były gwa-
rancją zwycięstwa. 

Reklama

Reklama

Reklama, ogłoszenie płatne

Reklama, ogłoszenie płatne

LKS Kęsowo: 
Kuczyński, Pięta (5), Kościelski (3), 
Adrych (3), Smysłowski (5), Cybo-
rowski (1), Góra, Wojas, Oelberg 
(1), Runke, P. Kensik (4)

Daleki wyjazd nie przyniósł suk-
cesu kęsowianom. Do Człopy udali 
się w okrojonym z ró żnych przy-
czyn składzie. Wykorzystali to go-
spodarze, którzy zwyciężyli z wy-
raźną przewagą. Do pewnego eta-
pu pierwszej połowy był to wyrów-
nany bój oscyluj ący w okolicach 
remisu. Gdy gospodarze rzucali 
bramkę, goście natychmiast przy-
stępowali do kontry i dawali efek-
tywną odpowiedź. Po czwartym 
golu człopowianie zaczęli „odjeż-
dżać” z wynikiem. LKS nie był już 
tak skuteczny z odwetem za stra-

coną bramkę. Kęsowianie zaczęli 
mylić się w ataku i w dogodnych 
sytuacjach albo obijali bramkarza 
Pokolenia, albo przestrzeliwali. Źle 
skalibrowane celowniki zaważyły 
na obrazie gry, a coraz bardziej 
pewni siebie gospodarze prowa-
dzili skuteczn ą gr ę. Ko ńcówka 
pierwszej połowy to dwie szybko 
rzucone przez kęsowian bramki, 
ale było to za ma ło, by zagrozi ć 
graczom spod Wałcza.

W drugiej połowie czas uciekał 
kęsowianom zbyt szybko. Pokole-
nie gra ło spokojnie, wykonuj ąc 
plan, zaś wymiana ciosów – bram-
ka za bramkę – niczego nie zmie-
niała, tylko utrzymywała przewa-
gę miejscowych szczypiornistów. 
Fatalna dla przyjezdnych by ła 
sama ko ńcówka, gdy wyra źnie 
już gospodarze gromili kęsowian 

własną sku-
tecznością. 
Cztery stra-
cone bramki 
przez LKS bez 
odpowiedzi wobec rywala były po-
twierdzeniem, że goście z kujaw-
sko – pomorskiego tego dnia byli 
wyraźnie słabsi.

 – Zawiodła u nas skuteczność, 
bo nie brakowało w naszym zespo-
le sytuacji bramkowych, ale gdy 
nie można trafić do siatki, to si ę 
najzwyklej mści – ocenia Krzysztof 

Muzioł z LKS-u Kęsowo. – Wystar-
czyło sił, zabrakło efektywnej gry. 
Nasi bramkarze kilka razy pokazali 
się z jak najlepszej strony, to jed-
nak nie wystarczyło, by przywieźć 
punkty z tego wyjazdowego me-
czu.

(red.), fot. nadesłane

Na bakier 
ze skutecznością

 ‡ Adam Smoleń ,  l .  49 

– Cekcyn
 ‡ Henryka Mielińska, l. 61 
– Cekcynek
 ‡ Gabriela Renk, l .  77 

– Kęsowo
 ‡ Maria Bogumiła Węsier-

ska, l. 65 – Lińsk
 ‡ Kazimierz Sperka, l. 78 
– Tuchola

G.

Masz temat

52 336 30 50
– DZWOŃ!

Piłka ręczna – liga autonomiczna

MGKS Pokolenie Człopa – LKS Kęsowo 35:22 (15:9).
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Zosia Wnet, 14.12, 4200 g, 58 cm, 
Śliwice

Maja Miśko, 15.12, 3150 g, 56 cm, 
Więcbork

Bartosz Kalinowski, 16.12, 3050 g, 
54 cm, Więcbork

Aleksander Megger, 15.12, 3810 g, 
54 cm, Klocek

Adam Domachowski, 15.12, 4350 g, 
61 cm, Zalesie Królewskie

Laura Linko, 14.12, 3780 g, 57 cm, 
Blękwit

Jaśmina Hrynewska, 14.12, 3300 g, 
52 cm, Czersk

Wiktor Janikowski, 13.12, 3240 g, 
56 cm, Czersk

Tymoteusz Marach, 12.12, 2350 g, 
50 cm, Zboże

Helena Mikołajczyk, 12.12, 3980 g, 
56 cm, Przymuszewo w gm. Brusy

Franek Tuszyński, 11.12, 3150 g, 
56 cm, Chojnice

Helena Grzonkowska, 11.12, 3290 g, 
53 cm, Żalno

Zuzanna Alicja Winiarska, 10.12, 
3160 g, 57 cm, Tuchola

Stanisław Świadek, 10.12, 4040 g, 
56 cm, Czersk

Archie Meyer, 9.12, 3050 cm, 55 cmIgor Michalak, 9.12, 3960 g, 60 cm, 
Charzykowy

Jan Szulc, 9.12, 2970 g, 57 cm, Nowy 
Dwór

OGŁOSZENIE

 (prasa miejscowa)

o rozpoczęciu konsultacji społecznych dotyczących projektu miejscowego planu 

zagospodarowania przestrzennego dla terenu działki nr 274/2, nr 343/32 i części 

działki nr 343/36 w obrębie Jeleńcz, gmina Kęsowo

 Na podstawie art. 8h, art. 8i, art. 8j oraz art. 17 pkt. 11 i 13 ustawy z dnia 27 marca 2003 r. o planowaniu 

i zagospodarowaniu przestrzennym (Dz.U. z 2024 r. poz. 1130) oraz art. 29, art. 39 ust. 1 pkt 2-5, art. 40 i 41 w związku 

z art. 46 pkt 1 oraz art. 54 ust 2 i 3 ustawy z dnia 3 października 2008 r. o udostępnianiu informacji o środowisku 

i jego ochronie, udziale społeczeństwa w ochronie środowiska oraz o ocenach oddziaływania na środowisko (Dz.U. 

z 2024 r. poz. 1112) oraz uchwały Rady Gminy w Kęsowie nr LXXI/380/2023 z dnia 26 września 2023 r. zawiadamiam 

o rozpoczęciu konsultacji społecznych dotyczących projektu miejscowego planu zagospodarowania przestrzennego 

dla terenu działki nr 274/2, nr 343/32 i części działki nr 343/36 w obrębie Jeleńcz, gmina Kęsowo wraz z prognozą 

oddziaływania na środowisko, które odbędą się w dniach od 19.12.2024 r. do 14.02.2025 r. 

 Konsultacje społeczne prowadzane są w następujących formach:

1) zbieranie uwag do projektu miejscowego planu zagospodarowania przestrzennego w dniach 

od 19.12.2024 r. do 14.02.2025 r.,

2) spotkanie otwarte, które odbędzie się w dniu 21.01.2025 r. o godzinie 16:00 w siedzibie Urzędu Gminy 

Kęsowo przy ul. Głównej 11, 89-506 Kęsowo,

3) spotkanie plenerowe, które odbędzie się w dniu 21.01.2025 r. na obszarze objętym projektem miejscowego 

planu zagospodarowania przestrzennego. Rozpoczęcie spotkania plenerowego odbędzie się w siedzibie 

Urzędu Gminy Kęsowo przy ul. Głównej 11, 89-506 Kęsowo o godzinie 17:00.

 Zgodnie z art. 8g ustawy z dnia 27 marca 2003 r. o planowaniu i zagospodarowaniu przestrzennym 

uwagi składa się na piśmie utrwalonym w postaci papierowej na adres: Urząd Gminy w Kęsowie, ul. Główna 11, 

89-506 Kęsowo, lub elektronicznej, w tym za pomocą środków komunikacji elektronicznej, w szczególności poczty 

elektronicznej na adres kesowo@kesowo.pl oraz platformy usług administracji publicznej ePUAP:/kesowo/skrytkaESP, 

wyłącznie na formularzu w postaci papierowej lub w formie dokumentu elektronicznego.

Formularz dostępny jest w siedzibie urzędu (ul. Główna 11, 89-506 Kęsowo) oraz na stronie Biuletynu 

Informacji Publicznej w zakładce: Planowanie Przestrzenne – Plany miejscowe w opracowaniu – MPZP dla terenu 

działki nr 274/2, nr 343/32 i części działki nr 343/36 w obrębie Jeleńcz, gmina Kęsowo.

Składający uwagę do projektu aktu planowania przestrzennego podaje swoje imię i nazwisko albo nazwę 

oraz adres zamieszkania albo siedziby oraz adres poczty elektronicznej, o ile taki posiada, a także wskazuje czy jest 

właścicielem lub użytkownikiem wieczystym nieruchomości objętej wnioskiem oraz może podać dodatkowe dane 

do kontaktu takie jak adres do korespondencji lub numer telefonu.

Projekt miejscowego planu zagospodarowania przestrzennego wraz z uzasadnieniem oraz prognozą 

oddziaływania na środowisko udostępnia się na stronie Biuletynie Informacji Publicznej w zakładce: Planowanie 

Przestrzenne – Plany miejscowe w opracowaniu – MPZP dla terenu działki nr 274/2, nr 343/32 i części działki nr 343/36 

w obrębie Jeleńcz, gmina Kęsowo oraz w siedzibie Urzędu Gminy Kęsowo przy ul. Głównej 11, 89-506 Kęsowo.

Jednocześnie, w związku z postępowaniem w sprawie strategicznej oceny oddziaływania na środowisko 

informuję, że zainteresowani mogą zapoznać się z niezbędną dokumentacją sprawy w siedzibie Urzędu Gminy 

Kęsowo przy ul. Głównej 11, 89-506 Kęsowo oraz składać uwagi do ww. postępowania. Uwagi do postępowania 

w sprawie strategicznej oceny oddziaływania na środowisko mogą być składane w ww. terminie w formie pisemnej 

lub ustnie do protokołu lub za pomocą środków komunikacji elektronicznej bez konieczności opatrywania 

ich kwali
 kowanym podpisem elektronicznym, na adres: Urzędu Gminy Kęsowo przy ul. Głównej 11, 89-506 Kęsowo 

oraz e-mail: kesowo@kesowo.pl.

Organem właściwym do rozpatrzenia uwag jest Wójt Gminy Kęsowo.

Wójt Gminy Kęsowo

Radosław Januszewski 

INFORMACJA ADMINISTRATORA DANYCH
Administratorem danych osobowych jest Wójt Gminy Kęsowo. Klauzulę informacyjną RODO zamieszczono na stronie 
bip.kesowo.pl oraz w siedzibie Urzędu Gminy w Kęsowie, ul. Główna 11, 89-506 Kęsowo.

Witamy na świecie W ciągu kilku ostatnich dni przyszli na świat: Fot. al., aw., G.

56 cm, Czerssk500 cm, Zbboże w ggggmm. Brusyy

Gratulujemy rodzicom
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Wszyscy się zastanawiają, jak 
ona to robi. Idealnie równa, wy-
soka forma Natalii Ostrowskiej 
zdumiewa, a wyniki mówi ą same 
za siebie. Zawodniczka Borexu 
w ostatnim turnieju stanowi ącym 
czwartą kolejkę ligi gminnej strąci-
ła dokładnie tyle kręgli, ile tydzień 
temu – 371. Jednak w ostatnią nie-
dzielę nie tylko świetna kręglarka 
była na topie, bo znalazł się jeden, 
który ją pokonał – dokładnie trze-
ma trafieniami. To doświadczony 
Adam Hennik w ostatnim turnieju 

nie miał sobie równych. Strącił 374 
kręgle, ale ciekawie było tuż za nim 
nie tylko dzięki wspomnianej wiele 
razy Natalii Ostrowskiej. Ten sam 
rezultat, poza nią, osiągnęło jeszcze 
dwóch mężczyzn. Byli to Maciej 
Landmesser i Maciej Kozłowski. 
Pierwszy dzięki tak rewelacyjnemu 
występowi wyszedł na czoło w kla-
syfikacji generalnej po czterech 
kolejkach.

W starcie zespołów było równie 
ciekawie. JK Bys ław potwierdza 
formę. Łącznie ten team zdoby ł 

1079 punktów. Tylko jeden kręgiel 
podzielił drugą i trzeci ą drużynę. 
Zaraz za zwyci ęskim zespo łem 
tego dnia uplasowa ł si ę Hydro-
mat I (1059 punktów); trzeci byli 
„żużlowcy” ze Speedway Team 
(1058 punktów).

Kręglom za bardzo 
się spieszy – kładą się 
przed rzutem

W kr ęgielni, mimo braku 
tłumów, rozlegał się głośny do-
ping. Kalkulacjom i gratulacjom 
nie było końca. Wielu zawodni-
ków zwróci ło uwag ę, że coraz 
bardziej irytującym i rozprasza-
jącym problemem w trakcie gry 
stają się kładące się kręgle po ich 
opuszczeniu na stanowiska. Niby 
gotowe do strącania, już po włą-
czeniu zielonego światła, potra-
fią przewraca ć si ę w nieodpo-
wiednim momencie i przerwa ć 
rozbieg zawodnika na torze. By ł 
to jedyny czynnik wp ływający 
na płynność rzutów. W ka żdym 
innym aspekcie gry samo kulanie 
nie jest zaburzone niczym. Każdy 
z zawodników w danym bloku, 
przy obsadzonych sześciu torach, 
ma różne tempo i równie ró żną 

technikę rzutów. Nie wszyscy koń-
czą w tym samym czasie, a ostat-
nie rzuty są obserwowane przez 
nie tylko kibiców, ale zawodni-
ków, którzy zakończyli już swoją 
trzydziestkę na danym torze.

Wśród ciekawostek należy od-
notować debiut Patryka Szwe-

mina, którego wspominali śmy 
z racji jego udzia łów w ró żnych 
turniejach. Sportowiec startowa ł 
niezrzeszony w żadnym teamie 
i zdobył 340 oczek. Wśród kobiet 
nie wystartowała Katarzyna We-

gner. Z kolei jej siostra Justyna, 

mimo choroby, weszła na tor. Niżej 
przedstawiamy klasyfikację general-
ną po czterech kolejkach.

(red.)

Znów zawodnicy – krótko przed świętami, choć czeka ich jeszcze 
jeden turniej przed Wigilią – wznieśli się na wyżyny swoich umie-
jętności podczas startu na torach. Niezwykła jest forma Natalii 
Ostrowskiej – co do kręgla osiągnęła wynik sprzed tygodnia.

Patryk Szwemin zaliczył udany debiut. 
Startował jako niezrzeszony. 

Lider rozgrywek po czterech kolejkach 
ligowych – Maciej Landmesser. 

Natalia Ostrowska wyrobiła już sobie markę. Jest w zachwycającej formie sportowej. 

MLKS Tucholanka 
Europrojekt I Tuchola: 
Boinska, Kozielecka, Spica, Wi-
śniewska, Smoczy ńska, Badtke, 
Jaworska, Opoczyńska, Szramka, 
Iwicka, Szuma ła, Wytr ążek, D ą-
browska, Kłosowska

MLKS Tucholanka 
Europrojekt I Tuchola 
– MKS Wazówna Golub-
Dobrzyń 2:0 (25:12, 
25:19)

W całym spotkaniu odbywa-
jącym się w Legbądzie tucholan-
ki miały przewagę i kontrolowały 
przebieg gry. Zdobyły przewagę 
w każdym secie, której nie oddały. 
Na parkiecie nie widać było kryzy-
sów, o których mowa była wcze-
śniej. Wróciły entuzjazm i rado ść 
gry. Co wa żne, dziewcz ęta nie 
popełniały błędów wynikających 
z braku komunikacji czy zwykłego 
„przysypiania” na parkiecie. Moc-
nym elementem gry była zagryw-
ka. Tu trenerka Karolina Redlar-

ska miała ścisłe wyliczenia.

 – W obu zwyci ęskich setach 
popełniłyśmy tylko dwa błędy pod-
czas wprowadzania pi łki do gry, 
co jest swoistym rekordem – mówi 
trenerka Borowiaczek. – Kilka razy 
moje dziewczyny zostały odrzuco-
ne od siatki, ale nie wynikły z tego 
potężne straty. Jedno podkreślę, 
co chyba najważniejsze: jesteśmy 
mentalnie odrodzone, bo nie by-
ło przestojów i kryzysów w grze, 
w psychice. Tym razem zagra ły-
śmy z podniesionymi g łowami, 
pewne swego, choć z czujnością 
i szacunkiem wobec rywalek. 

Wiemy, w co gramy, z kim gramy 
i mamy głębokie chęci, by walczyć 
z zaciśniętymi zębami. Postaramy 
się zagrać o najwy ższe miejsce, 
co może dać nam awans do roz-
grywek centralnych. Niech taka 
perspektywa doda nam skrzyde ł 
jak w dzisiejszym meczu.

Volleystal 
Lider Grudziądz 
– MLKS Tucholanka 
Europrojekt I Tuchola 
0:2 (5:25, 22:25)

W tym legb ądzkim turnieju 
zadziałało w śród tucholanek 
wszystko, co potwierdzi ł drugi 
mecz zakończony pewnym wy-
nikiem. Trudno było Borowiacz-
kom zarzuci ć cokolwiek, gdy 
oglądało się ich grę, szczególnie 
w pierwszym secie. Grudzi ą-
dzanki były tylko tłem w obliczu 
rewelacyjnej i skutecznej gry 
miejscowych siatkarek. Nie na-
piszemy nic nowego, gdy wspo-
mnimy o pięknej postawie klubu 
kibica, który ze znacznie bliższej 
odległości, niż w tucholskiej ha-
li, oklaskiwał swoje ulubienice. 
Spośród siatkarek trenerka chce 
wyróżnić, w obliczu świetnej gry 
całego zespołu bez wyjątku, trzy 
zawodniczki: Oliwię Kozielecką 
za rewelacyjną zmianę w pierw-
szym meczu, Zofię Boinską 
i Emilię Wytrążek za postawę 
w polu zagrywki. 

 – Trudno powiedzieć cokol-
wiek innego ni ż to, że jestem 
dumna i wzruszona postaw ą 
dziewcząt – komentuje Karo-
lina Redlarska. – Pokaza łyśmy, 
że jeste śmy jednym zespo łem 
i mamy jeden cel. Jeste śmy 
na parkiecie zdeterminowane 
i silne. Każda zawodniczka dała 
z siebie wszystko, a czujna gra 
pod samą taśmą zapobiegła sku-
tecznym atakom przeciwniczek. 
Wsparcie z trybun jak zawsze 
dało nam dodatkowe si ły i mo-
tywację. Dzi ękujemy i witamy 
w I lidze wojewódzkiej.

(red.), 

fot. nadesłane

Siatkarki prowadzone przez Karolinę Redlarską wydźwignęły się aż z trzeciej ligi, gdzie były 
jeszcze niedawno. Dwa turnieje wystarczyły, by znów efektownie wejść do trójki najsilniejszych 
zespołów w województwie. W szeregach pierwszej ligi nie będzie spacerków, ale szlachectwo 
zobowiązuje – I liga motywuje do najlepszej walki. Oby zwycięskiej.

Trenerka określiła grupę siatkarek i kibiców jako monolit. Jej słowa potwierdziły się na turnieju w Legbądzie. 

Siatkówka – liga wojewódzka młodziczek

Tucholskie siatkarki wracają do elity

Kręgle – liga gminna

Połowa grudnia, a tutaj atmosfera gorąca

Klasyfi kacja 
indywidualna
1. Maciej Landmesser – 1449 pkt.
2. Natalia Ostrowska – 1442 pkt.
3. Marek Gierszewski – 1431 pkt.

Klasyfi kacja zespołowa
1. Hydromat I – 4238 pkt.
2. JK Bysław I – 4228 pkt.
3. Speedway Team – 2417 pkt.
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Przez kilka godzin dźwięk od-
bijanej piłeczki celuloidowej niósł 
się w gostycyńskiej hali widowi-
skowo � sportowej przemieszany 
z hałasem dopingu i okrzykami 
grających zawodników � oznaka-
mi radości bądź zawodu. W VIII 
Grand Prix Gostycyna w Tenisie 
Stołowym wzięli udział młodzi 
i dorośli zawodnicy. Grupę gra-
czy podzielono na trzy kategorie: 
szkoły podstawowe, seniorów 
i oldbojów.

Marek Szweda, główny or-
ganizator tłumaczy, że poza te-
nisistami z miejscowej gminy 
pojawili się w Gostycynie także 
sportowcy z: Lniana, Tucholi, 
Gołąbka, Cekcyna, Sępólna, Ko-
ronowa, Bydgoszczy, Torunia, 
Borówna, Sitowca, Bukowca, 
Mroczy, Bysławka i Nakła.

Nie brakowało zarówno jed-
nostronnych pojedynków, jak 
i zaciętych gier. Sportowa złość 
i napięcie dały się zauważyć tylko 
podczas gier, które były toczone 
w duchu fair. Poza stołami gracze 
mogli podglądać rywali i toczyć 
niekończące się rozmowy, dużo 
wspominać. Zawodnicy z gminy 
Gostycyn i grający w miejscowym 

Myśliwcu ulokowali się w pierw-
szej dziesiątce. Najwyżej w tym 
zestawieniu, ale poza podium, 
znaleźli się m.in. Wojciech Za-

remba, Arkadiusz Szpaczyński 
i Mariusz Wilkoński. Nagrody 
i puchary ufundowane przez 
wójta gminy Gostycyn Ireneusza 

Kucharskiego wręczała sekretarz 
gminy Hanna Kufel.

(red.), fot. nadesłane

Szeroka stawka zawodników rekrutujących 
się nawet z III ligi stawiła się w Gostycynie. 
Rozegrano tam lokalne zawody Grand Prix. 
Niektórzy mieli daleko do domu, ale odje-
chali spełnieni. Dla organizatorów zadowo-
lenie gości to największa satysfakcja.

Dekoracja w kategorii seniorów. Na trzecim miejscu Mateusz Wajnert � były 
zawodnik Myśliwca Gostycyn. 

Najmłodsi zawsze wzbudzają najwięcej sympatii. Wśród nagrodzonych pierwsza z lewej Zuzanna Burczyńska, obok Filip 
Piechowiak. 

Oldboje też potrafią zapewnić spore emocje. Na trzecim miejscu Adam Pieczka z Cekcyna.

Czwartek w roli piątku? Czemu 
nie! Grunt, by zagrać i zdobyć ko-
lejne punkty. Ów drugi wyjątek to � 
jeszcze nieoficjalny � tytuł Brydżo-
wego Mistrza Roku 2024 dla Ada-

ma Chełchowskiego. Stało się to, 
na co zapowiadało się już od dłuż-
szego czasu. Adam Chełchowski jest 
zbyt doświadczonym zawodnikiem, 
by roztrwonić wielką przewagę 
punktową, którą miał już do wielu 
tygodni. Ponieważ do zakończenia 
rozgrywek pozostał jeszcze jeden 
turniej, formalnie najlepszy zawod-
nik tego roku gratulacje odbierze 
przed świętami. Nic już nie zabierze 
mu całorocznego triumfu nad rywa-
lami � kolegami.

Adam Chełchowski swoją kla-
sę sportową potwierdził w ostatni 
� chciałoby się napisać � piątek, 
jednak czwartek mamy tu na uwa-
dze. Mistrz był najlepszy i przekro-

czył trzysta 
punktów 
w głównej kla-
syfikacji. Niżej, 
gdzie toczy się 
walka o tytuł 
wicemistrza, Zbigniew Kozłowski 
nieznacznie zwiększył przewagę nad 
Wiesławem Wruckiem. Poczekaj-
my do końca, bo kwestia drugiej 
lokaty wciąż jest otwarta.

(red.)

Bardzo rzadko zdarza się, żeby tradycyjne spotkanie w salce przy Warszawskiej zor-
ganizowano w czwartek, bo od kilku dekad odbywa się w piątki. Mało tego – jeszcze 
jeden powód sprawił, że był to turniej wyjątkowy.

Adam Chełchowski nie ma zamiaru ustą-
pić miejsca na fotelu lidera, a wręcz roz-
siadł się już w nim wygodnie. Fot. (aw)

Czwartek (12 grudnia)
1. Adam Chełchowski
2. Zbigniew Kozłowski
3. Eugeniusz Czapiewski

Klasyfi kacja generalna
1. Adam Chełchowski � 305 pkt.
2. Zbigniew Kozłowski � 283 pkt.
3. Wiesław Wruck � 275 pkt.

Brydż

Jest mistrz! Choć jeszcze nieoficjalnie

Tenis stołowy

Goście z daleka 

powalczyli 
o tenisowe 

Grand Prix

Szkoły podstawowe
1. Stanisław Świś (Toruń).

2. Filip Piechowiak (Pruszcz).

3. Jan Burdon (Sępólno Krajeń-

skie).

Zuzanna Burczyńska � wyróżnie-

nie dla najmłodszej uczestniczki 

turnieju

Seniorzy
1. Tomasz Buczkowski (Wielki Mę-

dromierz).

2. Mateusz Jesse (Sępólno Kra-

jeńskie).

3. Mateusz Wajnert (Koronowo).

Oldboje
1. Robert Różyński (Borówno).

2. Sławomir Wilczek (Sępólno Kra-

jeńskie).

3. Adam Pieczka (Cekcyn).
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Piotr Paterski (redaktor naczelny),
tel. kom. 505 166 687

(e-mail: piotr@tygodnik.pl)
Kamil Tajl,

tel. kom. 781 770 703
(e-mail: kamil@tygodnik.pl)

Agata Wiśniewska,
tel. kom. 781 770 702

(e-mail: agata@tygodnik.pl)

DZIAŁ REKLAMY:

przedstawiciel na powiat tucholski:

Kamil Tajl,

tel. kom. 503 140 734,

(e-mail: reklama@tygodnik.pl)

redakcja: Krzysztof Janikowski,
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Ogłoszenia drobne do bieżącego numeru

przyjmujemy do wtorku do godz. 16.00,

a reklamy i ogłoszenia ramkowe

do wtorku do godz. 12.00.

KLAUZULA INFORMACYJNA

Biorąc udział w dowolnym konkursie/plebiscycie i dostarczając do redakcji zdjęcie albo rozwiązanie konkursu/plebiscytu na kuponie, mailem, telefonicznie, 
za pomocą SMS-a czy w dowolny inny sposób, wyrażacie Państwo zgodę na przetwarzanie swoich danych osobowych wyłącznie w celu realizacji tego 
konkursu/plebiscytu oraz zgodę na publikację swego imienia i nazwiska oraz dostarczonego zdjęcia na łamach Tygodnika Tucholskiego.
Zgodnie z art. 13 ust. 1 i ust. 2 ogólnego rozporządzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r. informuję, iż:

• administratorem Pana/Pani danych osobowych jest Jo! Media spółka z ograniczoną odpowiedzialnością z siedzibą w Tucholi 89-500, ul. dra Karasiewicza 3.
• Pana/Pani dane osobowe będą przetwarzane tylko i wyłącznie w celu realizacji konkursu/plebiscytu, w którym Pan/Pani uczestniczy, na podstawie 
art. 6 ust. 1 pkt a wyżej wymienionego rozporządzenia
• Pana/Pani dane osobowe mogą zostać przekazane firmom Home.pl, ul. Zbożowa 4, Szczecin, Fibero Sp z o.o., ul. Wojska Polskiego 65, Bydgoszcz 
oraz Bild Presse Polska Sp. z o.o., ul. Żwirki 17, 90-539 Łódź w celu zapewnienia prawidłowego przebiegu konkursu.

• Pana/Pani dane osobowe będą przechowywane do czasu zakończenia konkursu, a dane zwycięzców przez okres wymagany prawem oraz przez 
okres przedawnienia roszczeń przysługujących administratorowi danych i w stosunku do niego.
• posiada Pan/Pani prawo dostępu do treści swoich danych oraz prawo ich sprostowania, usunięcia, ograniczenia przetwarzania, prawo wniesienia 
sprzeciwu, prawo do cofnięcia zgody w dowolnym momencie bez wpływu na zgodność z prawem przetwarzania, którego dokonano na podstawie 
zgody uzyskanej przed jej cofnięciem;
• ma Pan/Pani prawo wniesienia skargi do Prezesa UODO gdy uzna Pan/Pani, iż przetwarzanie Pana/Pani danych osobowych narusza przepisy ogólnego 
rozporządzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r.;
• podanie przez Pana/Panią danych osobowych jest dobrowolne. Jednak konsekwencją niepodania danych osobowych będzie brak możliwości uczest-
nictwa w konkursie/plebiscycie.
• Pana/Pani dane nie będą przetwarzane w sposób zautomatyzowany ani nie będą podlegały profilowaniu.

Mikołajkowy Otwarty Turniej 
Tenisa Stołowego ma coraz dłuż-
szą tradycję. Organizuje go GLKS 
Cis Cekcyn przy wsparciu gmi-
ny i sponsorów, a nad wydarze-
niem czuwa Tomasz Słomiński. 
Jak wspomniał podczas otwarcia 
zawodów, musiały się 
one zmierzyć terminami 
z podobnym turniejem 
w Bydgoszczy � miasta 
znanego z wielkiego 
zamiłowania do tenisa 
stołowego. Jednak nie 
zabrakło w Cekcynie 
graczy, którzy szczególnie upodo-
bali sobie grudniową rywalizację 
w Borach Tucholskich. Cieka-
wostki personalne: wśród kobiet 
znów mogliśmy oglądać rodzinę 
Kamrowskich. A wśród seniorów 
� dla przykładu � z przyjemnością 
obserwowało nam się występ za-
wodnika z temperamentem � Ma-

cieja Rakowicza, który na co dzień 

jest... wójtem niedalekiej gminy Je-
żewo w powiecie świeckim.

Kto z gospodarzy 
w najlepszym humorze?

Mikołajkowa rywalizacja od-
bywała się w trzech ka-
tegoriach: seniorów, ko-
biet i weteranów (+45). 
Duże emocje wzbudziły 
półfinały i finały zwłasz-
cza w pierwszej wymie-
nionej. Poziom sporto-
wy rósł tu z gry na grę 

i wymiany oglądało się z wielką 
przyjemnością. Dodajmy, że przy 
stołach (i zarazem stanowiskach 
sędziowskich) silną obsadę sta-
nowili zawodnicy różnych drużyn 
Cisa Cekcyn. Tym razem skupili 
się na wynikach indywidualnych, 
a nie ligowych zawodach, w któ-
rych walczą o dobro swojego 
zespołu. Najbardziej zadowolony 

z zawodów mógł wychodzić Ra-

fał Ordza, który wygrał klasyfikację 
seniorów. Pierwsze trójki imprezy 
dodajemy do relacji.

Tekst i fot. (pp)

Po raz jedenasty w Cekcynie zawodnicy z różnych stron naszego 
regionu (i nie tylko) rywalizowali w Mikołajkowym Otwartym Tur-
nieju Tenisa Stołowego. 

Organizator wydarze-
nia, przedstawiciel Cisa 
Cekcyn Tomasz Słomiń-
ski. Losowanie tuż przed 
wydarzeniem.

Rafał Ordza, jeden z wielu reprezen-
tantów gospodarzy, ale ten najwyżej 
sklasyfikowany, bo na 1. miejscu wśród 
seniorów. 

Wójt gminy Jeżewo Maciej Rakowicz po raz kolejny zagrał w Cekcynie. Gra za-
wsze z dużym temperamentem, przez co jego pojedynki ogląda się z wyjątkowym 
zainteresowaniem.

Pierwsza trójka kobiecej rywalizacji.

Tenis stołowy – otwarty mikołajkowy turniej w Cekcynie

Wójt znów wysoko. Tylko której gminy?

NAJLEPSZE TRÓJKI 
TURNIEJU:
WETERANI:
1. Daniel Lipowski (Rogoźno)
2. Adam Pieczka (Pruszcz)
3. Marcin Rychlik (Białe Błota)
SENIORZY:
1. Rafał Ordza (Cekcyn � Cis)
2. Tomasz Buczkowski (Gdańsk)
3. Maciej Rakowicz (Laskowice 
Pomorskie)
KOBIETY:
1. Marcelina Kamrowska (Lniano)
2. Ewa Kamrowska (Lniano)
3. Zuzanna Kosik (Rogoźno)
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Reklama

Reklama

24 grudnia w Wigilię 

UWAGA! Kolejny numer 
„Tygodnika” będzie dostępny 

we wtorek od rana! 
Ze względu na święta Bożego Narodzenia przypadają-
ce w przyszłym tygodniu we środę i czwartek, następ-
ny numer „Tygodnika Tucholskiego” będzie w sprze-
daży już we wtorek 24 grudnia, od samego rana.

Stało si ę to w ostatnich 
dniach listopada w Tucholi, 
w pobli żu al. LOP. Kicia nadal 
jest poszukiwana. Ma charakte-
rystyczny czarny ogon, plamk ę 

na grzbiecie, w dniu zagini ęcia 
miała szarą obrożę. Ktokolwiek 
jest w stanie pomóc, proszony 
jest o kontakt: 695 996 787

(red.)

Kicia zaginęła 

W tym roku wydamy dla 
Was jeszcze jeden numer TT, 
sylwestrowy. To w nim znaj-
dziecie m.in. du ży horoskop 
noworoczny, który w ostat-
nich latach bardzo przypad ł 
Wam do gustu. W zwi ązku 
z tym, że we środę i czwartek 

przypadną święta i dni wolne 
od pracy, kolejne wydanie uka-
że się wcześniej – już we wto-
rek, a więc 24 grudnia w Wi-
gilię (w niektórych sklepach 
w Tucholi pojawi si ę nawet 
w poniedziałek wieczorem). 

(pp)

• Miniony tydzień upłynął straża-
kom pod znakiem gaszenia licz-
nych pożarów. Najwięcej wynika-
ło z niedbałości o stan przewodów 
kominowych. Sadze w zwi ązku 
z tym paliły się w: Rudzkim Moście 
(w dwóch miejscach), Bladowie 
(12.12), Kowalskich Błotach i Śli-
wicach (13.12), w Tucholi na ul. 
Świeckiej (15.12)
• W środę 11.12 w Śliwicach 
na ul. Czerskiej zapali ł si ę silos 
na trociny w nieczynnym zakładzie. 
Pożar gasiły OSP Śliwice, Lińsk, Ro-
sochatka i JRG Tuchola.
• Tego samego dnia w Brze źnie 
doszło do zadymienia w jednym 
z domów. Pożar zaczął się od szafy.
• W czwartek 12.12 w Tucholi 
na ul. Dworcowej strażacy poma-
gali pogotowiu w zniesieniu pa-
cjenta do karetki.
• W poniedziałek 16.12 w Trzebci-
nach zapaliła się ściana – ocieple-
nie na zewnątrz budynku. Płomień 
zniszczył 6m2 powierzchni ściany 
w pobliżu śmietnika. Pożar gasiła 
OSP Cekcyn.
• Tego dnia sporo zdarzeń wiąza-
ło się z silnymi porywami wiatru, 
jakie szalały nad regionem. Z tego 
powodu strażacy interweniowali 
w Piastoszynie, gdzie drzewo upa-
dło na ścieżkę rowerową, podob-
nie jak w Tucholi na ul. Świeckiej, 
w Starym Suminie – tu drzewo 
pochyliło się nad drog ą gminną, 
w Tucholi na ul. Kolejowej, gdzie 
przewrócił się baner reklamowy, 
w Wierzchucinie – drzewo le żało 
na drodze gminnej, Lubocieniu 
i Cekcynku – konary zwisa ły nad 
drogami powiatowymi i w Lubie-
wicach – drzewo upadło na drogę 
wojewódzką. G.

• We wtorek 10.12 o godz. 8:00 
na trasie Wielka Klonia – Go-
stycyn pod jadącego hyundaia, 
którym kierowała 47-latka, wtar-
gnęła zwierzyna leśna.
• Tego samego dnia o godz. 
12:00 na trasie Cekcyn – Wrzoso-
wisko kierujący oplem najechał 
na ubytek w drodze i uszkodzi ł 
oponę. Straty poniós ł 51-latek 
z gm. Cekcyn.
• Również we wtorek o godz. 
14:55 w Gostycynie na ul. Byd-
goskiej kierujący BMW w trakcie 
włączania się do ruchu zderzy ł 
się z seatem. Sprawc ą kolizji 
okazał si ę 18-letni tucholanin, 
a poszkodowaną 50-latka z gm. 
Tuchola.
• Tak że tego dnia policjanci 
na terenie miasta zatrzymali 
32-latka (zam. w Bia łymstoku) 
poszukiwanego przez S ąd Re-
jonowy w Bia łymstoku. Zgod-
nie z nakazem doprowadzenia 
mężczyzna został przetranspor-
towany do najbliższego zakładu 
karnego (w Chojnicach), gdzie 
będzie odbywał karę pozbawie-
nia wolności.
• W czwartek 12.12 policjanci 
z tucholskiego Wydziału Krymi-
nalnego zatrzymali na terenie 
powiatu starogardzkiego 35-latka 
poszukiwanego listem gończym 
przez Sąd Rejonowy w Szcze-
cinie. Mężczyzna po zatrzyma-
niu trafi ł do Zak ładu Karnego 
w Chojnicach celem odbycia 
kary pozbawienia wolności.
• W piątek 13.12 o godz. 9:30 
w Tucholi na ul. S ępoleńskiej 
kierująca ci ężarówką iveco 
nie zabezpieczyła prawidłowo 
przewożonego ładunku, w wy-
niku czego z naczepy wypad ł 
kamień i uszkodził szybę czoło-
wą BMW należącego do 46-let-
niego mieszka ńca miasta. 
41-letnia tucholanka przyj ęła 
mandat.
• O godz. 10:30 w Tucholi na ul. 
Kolejowej kierujący renault nie 
ustąpił pierwszeństwa przejazdu 
i zderzył się z fordem. Sprawca, 
77-latek zamieszkały w gm. Go-
stycyn, zosta ł ukarany manda-
tem. Poszkodowany to 64-latek 
z Tucholi.

• O godz. 15:30 na trasie Ma łe 
Gacno – Cekcyn pod przejeżdża-
jącą tamtędy skodę wtargnęła 
zwierzyna le śna, powoduj ąc 
szkody w pojeździe 40-latki z gm. 
Cekcyn.
• O godz. 19:10 w Tucholi 
na ul. Świeckiej kierujący toyo-
tą w trakcie omijania uderzy ł 
w znak drogowy C-9. 73-letniego 
tucholanina pouczono.
• W okresie od 15.12 (od godz. 
12:00) do 16.12 (do godz. 13:00) 
nieznany kieruj ący nieustalo-
nym pojazdem w trakcie cofa-
nia uderzy ł w zaparkowanego 
forda. Zdarzenie miało miejsce 
w Tucholi na ul. Pocztowej. Stra-
ty poniosła 52-letnia tucholanka. 
Trwają czynności wyjaśniające 
w sprawie o wykroczenie
• W poniedziałek 16.12 o godz. 
12:30 w Cekcynie na parkingu 
wewnętrznym przy ul. Dwor-
cowej kierujący fordem uderzył 
w zaparkowanego peugeota. 
Z uwagi na brak zagrożenia dla 
innego uczestnika ruchu wobec 
58-latka zamieszka łego w gm. 
Cekcyn nie stosowano żadnych 
środków.
• Tego samego dnia o godz. 
12:50 w Wielkim Gacnie (na-
poleonka) kierujący nieznanym 
pojazdem ciężarowym w trak-
cie wymijania zjecha ł na prze-
ciwległy pas ruchu, w wyniku 
czego kierujący scanią, w celu 
uniknięcia zderzenia, zjecha ł 
do rowu, gdzie przewróci ł si ę 
na bok. Poszkodowanym jest 
mieszkaniec pow. świeckiego. 
Trwają czynności wyjaśniające 
w sprawie o wykroczenie.
• O godz. 11:45 w Piastoszynie 
na DW 240 kierujący iveco na-
jechał na tył poprzedzającego go 
BMW. 47-latek z Koszalina przy-
jął mandat karny. Poszkodowaną 
jest 40-latka z gm. Kęsowo.
• O godz. 22:20 na trasie Lipo-
wa – Czersk kierujący rowerem 
nie upewnił się co do możliwości 
wykonania manewru i podczas 
skrętu w lewo uderzył w wyprze-
dzającego go fiata. Za sprawc ę 
uznano 58-latka z gm. Czersk. 
Poszkodowany to 20-latek z gm. 
Śliwice, który kierował samocho-
dem. Trwają czynności wyjaśnia-
jące w sprawie o wykroczenie.

G.
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